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GLOSARIO

Aceite de cocina usado: Residuo del aceite vegetal o animal que ha pasado por el
proceso de coccidn y se ha utilizado en varias oportunidades.

Asaderos: Establecimiento comercial donde se ofrece pollo asado a la brasa del
carbon como pato preferencial y demés alimentos preparados.

Consumo. Gasto del aceite vegetal para satisfacer la necesidad de alimentacion.

Gestion ambiental: Es la estrategia mediante la cual se organizan las actividades
antropicas que afectan al medio ambiente, con el fin de lograr una adecuada calidad
de vida, previniendo o mitigando los problemas ambientales.

Hoteles: Establecimientos comercial que ofrecen el servicio de alojamiento y
servicio de comedor.

Jabén: Sustancia sélida o liquida que, mezclada con agua, sirve para lavarse o

lavar; se obtiene de la combinacién de un dlcali con los acidos del aceite u otro
cuerpo graso.

Mejoramiento continuo: Proceso de dar realce al Sistema de Administracion
Ambiental, con el propésito de lograr un mejoramiento en el desempefio ambiental
global, en concordancia con la politica ambiental de la organizacion.

Politica Ambiental: Intenciones y direccion generales de una organizacién
relacionadas con su desempefio ambiental, como las expresa formalmente la alta
direccion. Proporciona una estructura para la accién y para el establecimiento de
los objetivos ambientales y las metas ambientales. [ISO 14001:2004;).

Residuo peligroso: se refiere a un desecho cuyas propiedades intrinsecas
presentan riesgos en la salud. Las propiedades peligrosas son toxicidad, reactividad
quimica, corrosividad, explosividad, reactividad o de cualquier otra naturaleza que
provoque dafio a la salud humana y al medio ambiente

Residuo sélido aprovechable: Todo material, objeto, sustancia o elemento sélido
que no tiene valor de uso directo o indirecto para quien lo genere, pero que es
susceptible de incorporacién a un proceso productivo.,

Residuo sélido no aprovechable: Todo material o sustancia sélida o semisélida

de origen organico e inorganico, putrescible o no, proveniente de actividades
domesticas, industriales, comerciales, institucionales, de servicios, que no ofrece
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ninguna posibilidad de aprovechamiento, reutilizacién o reincorporacién en un
proceso productivo.

Residuo sélido: Todo objeto, material, sustancia o elemento sélido resultante del
consumo o uso de un bien en actividades domésticas, industriales, comerciales,
institucionales, de servicios, que el generador abandona, rechaza o entrega y que

es susceptible de aprovechamiento o transformacién en un nuevo bien, con valor
economico o de disposicion final.

Residuos no peligrosos: Son aquellos producidos por el generador en cualquier

lugar y en desarrollo de su actividad, que no presentan riesgo para la salud humana
0 el medio ambiente.

Restaurantes: Establecimiento comercial y publico que ofrece alimentacion a Ia
carta o por mensualidad.

Reutilizar: Volver a utilizar algo con una finalidad diferente a la inicial
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ABSTRACT

Cuando se afecta el entorno y se ocasionan impactos negativos sobre el ambiente
por situaciones ocasionadas por actividades, procesos o comportamientos
humanos, econdmicos, sociales, culturales y politicos, entre otros; que trastornan el
entorno se genera una problematica ambiental, problematica que afecta a todas las
regiones en todo el mundo, y esto no es ajeno al municipio de Villagarzén Putumayo,
donde la normatividad que protege al medio natural tiene minima importancia para
las autoridades y lo que es peor pasa lo mismo con sus habitantes.

El sector empresarial de gastronomia determinado por hoteles, asaderos y
restaurantes (H.A.R) del casco urbano del Municipio de Villagarzén - Putumayo, no
cuenta entre sus alternativas de recolecciéon de aceites usados o quemados, una
buena disposicion final de estos, la mala educacién en su mayoria son tirados por
el fregadero, en su defecto los mezclan con la basura, con otros residuos para
alimento de cerdos, peces y gallinas en otros casos son almacenados en recipientes
no aptos para luego ser arrojados a los potreros y/o alcantarillas.

Los H.AA.R consientes y conocedores del diagnéstico de la situacidon que
actualmente se vive en torno a la generacion, manejo y disposicioén inadecuada del
aceite residual son garantes en la identificacion y evaluacion de estrategias con el
objeto de lograr que se disminuya considerablemente el impacto ambiental
generado por la mala disposicién final de los residuos de aceites vegetales y se
ponga en marcha un proceso de reciclaje, reutilizacién y disposicion final, mediante
la puesta en marcha de una ruta estratégica que involucre acciones de
sensibilizacién ambiental sobre los impactos que causa el aceite en el agua, en el
suelo, y su entorno; realizar procesos de gestion ambiental en busca de convenios
con: administracion municipal, empresas comerciales, para la ejecuciéon de
programas de educacion ambiental con responsabilidad en relacién a evitar la
contaminacién y la protecciéon del medio ambiente.

Disefiar e implementar estrategias para la reutilizacion de aceites vegetales, tiene
propésitos firmes de progreso social y econémico; permite potencializar el uso de
material desechable en productos que generan ingresos con la elaboraciéon de
productos y subproductos, contribuye a la solucion de problemas ambientales. El
manejo consiente de cada actividad que se realice construye o destruye los recursos
naturales para esta y las generaciones venideras.

Disminuir la contaminacién ambiental es una necesidad y tarea de todos; de ahi la
propuesta de recolectar y aprovechar las grasas que se generan en los H.A.R. debe
llegar a ser una politica dentro de la administracién municipal. Deben existir
convenios con empresas locales reconocidas, cuyo prop6sito misional tenga entre
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sus fines la preservacion y conservacion del medio ambiente a través de acciones
como el reciclaje, para este caso contamos con el apoyo de la Chatarreria y
Recicladora Mufioz, la cual cuenta con un amplio espacio para ofrecer sus servicios
de compra y venta de: cartdn, vidrio, plastico, metales corrosivos y no corrosivos,
baterias, papel, caucho y esta en la disposicién de reciclar aceites de cocina para

la obtencion de subproductos; comprometido con el manejo y aprovechamiento de
grasas y aceites reciclados, y la comunidad.

Generar cambios desde las actividades cotidianas requiere esfuerzos, no es facil
modificar: actitudes, costumbres, procesos para adquirir conocimientos, se debe
reflexionar sobre los aspectos positivos para emprender proyectos en pro de la
conservacion del ambiente y la proteccion de la vida. La metodologia de evaluacion
de impactos ambientales matriz de CONESA permite calificar los impactos
ambientales que se suscitan por el manejo inadecuado de aceites vegetales usados
en cocinas de H.A.R. crear una herramienta para proponer y desarrollar programas

ambientales se logré identificando los malos habitos de las disposiciones finales del
aceite vegetal.

Entre las estrategias significativas que se plantean es la realizaciéon de un convenio
con la empresa Chatarreria y Recicladora Muiioz y la participacion de la comunidad.

La viabilidad de este proyecto se enfoca en la identificacion y formulacion de
estrategias de recoleccion, reciclaje, reutilizacion y aprovechamiento, a razén que
el municipio de Villagarzén no cuenta con un espacio determinado para la
disposicion final del aceite de cocina usado, carece de una cultura de reciclaje y/o
desconocen su forma de aprovechamiento

La realizacién de esta investigacion se justifica en la necesidad de: generar acciones
que contribuyan a la disminucion de la contaminacion ambiental, incluir al sector
comercial, gubernamental e industrial y a la comunidad en un proceso de
participacion, buscar que las personas hagan parte de acciones y estrategias que
mejoren su propio ambiente y calidad de vida, crear y fortalecer la educacién
ambiental y socio cultural, proceso que fue posible lograr mediante la sensibilizacién
de la comunidad participante.

Palabras Claves: Aceite, recoleccion, sensibilizacion, logistica, estrategia
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SUMMARY

When the environment is affected and negative impacts an afect by situations
causeg by activities, processes or human, economic, social, cultural and political
behaviors, among others cause,; that they disrupt the environment an environmental
problem, a problem that affects all regions around the world, and this is no stranger
to the municipality of Villagarzén Putumayo, where the regulations that protect the

natural environment has minimal importance for the authorities is generated and
what worse is the same with its inhabitants.

The business sector of gastronomy given by hotels, grills and restaurants (HAR) in
the urban area of the municipality of Villagarzén - Putumayo not among its
_altematives for collecting waste oils or bumed, a good final disposal, poor education
in their most are drawn by the sink, failing mix them with garbage, with other waste
to feed pigs, fish and chickens in other cases are stored in unsuitable containers
before being thrown into the paddocks and / or sewers.

Sentient HAR and knowledgeable diagnosis of the situation that currently exists
around the generation, management and improper disposal of waste oil are
guarantors in the identification and evaluation of strategies in order to achieve that
significantly decrease the environmental impact generated poor disposal of waste
vegetable oil and put in motion a process of recycling, reuse and disposal, through
the implementation of a strategic route that involves actions of environmental
awareness of the impacts that oil in water, on the ground, and its environment; make
environmental management processes seeking agreements with: municipal
administration, commercial enterprises for implementing environmental education
programs responsibly in relation to avoid pollution and environmental protection.

Design and implement strategies for the reuse of vegetable oils, has firm intentions
of social and economic progress; can potentiate the use of disposable material in
products that generate revenue with the development of products and by-products,
it contributes to solving environmental problems. The conscious management of
each activity is carried builds or destroys natural resources for this and future
generations.

Reducing environmental pollution is a necessity and task for all; Hence the proposal
to collect and take advantage of the fats that are generated in the H.A.R. Must
become a policy within the municipal administration. There must be agreements with
recognized local companies, whose missionary purpose has among its aims the
preservation and conservation of the environment through actions such as recycling,
in this case we have the support of Chatarreria and Recicladora Muiioz, which has
a wide Space to offer its services of purchase and sale of: cardboard, glass, plastic,
corrosive and noncorrosive metals, batteries, paper, rubber and is in the disposition
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to recycle cooking oils to obtain by-products; Committed to the management and
use of recycled fats and oils, and the community.

Generating changes from everyday activities requires effort, it is not easy to change:
attitudes, customs, processes to acquire knowledge, should reflect on the positive
aspects to undertake projects for the conservation of the environment and the
protection of life. The CONESA matrix environmental impact assessment
methodology allows to qualify the environmental impacts that are caused by the
inadequate management of used vegetable oils in H.A.R. Creating a tool to propose
and develop environmental programs was achieved by identifying the bad habits of
the final provisions of vegetable oil.

Among the significant strategies that are proposed is the realization of an agreement

with the company Chatarreria and Recicladora Mufioz and the participation of the
community

The feasibility of this project is focused on identifying and developing collection
strategies for use by the story in the municipality of Villagarzén does not have a

specific space for the disposal of used cooking oil, lacks a culture of recycling and
know their reuse

The realization of this research is justified by the need to: generate actions that
contribute to the reduction of environmental pollution, including the commercial,
government and industrial sector and the community in a participatory process, find
people to do part of actions and strategies to improve their own environment and
quality of life, create and strengthen environmental education and socio-cultural,
process it was possible to achieve by sensitizing the participating community
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INTRODUCCION

La palabra aceite: es un término genérico para designar numerosos liquidos
grasos de origenes diversos que no se disuelven en el agua y que tienen menor
densidad que ésta. Originalmente la palabra aceite se referla (inicamente al aceite
de oliva, y dleo se utilizaba para los demas, pero la palabra se generaliz6 para

denominar a aceites vegetales, animales 0 minerales sustituyendo a 6leo en la
mayoria de sus acepciones (Wikipedia, 2015)

El aceite vegetal es un compuesto fundamental en el quehacer cotidiano de la
cocina, especialmente para preparativos que requieran ser freidos, que por
desconocimiento de quienes lo usan se desecha sin ser separado, o reciclado
para una posible reutilizacién; por malos habitos los residuos provenientes de los
H.A.R, son amrojados por las tuberias de aguas residuales, causando obstruccion y

corrosion de las cafierias generando impactos negativos en el habitad y el medio
ambiente.

En nuestro contexto social parece mentira o dificil de creer que se pueda moderar
o restringir el consumo del aceite, por el contrario se incrementa de acuerdo a la
demanda del cliente; frente a esta situacién, se presentan manifestaciones que
contribuyen en gran medida a contrarrestar este panorama con la creacion de un
proyecto que ofrece una opcién de reduccion del impacto que causa el vertimiento
de aceites al medio ambiente, mediante la realizacién de un estudio encaminado a
crear las estrategias para que se lleve a cabo una buena recoleccién de estos
aceites y el disefio de una alternativa viable para su aprovechamiento en la

creacién de subproductos como jabén, detergente, betdn a partir de grasas y
aceites usados.

La realizacién de esta investigacion tiene su razén de ser en los siguientes
elementos: la necesidad de generar acciones que contribuyan a la disminucién de
la contaminacién ambiental, incluir al sector comercial y a la comunidad en un
proceso de participacion en el cual las personas hagan parte de acciones y
estrategias que mejoren su economia, ambiente y calidad de vida. Crear
conciencia reflexiva hacia una cultura sostenible en el mejoramiento de sus
costumbres y acciones, involucrar a las unidades econémicas para que sean parte
del proceso de recoleccién, dar cumplimiento a la normatividad para convertir los
H.A.R en negocios y empresas sociales, ambientalmente responsables.
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1. TITULO

Estrategias de recoleccién y aprovechamiento de las grasas y aceites provenientes
de Cocinas de hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio de
Villagarzén - Putumayo.

1.1. FORMULACION DEL PROBLEMA

¢Qué estrategias de recoleccion y aprovechamiento se pueden identificar para
minimizar los impactos generados por las grasas y aceites provenientes de las
cocinas de hoteles asaderos y restaurantes, ubicados en el casco urbano del
Municipio de Villagarzén, departamento del Putumayo?

El municipio de Villagarzén Putumayo, se encuentra en el Sur de Colombia, por su

ubicacion geografica es considerado un espacio de confluencia y paraje por la

bonanza petrolera, concentra gran parte de las actividades econémicas en torno a

la industria alimentaria como fuente de ingreso, para el estudio fueron tomados

como muestra 25 hoteles, 20 asaderos y 39 restaurantes quienes por sus técnicas

culinarias y operaciones diarias, han consolidado al aceite vegetal como un

elemento indispensable en sus cocinas; especificamente para sofreir, dorar saltear
y fritar los alimentos, segun las afirmaciones de los propietarios y de las personas
encargadas de la cocina afirman que: “en hoteles y asaderos se consumen entre 4
litros diarios y restaurantes un promedio de 8 litros”, de los cuales una parte se
consume Yy la otra se reutiliza para freir" (Angulo M. , 2015), hay un residuo de
aproximadamente tres cuartos de litro de aceite residual por cada establecimiento
contribuyendo a engrosar el renglén de la contaminacién, por causas evidentes; los
propietarios desconocen el manejo de las grasas y aceites residuales de la cocina,
no se cuenta con las herramientas necesarias para su recoleccion, transporte y
reutilizacién, socioculturalmente hay ausencia de sensibilidad frente a la
probleméatica ambiental que deja como consecuencia los malos manejos y
disposicion final de la produccién de grasas y aceites residuales

El Residuo de Aceite Usado de Cocina (RAUC) es uno de los mas grave factores
de contaminacién del agua, ya que es capaz de crear una capa, que es dificil de
eliminar, por encima del agua, lo que dificulta el paso de oxigeno y puede matar a
los seres vivos de los rios. Un litro de RAUC puede contaminar hasta mil litros de
agua, lo que representa la cantidad de agua que toma una persona promedio
durante un afio ((INTI), 2009) Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) de la
Argentina.
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Teniendo en cuenta lo anterior la participacién de la comunidad y empresas
gubernamentales no formulan estrategias validas para realizar practicas adecuadas
desde las politicas, desde campafias educativas a los H.A.R su participacion es
poca, de ahi se dejan de emprender muchas acciones que permitan minimizar el
impacto ambiental y a su vez generen recursos econémicos para su bienestar

1.2. DESCRIPCION DEL PROBLEMA

El sector empresarial de gastronomia determinado por hoteles, asaderos y
restaurantes del casco Urbano del Municipio de Villagarzén - Putumayo, carece de
mecanismos adecuados para el de uso y recoleccion de aceites usados o
quemados, se puede encontrar malos hébitos para su disposicién final como:

Se mezclan con desperdicios sobrantes de los platos servidos a la mesa para
convertirse en alimento para cerdos; Se tiran por los fregaderos causando
obstruccion a los ductos; se almacenan en pomas, o envases plasticos no
adecuados; en los parqueaderos que tienen pisos en tierra, se arrojan directamente

al suelo; terminan en potreros o alcantarillas o en su defecto se vierten por el
desagile, a las redes de alcantarillado.

Fotografia 1. Inadecuada disposicion final de aceites residuales de cocina

Fuente: La presente investigacion, 2015.

Los aceites vegetales al ser sometidos a altas temperaturas generan toxinas que
son perjudiciales para la salud (Cocineando, 2015), si los Residuos de Aceite
Usados de Cocina (RAUC), son ingeridos por los animales pueden contaminar a las
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personas a la hora de consumir su came, las dioxinas son elementos altamente
inestables que se almacenan con facilidad en grasas de animales.

Cuando los aceites de cocina son arrojados al fregadero, se pegan en los ductos y
tuberias, pueden servir de alimento para roedores y cucarachas, para el caso de las
ratas Pueden ser trasmisoras de Leptospirosis por su orina y La Corimomeningittis
Linfocitica: enfermedad de infeccién viral que se transmite a través de la saliva y

l;oc;r;\a 0 la toxoplasmosis que existe en sus excrementos. (Antcontroldeplagas,

Cuando.este aceite es tirado al suelo o en tiraderos de basura, contribuye a la
gengraoén y permeabilidad de lixiviados. Que junto con la materia organica forma
un liquido de color negro de olor muy penetrante (toxico), que si no son controlados
pueden contaminar los suelos y aguas superficiales y subterraneas. (Reoil, 2015)

!.a combustion de los RAUC, a baja temperaturas por tiempos prolongados o por
incineracion completa genera dioxinas que van directamente a la atmésfera.

Entre los posibles efectos de las dioxinas en el aire se incluyen toxicidad démmica,
inmunotoxicidad, efectos reproductivos negativos y teratogenicidad, asi como
perturbadores del sistema endocrino y hay que recordar que son carcinégenas. A la
fecha, el unico efecto persistente asociado con la exposicion a dioxinas en el aire
en los seres humanos es el cloracné. Los grupos mas sensibles a estas sustancias
quimicas son los fetos y los neonato(Reoil, 2015)

Todos los residuos grasosos arrojados a la tuberia causan taponamientos (Angulo
M. F., 2015) propiciando dificultades al interior de las carierias bloqueando el paso
del agua y demas elementos, finalmente al llegan a los rios, a las quebradas donde
la acumulacién de grasa crea una pelicula que impide su capacidad de intercambio
de oxigeno afectando la flora, la fauna acuatica y el ecosistema en general.

Existe ausencia de estrategias disefiadas que permitan y faciliten a las personas
realizar buenas practicas desde sus viviendas y diferentes unidades econdmicas
dandole un buen manejo al aceite de cocina usado.

En Villagarzén no se cuenta con una empresa dedicada a la recoleccion del aceite
de cocina usado como materia prima, tampoco cuenta con recolectores clandestinos

que se dedican a recolectario para cualquiera que sea su fin.

La ausencia de una empresa de logistica con estrategias de recoleccion para su
uso y reusd, identifica un gran potencial de materia prima para la elaboracién de
productos de consumo masivo como biodiesel, jabones, detergentes, ceras para
cuero, betunes; materia prima que al momento no ha sido validada para el
aprovechamiento en su totalidad y a su vez dejando de crear industria por la falta
de proveedores de la materia prima RAUC

26



1.3. JUSTIFICACION

La sociedad actual consume cada dia mas productos, siempre buscando la
comodidad, y de ninguna manera manifiesta intensiones de minimizar su nivel
consumista por este hecho se generan residuos que perjudican el ambiente es el
caso del aceite usado, por el cual, surge la necesidad de plantear un proyecto que
ofrezca una opcién de reduccién del impacto que causa el vertimiento de aceites al
medio ambiente, mediante la realizacién de un estudio encaminado a crear las
estrategias para que se lleve a cabo una buena recoleccion de estos aceites y el
disefo de alternativas viables para su aprovechamiento mediante la produccién de
subproductos como jabon, detergente, betln, cera protectora de muebles, champu
par vehiculos a partir de grasas y aceites usados; contribuye en gran medida a en
la sensibilizacion de la sociedad, en la formacién de la cultura de la reutilizacién y a
la par del entorno vivo.

La realizacion de esta investigacion se justifica en los siguientes elementos que se
han tenido en cuenta como principales los cuales son: la necesidad de generar
acciones que contribuyan a la disminucién de la contaminacién ambiental, la
necesidad de incluir al sector comercial, la comunidad en un proceso de
participacion con acciones y estrategias que mejoren su propio ambiente, la
necesidad de crear una cultura de sostenibilidad a los hogares y unidades
economicas generando conciencia y reflexion de los impactos ambientales que
provienen de sus cocinas para cambien sus acciones y costumbres, la necesidad
de involucrar a las unidades econOmicas para que sean parte del proceso de
recoleccion y a través del cumplimiento de la normatividad convirtiéndose en
pequefos, negocios, empresas ambientalmente responsables, sostenibles
formando parte de un ciclo de reciclaje en el cual el aceite de cocina usado es la
principal materia prima para la elaboracién de productos artesanales como: jabén,
cera para muebles, betun y el champu para vehiculos.

Impacto Ambiental: La modernidad ha exigido un cambio en la constante actividad
humana y el acelerado desarrollo estéd poco a poco destruyendo la naturaleza. El
nivel es tan al alto que dificiimente la naturaleza o el ser humano sera capaz de
regenerar todo el dafio producido. La ciencia, la tecnologia y el aumento de la
poblaciéon han crearon cambios circunstanciales en la forma de vida. En primera
instancia; la alimentacién ha cambiado en su mayoria a tal punto que en gran parte
dependemos de la comida rapida, empacados, enlatados y exceso de frituras;
aumentando la demanda de negocios dedicados al expendio de comidas tales
como: asaderos, restaurantes, surgiendo como consecuencia el uso y el abuso de

los aceites vegetales y animales comestibles.

Desde hace més de 60 aiios se empieza a plantear la educacion ambiental (NAVAS,
2008), mediante la formacion de profesionales especializados en el
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aprovechamiento y conservacion de 108 recursos naturales, por los grandes dafios
;:a:'smmd\\s a este planeta por las ultimas uanamclot:\oon. a?\ su hambre
. \;{:}l:d&t:a del dinero y el poder sin medir consecuenclas de destruccion del
o & \a. Hoy el baluarte del amblente es competencia de quienes disfrutamos

Dlaneta tierra, ra.zén por la cual se debe camblar todas y cada una de las
acciones Que perjudican a la naturaleza, por actos y alternativas que eviten la
contaminacion ambiental y contribuyan en la conservaciéon de los recursos
naturales; con firmeza y convencidos que la propuesta ESTRATEGIAS DE
RECOLECCION Y APROVECHAMIENTO DE GRASAS Y ACEITES
PROVFNEE\NTES DE COCINAS DE HOTELES, ASADEROS Y RESTAURANTES
DE_L CASCO QBBANO DEL MUNICIPIO DE VILLAGARZON - PUTUMAYO,
reune las ooqducnones para propiciar dentro de los propletarios y propietarias de
los HAR. directamente proporcional a sus familias una educacién ambiental

sobre el uso adecuado, _estrategias de recoleccién que incluye el reciclaje y
aprovechamiento del aceite de cocina usado, su correcta disposiciéon final y la

reutilizacion de esta sustancia para generar nuevos productos. De esta manera se
pretende compensar a los bienes y servicios que muy generosamente obtienen de
la naturaleza en procura de garantizar la conservacion del medio ambiente, el aire,
agua, suelo y subsuelo, asi como la flora y |la fauna y todo su ecosistema.

Impacto Social: El presente trabajo permite desarrollar acciones positivas en el

manejo de los residuos de aceite de cocina, la propuesta genera conciencia sobre:

la problematica del vertimiento del aceite por los fregaderos y lavaplatos de los

negocios comerciales, la mezcla indiscriminada del aceite con otros residuos mal

llamada basura, Integra la participacion de la mayoria de propietarios,

administradores y personal que labora en los HA.R. del casco urbano del
Municipio de Villagarzoén, estos son indicios de que el proyecto verifica las causas
del problema y las consecuencias en contra de la naturaleza buscando el
compromiso de cada uno de los protagonistas del problema, para que en conjunto
se practiquen soluciones desde la cotidianidad y se adquieran practicas grupales
en pro de la conservacion y proteccién del ambiente, verificable en el desarrollo
de competencias sociales como el trabajo en equipo, el liderazgo y la
productividad.

Fotografia 2. Socializacién del proyecto a los propietarios de los HAR
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IMPACTO ETICO: Con el apoyo tedrico del enfoque descriptivo se realizé esta
investigacién por lo que hay congruencia entre la realidad, la problemética y la
propuesta; después de realizar un diagndstico sobre la situacién actual del manejo
de los residuos del aceite de cocina, se procede a evaluar estrategias de recoleccion
del aceite de cocina usado en hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano
del Municipio de Villagarzén Putumayo y con estos elementos claves se propone
disefiar altemativas de reutilizacién del aceite de cocina reciclado para la
elaboracion de subproductos teniendo presente normas vigentes y reglamentarias
que legislan estas actividades.

Tras la identificacion del problema, se realiza el trabajo de campo recolectando la
informacién, para ser analizada y procesada; en el desarrollo de la propuesta
siempre primo la responsabilidad, la fidelidad de datos y el respeto por los
colaboradores del proceso. Llevar a la practica estrategias de evaluacion de
resultados, siempre fue positivo por cuanto se descubren las falencias a tiempo para
lograr superarias con el fin de identificar los elementos y acciones a mejorar. -

Fotografia 3.Recoleccién de informacién por entrevistas y encuestas

Fuente. Esta investigacion

El proceso de interpretacion de datos y hechos que ocurren dentro de la
investigaciéon se argumentan respetando la valides de los aportes de los
participantes los cuales son complementados con los conceptos propicios e ideas

del equipo investigador

El logro de nuestros objetivos, todo nuestro trabajo es por iniciativa personal mas
que por cualquier tipo de presién externa. El cuidado y manejo de los recursos, asi
como los bienes ajenos sera siempre y cuando se disponga de la norma o uso de
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cnteno definido, cumpliendo los com

. promisos y acuerdos en cuanto a costos y
tiempo.

1.4 OBJETIVOS

1.4.1. Objetivo general

Determinar las estrategias viables para el manejo adecuado y aprovechamiento del

aoeit_e de cocina usado en hoteles, asaderos y restaurantes casco urbano del
Municipio de Villagarzén Putumayo, para su reutilizacion.

1.4.2. Objetivos especificos

1. Realizar el diagnéstico del manejo adecuado y aprovechamiento de los

residuos del aceite de cocina en hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano
del Municipio de Villagarzén Putumayo.

- X Identificar y evaluar estrategias de recoleccién del aceite de cocina usado en

hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio de Villagarzén
Putumayo.

3. Disefiar alternativas de reutilizacién del aceite de cocina reciclado para la
elaboracion de subproductos.

1.5. MARCO REFERENCIAL

1.5.1. Antecedentes

El aceite utilizado en la cocina es grasa de origen animal o vegetal que permanece
en estado liquido a temperatura ambiente, en el comercio se encuentra de diversos
valores y procedencias; de palma, de maiz, de soya, o de girasol entre otros.
Algunos de los aceites mencionados tienen alto valor econémico por esta razén muy

pocas personas acceden a comprarlos y se dotan del mas econémico para ahorrar
dinero.

Calentar un aceite cambia sus caracteristicas asi lo corrobora Maby Narvéez en su
articulo de salud “Si la temperatura es demasiadq elevada suelen generarse
sustancias irritantes y toxicas" (Narvaez, mabysite. Sitios para aprender, 2015). Por
eso debemos desechar siempre el aceite sobrecalentado y el quemado, no se
recomienda utilizar el mismo aceite de freir mas de dos o tres veces, sobre todo si
ha requemado y ha tomado una consistencia espesa, muchas veces con este
residuo se condimentan otros alimentos”
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El aceite residual se ha producido desde su descubrimiento y poco a poco ingresa
al mercado industrial como materia prima para la elaboracién del biodiesel y
multiples derivados, hace mas de 4 décadas se hace uso del aceite residual para la
produccién de biodiesel liderada por el investigador Otto y Vivacqua en Brasil como
altemativa de solucién al costo elevado del petréleo. Méas tarde en 1982 Alemania y
Austria realizan investigaciones sobre el procesamiento de biodiesel a base de
grasas vegetales, la utilizacion del aceite usado avanza con el paso del tiempo y en

la actualidad paises como Canad4, Francia, Alemania, Suecia, Italia son lideres en
la investigacion y produccion de biodiesel.

A nivel internacional se encuentra que el aceite usado representa gran valor e
ingresos economicos; en Espaiia se inici6 la recoleccion del aceite usado con fines
industriales asli lo confirma el siguiente texto (Salamanca, 2012) “Esta labor social
se realizo por siete afios desde el 20086, fue avalada por numerosos reconocimientos
como el Premio a la Mejor Iniciativa Cooperativa de Castilla y Le6n. El alcalde de
Salamanca destac6 el compromiso del Ayuntamiento con el respeto por el Medio

Ambiente ya que permite que los salmantinos cuenten con numerosas posibilidades
para reciclar residuos”

En Espaiia existen empresas que han emprendido la iniciativa de recolectar el
aceite usado en el afio 2008 fue “RECOIL"” de Madrid, la cual continua en su
actividad hasta la presente, otro escenario de importancia es la poblacién de
(Ortego, 2013) “Villamayor que aglutina un nimero creciente de establecimientos y
servicios de hosteleria que generan un volumen significativo de aceites residuales.
Asi mismo en todas las casas, cada dia, se generan restos de aceite vegetal usado,
como consecuencia de la elaboracién de los alimentos, por lo que actualmente el

residuo se recoge en los establecimientos de hosteleria y en los hogares del
municipio”.

Otros proyectos de trascendencia en el reciclaje y reutilizacién del aceite de cocina
son Biosire y Oliklak; firmas que trabajan en la innovacion de los biocombustibles y
su éxito depende del apoyo de las instituciones educativas. (Oliklak, 2011) “El
proyecto Oliklak, consigue que nuestros futuros ciudadanos, hoy nuestros nifios y
nifias sean conscientes desde pequerios de la importancia de reciclar. En la escuela
se instalan contenedores especiales de Oliklak, expendedores de Clakis y envases
especiales Clakis, muy didacticos y practicos para el aceite usado. La ilusién de
participar en este proyecto en la escuela, hace que ellos sean los mejores
embajadores del reciclaje, concientizando a toda la familia con su ilusién, de que no
podemos seguir contaminando las aguas, fuentes de vida de nuestro planeta.”

En Colombia, a partir de la Constitucién Politica de 1991 se promulgo la proteccion
del medio ambiente y surgen entidades con el propdsito de vigilar el manejo de los
recursos naturales y la prevencion de la contaminaciébn asi como también
determinar que sustancias son peligrosas, entre ellas el aceite ya que su mala
disposicién obstruye tuberias y estd generando problemas de contaminacién, de
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salubridad ya que un gran nimero de personas recolecta el aceite le afade
sustancias, lo re-embaza para volverlo a vender asl lo sefiala la Asociacién
Colombiana de Aceites y grasas comestibles quienes tras una larga lucha logra que
el respaldo del ministerio de salud “Solo hasta el 8 de febrero de 2013 entré6 en
vigencia la Resolucién 2154 del 2012" (Huella, 2013), expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social, que prohibe su comercializacién para consumo humano,
asi como la reutilizacién de envases y la venta de estos productos sin etiqueta. El
incumplimiento de esta norma conlleva sanciones que pueden ir desde multas,
cancelacion de registros sanitarios hasta cierres definitivos de los establecimientos”.

Las diferentes organizaciones existentes en Colombia como Coindagro, Biograsas,
Ecosoluciones, Ecogras y Biogras son empresas privadas que recogen, reciclan y
reutilizan el aceite con el apoyo del ministerio del medio ambiente y su

documentacion reglamentaria evitando que el aceite se vierta por las cafierias o sea
comercializado de manera ilegal.

El negocio del aceite se amplia dia a dia (Rojas, 2015) “uno de los principales retos
de Socya (antes Codesarrollo) para este afio es poder afianzar su linea de
recuperacion y aprovechamiento de aceite de usado de cocina y lograr recuperar
100 toneladas mensuales desde las 30 actuales. Se trata del “eco negocio” mas
joven de esta fundacion préxima a cumplir 55 afios y que opera la red mas grande
de reciclaje de envases plasticos (PET) y de vidrio del pais. Al tiempo es una de las
principales consultoras en temas de gestién ambiental y social con presencia en 20
departamentos y 223 municipios.” Y tenemos dos empresas que usan el aceite que
recogemos para procesos industriales distintos a fabricacién de alimentos, pues ya
contamos con una amplia red de recoleccién principalmente en Medellin y
municipios vecinos’, explicd Juana Pérez Martinez, directora de Socya”.

En aras de contribuir con la causa algunos estudiantes realizan investigaciones en

torno a los productos derivados del aceite de cocina como estrategia de prevencion

de la contaminacién e industrializaciéon, en el caso de la Universidad Nacional

propone el proyecto investigativo como solucion al problema de la contaminacion y

al mismo tiempo un recurso que beneficia a la sociedad de Medellin (Agencia de

noticias Universidad Nacional, 2008) y se trata de una investigacion de la UN

Medellin que acerca el dia en que el aceite de cocina mueva el trasporte publico, a
través de motores diésel que se diseiian para ser utilizados por buses, busetas o
colectivos. A través de una planta experimental, el grupo de investigacién de
combustibles alternativos, categoria A de Colciencias, transforma los desechos de
este aceite en biodiesel hace un poco mas de dos afios. Ademas, se propone
alternativas que generan recursos econémicos (Fernandez Muerza, 2010) El aceite
usado tiene otras muchas salidas. Industrias tan diversas como la quimica, la
cosmética o la farmacéutica se aprovechan de este residuo para elaborar abonos,
barnices, cera, cremas, detergentes, jabones, lubricantes, pinturas, velas, etc. En
algunos municipios, como en Medellin (ltagli), han puesto en marcha un sistema
de recogida de aceites usados para su posterior transformacién en jabones.
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En el departamento del Putumayo no se le ha brindado la importancia necesaria al
reciclaje y reutilizacién del aceite usado de cocina, sin embargo, hay algunas
iniciativas patrocinadas por el programa de investigacién Ondas y realizadas por
estudiantes de la Institucion Educativa Fray Placido del Municipio de Mocoa.
(Delgado Cruz, 2014) Los resultados obtenidos son los siguientes: Se le pregunto a
los encuestados, que, si usaban aceite para cocinar los alimentos, respondiendo el
97%, S|, y el 3% restante NO. A la pregunta que si hacia actividad de reciclaje,
contestaron el 23% Sl y el 77% NO. También se pregunt6 al grupo, que hacia con
el aceite de cocina que ya no usaba, a lo que respondieron; el 22% lo tira a la basura,
el 44% lo vierte por el sifén del lavaplatos, el 16%, lo tira a la huerta, el 4% lo regala
y el 13% realiza otro tipo de actividades (darlo en la comida a los animales, para
lubricar laminas en la panaderia, entre otros). A la pregunta, si sabe que tanto
contamina el aceite, el 30% responde S, el 67% No y el 3% No responde”.

En el municipio de Villagarzén, no existe una empresa que lidere los procesos
relacionados con el manejo y aprovechamiento del aceite usado de cocina, pero
segun el estudio la Chatarreria y Recicladora Mufioz est4 en la disposicion de crear
un centro de acopio en sus bodegas para darle un uso y aprovechamiento. Para ello
cuenta con instalaciones y la voluntad del administrador y sus empleados Este
servicio se prestaria de manera especifica a servicios de alimentacién como hoteles,
asaderos y restaurantes.

1.6 MARCO CONTEXTUAL

El trabajo de investigacion sobre el disefio de estrategias de recoleccion y
aprovechamiento de las grasas y aceites provenientes de cocinas de hoteles,
asaderos y restaurantes se desarrolla en el casco urbano del municipio de
Villagarzén, departamento del Putumayo.

Villagarzén, fue fundado el 8 de diciembre de 1946 por el coronel Julio César Garzén
Moreno, y elevado a la categoria de municipio el 1 de mayo de 1977, bajo el
gobierno de Alfonso Lépez Michelsen; cuenta con una extension territorial de 1.943,
75 kilbmetros cuadrados, la divisién politica del municipio esta definida por una
cabecera Municipal, 2 Corregimientos: La Castellana y Puerto Umbria, y las
Inspecciones de Policia: Santa Rosa de Juanambu, Bajo Corazén y Albania.
(Alcaldia de Villagarzén, 2008)

La actual poblacién de Villagarzén esta compuesta por 20.646 habitantes de los
cuales 9.342 estan ubicados en la cabecera municipal, los restantes 11.304, se
encuentran distribuidos en sus 14 veredas. Hay presencia de Etnias indigenas como
los Inga, Paez, Awa, Pastos, Kamentsa, Embera, y Guasipungo hacen presencia en

la regién (Acnur, 2013)
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1.6.1. Situacién Geografica.

El municipio de Villagarzon se encuentra ubicado en la parte media del
Departamento del Putumayo, en el Pie de Monte de la Cordillera Oriental y en el
comienzo de la Llanura Amazoénica, razén por la cual es llamado el “CORAZON DEL
PUTUMAYO, goza de una temperatura que oscila entre los 23 y 25 grados
centigrados con un rango de humedad relativa media mensual. La elevacién més
alta del Municipio estéa sobre los 3.500 metros sobre el nivel del mar, y la mas baja
sobre los 440 metros. El rio Putumayo pasa por la vereda ‘La Cofaina’, y el rio
guineo y Mocoa también bafian estas lindas tierras. “Limita por el norte con los
Municipios de Santiago y Mocoa, por el occidente con el Municipio Orito, por el sur

con los Municipios de Orito y Puerto Caicedo, y por el oriente con el Municipio de
Mocoa" (Corpoamazonia, 2012)

Gréfica 1: Ubicacion geografica del municipio de Villagarzén - Putumayo
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Fuente: (Corpoamazonia, 2012) Fuente: (Agustin codazi, 2012)
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Gréafica 2. Localizacion espacial del municipio de Villagarzén en Putumayo y
Colombia

Fuente: (Google Earth, 2015)
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Fuente: (Google Earth, 2015)
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1.6.2. Economia

En cuanto a la economia es determinado por los renglones productivos de la
ganaderia, produccion avicola, aprovechamiento forestal, la agricultura, la
piscicultura, la explotacion de la madera, los negocios como restaurantes, hoteles y
ventas de comida en menor escala, entre otros. En la (ltima década es zona
Petrolera, con cerca de 11 pozos en etapa de produccion por lo que ha llegado un
bqen numero de habitantes en busca de nuevas oportunidades de trabajo. El sector
Pnmario esta representado por actividades agricolas entre las que sobresalen los
Cultivos de productos tradicionales y frutales como Platano, Yuca, Maiz, Cafia
Panelera, Chontaduro, Pifia y Palmito, principalmente; las actividades pecuarias se
relacionan basicamente con la cria de ganado vacuno y en menor proporcién con
Porcicultura la avicultura la explotacién de especies maderables como localmente

se las conoce; Guarango, Sangre toro, Caimo, Guamo, Arenillo, Cancho, Amarillo,
Churimbo, Caracoli y Achapo principalmente.

La actividad minera se concentra en la explotacion de petréleo, y en menor
proporcion, a la extracciéon de material de arrastre.

En relacién con las actividades productivas del sector secundario, Villagarzén
cuenta con una planta para el tratamiento, procesamiento y transformacién de la
madera. A nivel familiar funcionan pequefas empresas que desarrollan procesos de

transformacién de materias primas en diferentes aspectos de este sector de la
economia.

El sector terciario se reduce a algunas actividades comerciales, complementadas
con la prestacion de servicios relacionados con salud, saneamiento basico, registro,
educacion, banca, transporte de carga y pasajeros, etc. El sector cuaternario o de
Investigacién y Desarrollo (R&D) no presenta una actividad significativa.

La infraestructura vial cuenta con cerca de 177 km de vias entre primarias,
secundarias y terciarias, de las que se destacan las que comunican a Villagarzén
con Mocoa y con Puerto Caicedo. La red vial municipal, en regular estado, comunica
a Villagarzén con los asentamientos rurales como Albania, La Cafelina, La
Castellana, La Cofaina, Juanambu, Puerto Umbria, San Fidel, Sardinas, Siloé y
Wasipungo, entre otras.

Villagarzén cuenta con un aeropuerto clase D con una p!sta de 1.270 m de largo por
30 m de ancho. Este aeropuerto cuenta con los servicios de la aerolinea Satena,
con un vuelo diario. (Corporacion para el Desarrollo Sostenible del Sur de la
Amazonia republica colombia, 2012)
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1.6.3. Servicios Publicos

El Municipio cuenta con energia permanente, acueducto, alcantarillado, no se
Cuenta con planta de tratamiento de aguas residuales, para la disposicion final de
residuos solidos se cuenta con un sistema de celda transitoria localizada en la
vereda La Esmeralda a 7 km del casco urbano en un lote de aproximadamente 1,
S ha. El sistema cuenta con estructuras para la recoleccion, conduccién, tratamiento
y evacuacion de lixiviados.

La Empresa publica de Acueducto, Alcantarillado y Aseo Agua Cristalina, es la
encargada de la recoleccion, transporte y disposicion final de los residuos. Se
realiza separacion en el sitio de disposicion final por organizaciones como PELDAR,
COORSA, CIDELPAR y BIOFUTURO, las cuales reciclan papel, cartén, vidrio,
metales y plastico, materiales que son comercializados con CARTONVID. La
materia orgéanica es aprovechada para la produccién de abono organico. La
generacion estimada de residuos es de 5, 3 ton/dia.

Las telecomunicaciones cuentan con el servicio de telefonia fija a través de la
empresa de telefonia celular a través de las compariias CLARO y MOVISTAR. La
senal de television llega a través de los canales nacionales, ademas se cuenta con
servicios por suscripcion a empresas locales de parabdlica, y sefial satelital por
medio de las empresas privadas. El servicio de radio se presta a través de emisoras
como Policia Nacional y otras regionales y locales, las cuales hacen enlace con
cadenas nacionales como Caracol y RCN Radio.

El equipamiento educativo esta representado por las instituciones educativas Villa
Amazonica, Santa Juliana, Puerto Umbria, Albania, Nuestra Sefiora del Pilar, Luis
Carlos Galan, Guillermo Valencia y Silvio Romo Caicedo; y por los centros
educativos Santa Teresa del Vides, Rio Blanco, Maria Auxiliadora, La Cabaiia e
Islandia. Estos funcionan a través de tres escuelas urbanas, 67 rurales, cinco
colegios y tres centros educativos.

El equipamiento en salud esta representado por el Hospital de primer nivel San
Gabriel Arcangel y Puestos de Salud en las localidades de Puerto Umbria y La
Castellana. Los escenarios deportivos, recreativos y culturales estan representados
por unas placas polideportivas al interior de la cabecera municipal y por algunas
placas polideportivas en diferentes veredas.

1.6.4. Probleméatica Ambiental de Villagarzén.

La disposicién final de residuos sélidos en sitios que no cumplen con todas las
condiciones para su adecuado manejo y para el control de lixiviados y gases, y la
presion sobre fuentes de agua urbanas por la descarga de residuos liquidos y

sdlidos.
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La baja cobertura y calidad en la prestacion de los servicios publicos de acueducto
y alcantarillado, que inciden en las condiciones de salud de la poblacion.

La prevalencia de vectores de enfermedades tropicales que aumentan el riesgo de
epidemias por la proliferacion de criaderos artificiales en el 4rea urbana.

Los cambios en la cobertura del suelo por el desarrollo de actividades productivas,
tanto licitas como ilicitas, y la fragmentacion de los ecosistemas.

El establecimiento de cultivos con fines ilicitos en 4reas de dificil control, y la
contaminacion de suelos y cuerpos de agua por su procesamiento.

El desplazamiento de poblacién rural por la presencia de grupos armados
enfrentados por el control del territorio y de los cultivos ilicitos; y su establecimiento
en zonas suburbanas de alto riesgo, en hacinamiento y sin el suministro de los
servicios basico minimos.

Los atentados sobre la infraestructura petrolera con el derrame de crudo sobre
suelos y cuerpos de agua; y de la infraestructura energética, que genera pérdidas
en la economia local por la falta del fluido eléctrico.

1.6.5. Potencialidades del municipio de Villagarzén

Su oferta y diversidad natural y paisajistica que cuenta con espacios y ecosistemas
representativos de la Cordillera y el Piedemonte.

La oferta faunistica, floristica y de recursos hidrobiolégicos pueden articularse
faciimente a procesos y proyectos productivos de desarrollo local y regional.

La oferta de espacios y escenarios naturales para el desarrollo de actividades
deportivas y de turismo de aventura o ecolégico.

La potencial oferta de recursos minero - energéticos, especialmente de
hidrocarburos en su subsuelo.

La localizacién geoestratégica que permite el intercambio vial hacia el centro del
pais por la ruta Mocoa ~ Pitalito; hacia Pasto; hacia el Ecuador, en la ruta Santana
- Orito - Puente Internacional; hacia Pert y Brasil, en la ruta Puerto Asis y de alli
por el rio Putumayo; y hacia Florencia, por la ruta El Jauno - Piamonte - San José
del Fragua - Florencia. La infraestructura instalada para la planta de transformacion

de maderas.

Turismo: Que visiten esta region de la amazonia colombiana, se pueden encontrar
con ‘el Salto del Indio’ un balneario natural muy famoso en la regién. También estan

38



‘Las piedras del vides', un sitio arqueolégico, las ‘playas del rio Guineo, las cuevas
del urcusique (culo de loma), y el balneario la cristalina.

Cultura: Las fiestas tradicionales se enmarcan en las: Fiestas patronales de
Nuestra Sefiora del Rosario de Fatima el 13 de mayo, la Feria Ganadera en

noviembre, el Carnaval de Blancos y Negros durante los primeros dias de enero, y
las Fiestas Tradicionales indigenas.

Este es el municipio de Villagarzén, conocido como ‘el corazén del Putumayo’,

porque esta ubicado en todo el centro del departamento y es paso obligado de
ciudadanos, visitantes y turistas, hacia el bajo y alto putumayo.

Hidrografia. El area de estudio correspondiente al sector donde se encuentra la
cabecera Municipal pertenece a la cuenca del rio Putumayo, el cual cursa hacia el
sur, mas directamente sobre la subcuenca del rio Guineo. Dada la ausencia de
sistemas individuales y colectivos de manejo de aguas residuales domésticas, el rio
Mocoa se ha convertido en el principal receptor; asi mismo, la actividad ganadera y

la extraccion de materiales de arrastre son otros factores de alteracion de la calidad
del recurso.

Las corrientes de agua que en la actualidad tienen relacion directa con la cabecera
Municipal son los rios Mocoa y Naboyaco; los cuales se encuentran delimitando la
zona urbana. Otras de las fuentes hidricas importantes del bloque Villagarzon son
los rios Guineo, San José y el rio Uchupayaco, ademas de otras quebradas de
menor caudal como son el rio Santana, el rio Sardinas y la quebrada Cachiyaco
entre otras. “La micro cuenca del rio Uchupayaco es afluente del rio Guineo,
subcuenca del rio Putumayo, cuenca del rio Amazonas. La micro cuenca recibe
numerosos rios sobre la parte alta y media; entre ellos la quebrada la Ruidosa,

Romelia, Chupayaco, Las Dantas, Canangucho, Oroyaco, Pescado, Mojarra vy
Carmelita.” (Vallejo, 2008)

Precipitacién. El periodo de precipitacion en las estaciones de Puerto Limén y
Mocoa es de 14 afios (hasta la fecha), y para la estacion de Villagarzén alcanza los
34 anos (hasta la fecha). El régimen de lluvias es de tipo mono modal, siendo los
meses de abril a agosto los de mayores precipitaciones con valores maximos que
alcanzan los 940 mm, como es el caso de la estacién de Mocoa en el mes abril.

En la zona de influencia de las estaciones climatolégicas, los meses de mayor nivel

pluviométrico son abril, mayo y junio y, el de menor precipitacion Febrero en Puerto
Limén con 288.8 mm, enero en Mocoa y Villagarzén, con 231.2 mm y 312 mm,
respectivamente.

Temperatura. Los mayores registros se presentan en los meses de octubre a
febrero, donde se dan valores maximos mensuales de 27.2°C. Para la estacion de
Villagarzon y de 24.9°C para la estacion de Mocoa. Los meses de bajas
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temperaturas son junio, Julio y agosto con valores que llegan a los 20.6°C. El
promedio de la temperatura en el 4rea de estudio es de 24°C.

Humedad relativa. La humedad relativa muestra una marcada influencia de las
masas de aire himedo provenientes del sur del occidente (Argentina y Brasil)
Impulsadas por los vientos Alisios, cuya consecuencia directa es la alta precipitacién
Que se da entre los meses de abril a agosto.

1.7 MARCO CONCEPTUAL

ponst_ruir _teoria entorno al residuo del aceite de cocina fortalece la presente

investigacion y contribuye en la comprensién del proyecto encaminado a: determinar

las _estrategias viables para el manejo adecuado y aprovechamiento del aceite de

cocina usado en hoteles asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio de

Villagarzén Putumayo para su reutilizacién, segin un estudio adelantado por
estudiantes de la universidad de Manizales. “Se entiende por aceite usado de cocina
a los productos de origen vegetal, usados en acciones de coccién y fritura, el cual
se desnaturaliza por las altas temperaturas, modificando sus caracteristicas
organolépticas y fisicoquimicas produciendo modificaciones en la composiciéon de
los &cidos grasos saturados que lo forman, perdiendo las caracteristicas para el
consumo humano y convirtiéndose en un residuo organico no peligroso y
contaminante”. (Rangel, Gutierres, & Wadnipar, 201 1)

Es basico conocer y ampliar el concepto de desperdicio y desecho por lo tanto se
atiende a los expertos quienes manifiestan. “Generalmente se entiende por residuo
aquel producto, material, elemento, sustancia u objeto elemento que después ser
utilizado y de no encontrarle ya mas utilidad o no encontrarle ningin valor, sea
desechado por quien lo posee y tirado. Pero por otro lado un elemento después de
ser utilizado para determinado fin, puede seguir siendo util para otro, por lo que
puede ser reutilizado en lugar de ser desechado, para que vuelva a formar parte de
un ciclo y obtencién de un nuevo producto.” (Solarte Burbano & Vargas Dorado,
2013)

Grandes personajes, preocupados por la conservacion del medio ambiente como
Gunter Pauli propone que hacer con los residuos para no afectar al planeta con
propuestas de gran validez y creatividad y es asi que empieza por hacer énfasis en
la disposicion final.

“En el centro de nuestro pais se han acogido al proyecto de reciclar el aceite residual
de acuerdo numero 329 de 2009 por el cual se establecen las condiciones técnicas
para el manejo, almacenamiento, transporte, utilizacién y la disposiciéon de aceites
vegetales de fritura usados, se crea el programa intersectorial de prevencion de la
contaminacién y gestion ambiental de residuos de aceites vegetales de fritura
usados y control de la contaminacion hidrica en la ciudad de Bogota®. (Concejo de
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Bogota, 2009) La sociedad citadina le brinda gran importancia al tema de la
contaminacion, mientras que en la periferia del pals no se le brida la importancia
que merece este tema porque se tienen conceptos errados y no se tiene un grado
de sensibilidad al igual que se carece de cultura ambiental.

Al retomar el tema de sensibilidad ambiental es necesario exaltar los estudios de
Ca_m?en Morant quien lo enuncia asi: La sensibilizacién ambiental tiene como
Objetivo concienciar a las personas de los cambios y efectos que el hombre
ocasiona en el medio ambiental, asi como también conocer los procesos que se
producen en el planeta a causa de actividades antrépicas. Asi la sensibilizacién
ambiental tiene el propésito de ensefiar a minimizar y evitar dichos impactos. El
Objetivo de la sensibilizacién ambiental es la educacién orientada al respeto, la
cc_:tordmaclén. la colaboracién entre personas, organismos, partidos politicos y
Cludat_ianos con el fin de minimizar y frenar el gran impacto ambiental al que esta
sometido el medio ambiente. Concienciara la poblacién de la delicada situacién que

vive nuestro planeta, asi como plantear distintas alternativas para colaborar en su
conservacion y proteccion.

Otra_ eminencia en gstudios adelantados sobre la sensibilidad ambiental es Amparo
Benjumea Mera quien invita ser participes del plan de sensibilizacion ambiental que
se ha concebido como un conjunto integrado de objetivos, metas y actividades
basadas politicas ambientales orientadas a la conciencia sobre problemas
ambientales, con el fin de que las personas reorienten sus habitos de
comportamiento y participen en acciones de conservacion y la proteccion
medioambiental. La sensibilizacion medioambiental se transforma asi, en una
herramienta del proceso de integracion de estos colectivos.

Desde el rol y la interaccién de cada individuo es posible plantear y ejecutar
acciones benéficas entre las que se mencionan: el reciclaje adecuado de la materia
prima para optimizar el uso en la elaboracién de subproductos como el jabén, el
betin, la cera para muebles, mediante procesos de produccidn estratégica que
contribuyen en el ahorro de materias primas y energia, la reduccién en cantidades
y toxicidad de desechos y emisiones reduciendo impactos negativos a lo largo del
ciclo de vida.

1.7.1. Conceptos basicos

Aceites Usados: “Se entiende por aceites vegetales usados a los productos
lipidicos de origen vegetal, utilizados en acciones de coccion y fritura, el cual se
desnaturaliza por las altas temperaturas, modificando sus caracteristicas
organolépticas y fisicoquimicas produciendo modn_ﬁcacnones en la composicion de
los &cidos grasos saturados que lo forman, perdiendo las caracteristicas para el
consumo humano y convirtiéndose en un residuo organico no peligroso pero
contaminante”. (Rangel, Gutierres, & Wadnipar, 2011)
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Residuo: "Desecho producido por los humanos en las diversas actividades
especialmente los que se generan en las actividades domésticas como en las
frituras con aceite. Aquel producto, material, elemento, sustancia u objeto elemento
que después ser utilizado y de no encontrarle ya méas utilidad o no encontrarle

ningun valor, sea desechado por quien lo posee y tirado”. (Solarte Burbano & Vargas
Dorado, 2013)

Reciclaje: Reconversion de un producto en materia prima Util para la elaboracién

de un nuevo producto. En lo que concierne al residuo del aceite es posible lograr
subproductos de uso doméstico.

Reutilizar: Es el proceso por el cual se vuelve a utilizar los bienes o productos dando
una finalidad diferente a la inicial con el objetivo de evitar la contaminacién.

Amb'ie‘nte: Se entiende por ambiente todo el entorno que afecta a un ser vivo y
condiciona especialmente las circunstancias de la vida de las personas o de la

sociedad en su vida; abarca el espacio, los seres vivos, los objetos, el agua, suelo,
aire y las relaciones entre ellos y la cultura.

Sensibilidad Ambiental. “La sensibilizacién ambiental tiene como objetivo
concienciar a las personas de los cambios y efectos que el hombre ocasiona en el
medio ambiental, asi como también conocerlos procesos que se producen en el
planeta, a causa de actividades antrépicas. Asi la sensibilizacién ambiental tiene el

proposito de ensefiar a minimizar y evitar dichos impactos.” (Goémez Acosta &
Acevedo Suares, 2001)

Disposicion Final. “Es el Ultimo destino de los residuos. En este punto el residuo
es desechado o es recuperado para obtener subproductos. Siendo la disposicion
final mas frecuente en los paises en vias de desarrollo los basureros a cielo abierto,
lo cual es ambientalmente perjudicial. Por otro lado, existen los rellenos sanitarios
con estructuras de ingenieria disefiada para minimizar los problemas de salud y al
medio ambiente”. (Jaramillo, 1999)

Jabén: Agente limpiador que se fabrica usando grasas vegetales, animales vy
aceites.

Jabon liquido: Jabén soluble en agua constituido en su mayoria por oleato de
potasio.

Champu: producto similar al jabén, que contiene los mismos ingredientes y proceso

de preparacion, en el comercio se lo encuentra diversificado con el fin de buscar
consumidores.
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1.7.2. Produccién de jabén a base de acelte usado.

El jabén; un compuesto que se inventé hace unos tres mil afios. Se han encontrado en
la Mesopotamia tablillas de arcilla sumerias que mencionan la mezcla que se obtenia de
hervir aceites con potasio, resinas y sal para sobre su uso medicinal.

El jabon generalmente es el resultado de la reaccién quimica entre un alcali
(generalmente hidréxido de sodio o de potasio) y algin acido graso; esta reaccién
se denomina saponificacién. El 4cido graso puede ser, por ejemplo, la manteca de
cerdo o el aceite de coco. El jabén es soluble en agua y, por sus propiedades sirve
comunmente para lavar.

Ahora la elaboracién doméstica es bastante mas cémoda y segura, si nos limitamos
a refundir un jabén a base de glicerina de coco, y lo decoramos y adornamos a
nuestro gusto. En sentido estricto no estamos elaborando un jabén, solamente se
estd modelando mediante un fundido y moldeado a un jabdn previamente
elaborado.

1.7.3. Proceso de saponificacién

Las grasas y aceites usados, son compuestos de glicerina y de un acido graso,
como el &cido palmitico o el estearico, cuando estos compuestos se tratan con una
solucién acuosa de un alcali, como el hidréxido de sodio, se descomponen formando
la glicerina y la sal de sodio de los &cidos grasos.

Los jabones blandos son jabones semifluidos que se producen con aceite de lino,
aceite de semilla de algodén y aceite de pescado, los cuales se saponifican con
hidréxido de potasio. (K--OH). Los jabones duros se fabrican con aceites y grasas
que contienen un elevado porcentaje de acidos saturados, que se saponifican con

el hidréxido de sodio. (Na--OH).

En general un jabén es una sal sédica o potéasica de acidos grasos, que se obtiene
por hidrélisis alcalina de ceras, grasas, sebos y aceites, una cera es un éster natural
de peso molecular alto formado por alcoholes mono-hidroxilados de cadena lineal

larga y de acidos grasos superiores de cadena recta.

La obtencién de jabén es una de las sintesis quimicas méas antiguas. Fenicios,
griegos y romanos ya usaban un tipo de jabén que obtenia hirviendo sebo de cabra

con una pasta formada por cenizas de fuego de lefia y agua (potasa).

Un jabén es una mezcla de sales de acidos grasos de cadenas largas. Puede variar
en su composicion y en el método de su procesamiento; si se hace con aceite de
oliva, es jabén de Castilla; se le puede agregar alcohol, para hacerlo transparente;
se le pueden afiadir perfumes, colorantes; sin embargo, quimicamente, es siempre
lo mismo y cumple su funcién en todos los casos.

43



A lo largo de los siglos se ha fabricado de forma artesanal, tratando las grasas, en
caliente, con disoluciones de hidréxido de sodio o de potasio. Ain, hoy en dia, se
hace en casa a partir del aceite que sobra cuando se frien los alimentos; si se quiere
hacer_ una pequefia cantidad de jabén sélo necesitas aceite usado, agua y sosa
caustica (hidréxido de sodio), producto que puede comprarse en las droguerias.

Fotografia 4.Pruebas de laboratorio con el aceite usado de cocina

Fuente: La presente investigacion, 2015.

1.7.4. Produccién betin con aceite vegetal usado.

El betin es una pomada util para dar brillo al calzado, un producto comercial que
lustra, impermeabiliza, mejorar la apariencia y aumenta la vida Gtil de cueros, botas
y zapatos. La historia demuestra que el bettn ha tenido mayor auge durante el siglo
XIX ya que los ejércitos lo consideraban de primera necesidad para mantener y
mejorar la apariencia de sus botas. En la actualidad es un producto que ha innovado
en su presentacién para brindarle comodidad y gusto al consumidor.

El proceso de fabricacién del betun es un proceso quimico donde los productos que
se utilizan en su elaboracién son ceras, aceites grasas pigmentos disolventes. Estos
productos se calientan y se mezclan para obtener la proporcion adecuada, luego de
la mezcla se vierte dentro de recipientes, logrando con esto un cambio en su estado,
es decir cambia de estado liquido a sélido, luego de este proceso ya se encuentra
listo para su comercializacién. En la actualidad existen diferentes métodos de
obtencién de bettn, entre ellos, la produccién a partir del reciclaje de neumaticos,
para este método se han desarrollado formulas donde se incorpora el caucho de los
neumaéticos al betin para asi lograr obtener parte de sus propiedades, este método

es usado en emulsiones asfalticas.



1.7.5. Produccion de cera protectora para muebles.

Las ceras son ésteres de los acidos grasos con alcoholes de peso molecular
eleyado. es decir, son moléculas que se obtienen por esterificacion, reaccion
quimica entre un acido carboxilico y un alcohol, que en el caso de las ceras se
produce entre un acido graso y un alcohol monovalente lineal de cadena larga. La
te"'nil'ta‘ratura de fusion de la cera es de por encima de 45 °C formando un liquido de
baja yiscosidad todas las ceras son compuestos orgéanicos, tanto como sintéticos
de origen natural, utilizada en la industria y de consumo cotidiano.

Por otra parte, la elaboracién de cera para muebles se lleva a cabo con la mezcla
de los siguientes insumos: grasas y aceites usados, cera de abejas, trementina y
aceite mineral; disueltos los productos, estos deben ser calentados y después
deben ser dejados a temperatura ambiente para que se solidifique el producto final
y asi conseguir que la cera tenga una buena consistencia y pueda a su vez
proporcionar un buen brillo.

1.7.6. Produccion de champu para carros.

El champl es el mismo jabon liquido con propiedades exclusivas de su creacion
para ser utilizado en el lavado de vehiculos, se utiliza para retirar los componentes
de suciedad que recogen en las carreteras. Histéricamente el champu se cre6 para
retirar el cebo no deseado del cabello en la actualidad la industria se ha diversificado
en la creacién de champu para mltiples necesidades entre ellas la proteccion de la
pintura de los vehiculos con mayor delicadeza, el mecanismo quimico funciona igual
que el del jab6n por lo que sus componentes tienen gran similitud. Uno de sus
ingredientes es la grasa o aceites de diverso origen por lo que resultaria interesante
la elaboracién de champt con aceite usado de cocina.

1.7.7 Produccion Limpia _
Se define como la aplicacion continua de una estrategia ambiental preventiva

integrada a los procesos, productos y servicios para aumentar la eficiencia global y
reducir los riesgos para los seres humanos y el medio ambiente.

1.8. MARCO TEORICO

1.8.1. Causas que generan la produccion del aceite usado

los abusos por parte de los humanos se ven reflejados
ud, si bien es cierto el aceite vegetal brinda beneficios
| exceso es fatal y se incrementa si el aceite usado se

En la modernidad, .
precisamente en la propia sal

en el cuerpo, por otra p.arte. el
reutiliza en procesos alimenticios.
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Es posible mencionar miiltiples causas que con llevan al consumo de aceite
requemado en todos los hogares del mundo; debido a que el aceite fino o saludable
es costoso e inasequible para la casta familiar, generalmente son muy pocas
familias que usan el aceite a temperatura ambiente por la falta de cultura,
conocimiento gastronémico y de las propiedades que tiene el aceite en este estado,
el fE_!Ctor econdémico también incide en esta aspecto por cuanto al desperdiciar el
aceite ya usado y no lograr el consumo total se estd generando pérdidas
econdmicas ya que el ahorro prima en el hogar y en la empresa, otra causa
relevante es el desconocimiento de informacién sobre datos basicos en el manejo
de del aceite ya que en las cocinas se desconoce que el aceite se degrada minutos
después de la primera fritura para convertirse en toxico y por esa razén se utiliza
e§te P@@ucto usado tantas veces como se lo necesita. Ademas las costumbres
alimenticias se han trasformado en platos fritos a razén del trabajo, el tiempo, la
facilidad y el sabor agradable, también tiene responsabilidad los entes
gubernamentales al no fijar politicas claras frente a este problema que termina
contaminando los rios y el entorno vivo y a este conjunto se suma la carencia de
formacién en la cultura del reciclaje del aceite usado, el planteamiento y desarrollo

de un proyecto ambiental que incluya educacién, profesionales, dotacién de

herramientas, un sistema de almacenamiento, recoleccion, transporte y disposicion
final.

1.8.2. Efectos que produce el aceite usado

Los efectos también conocidos como peligros, al someter el aceite vegetal a
elevadas temperaturas no solamente permiten que pierda sus bondades, sino que

se transforma en un compuesto daiiino para la salud, para el ambiente natural y
determinante para la vida del planeta.

El proceso de coccién del aceite produce una serie de reacciones quimicas que
hacen que éste pierda sus algunas de sus cualidades, por ejemplo, aporte de
vitaminas, hay cambios en el olor, sabor, textura y produccion de sustancias dafiinas
para nuestra salud como son radicales libres e hidrocarburos, entre otros.

La falta de formacion de la ciudadania para darle una buena disposiciéon a los
residuos del aceite con lleva a una devastadora contaminacién ambiental, que
suscita impacto social.

Este es el problema que se plantea en cuanto a gestion de este tipo de residuos,
(salamanca, 2012) “especiales, ya que a medida que ha aumentado la poblacién
que se concentra en los nucleos urbanos, crece con ella @ambién su generacion. En
Colombia los hogares consumen alrededor de' 162 mll[ones de Iitr_os de aceite
vegetal al afio, de los cuales la tercera parte de esta cantidad se arroja a la basura
o por el sifén del lavaplatos alrededor del 33%. Entre 200 y 300 ml de aceite vegetal
usado, en promedio, son generados por una familia al mes” y si toda esta cantidad
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de residuo se incorpora al suelo se obtendrian tierras éridas, aguas contaminadas,
deterioro del ecosistema y de la vida.

1.8.3. Contaminacién del Suelo.

La mayoria de alimentos son elaborados con aceite los disfrutamos en el dia a dia,
PEro nunca nos preguntamos si la forma de desecharlo es la mejor y siempre
coincidimos que es la incorrecta causando un dafio ambiental enorme al ejecutar la
accion de arrojar el aceite de cocina usado al suelo se logra la contaminacién de
este recurso con las sustancias toxicas que acaban con el humus vegetal, la
fertilidad y la productividad. La contaminacién del suelo no ha sido prioridad de las
autoridades, ni de ciudadanos del corriente, ya que le restan importancia, sin
embargo, paulatinamente se convertirdan en suelos estériles, aridos de poca

productividad; lo cual es un dafio irreparable, pues la naturaleza tarda mucho tiempo
en regenerarse.

1.8.4. Riesgos Ambientales.

Los daiios ocasionados por la disposicion inadecuada del aceite de cocina usado
son ireversibles en el entorno natural, esta accién esta ligada a los habitos
inadecuados del ser humano por cuanto carece de visién frente a las consecuencias
y desconocen el reciclaje bioldgico de estos residuos; entre ellas tenemos; la
contaminacion directa del agua residuales que posteriormente llegan a los rios que
circundan la poblacién de Villagarzén, los malos olores que se generan, la
proliferacion de insectos, roedores, la multiplicacién de gérmenes que atacan la
poblacién como resultado devastador se produce el desequilibrio ambiental ya que
causaria hasta la muerte de algunos seres vivientes alterando la cadena alimentaria
y los productos que abastecen al ser humano.

1.8.5. Contaminacion Hidrica.

La preocupacién mas sentida esté relacionada con el problema que genera el
vertimiento del aceite de cocina usado por los sifones, fregaderos y lavaplatos ya
que se mezclan de inmediato con las aguas residuales y parten hacia los rios que
aun conservan pureza en sus aguas” Si este residuo llega a los rios, se forma una
pelicula superficial que afecta al intercambio de oxigeno y perjudica a los seres vivos
del ecosistema. Hemos oido muchas veces que 1 litro de aceite contamina 1000
litros de agua” (Blanco, 2013), pero ¢somos conscientes realmente de lo que esto
implica? Y con certeza esta mezcla de aguas causa un impacto ambiental de gran
magnitud, el agua, un liquido que se agota; es la base de la vida en el planeta y su
contaminacion afecta a todos. Se calcula que el 40% de la contaminacién de las
fuentes hidricas proviene de aceites y grasas

47



1.8.6. Restricciones.

Elegir un tipo de aceite para preparar los alimentos deberia estar relacionado con la
calidad y no con el menor precio. Ya que a mayor valor también es mayor el grado
de resistencia al calor y mayor es el valor nutritivo que ofrece para consumirlo sin
necesidad de exponerlo a temperaturas altas.

En nuestro pais la disposicion de leyes que aplican al procesamiento de los aceites
de fritura usados no tienen legislacién vigente por cuanto se vierten a fuentes

h;gricas, al suelo o se desechan sin control ante la mirada pacifica y tolerante de
todos.

Si la sociedad conociera el impacto ambiental que se genera y las repercusiones en
nuestra vida y en la vida de las generaciones tal vez fuéramos cautelosos al

desechar el aceite usado a la deriva y se optaria por una adecuada disposicion de
los desechos.

1.9 MARCO LEGAL

Ley 23 de 1973 Principios fundamentales sobre prevencién y control de la

contaminacion del aire, agua y suelo y otorgé facultades al
Presidente de la Republica para expedir el Cédigo de los
Recursos Naturales

Decreto ley 2811 de Caodigo nacional de los recursos naturales renovables RNR
1.974 y no renovables y de proteccién al medio ambiente. El
ambiente es patrimonio comdn, el estado y los particulares
deben participar en su preservacion y manejo. Regula el
manejo de los RNR, la defensa del ambiente y sus

elementos
Decreto Ley 2811 de Capitulo |I: define la regulacién en cuanto a la prevencién y
1974 control de contaminacion del recurso hidrico, desarrolla

ampliamente lo referente a los vertimientos de agua
residual, estudios de impacto ambiental y procesos
ancionatorios.

Titulo VIII: “determina la administracion de las aguas y
cauces enumera las responsabilidades del gobierno en la
administracién de las aguas

Decreto 3930 El presente decreto establece las disposiciones
relacionadas con los usos del recurso hidrico, el
Ordenamiento del Recurso Hidrico y los vertimientos al
recurso hidrico, al suelo y a los alcantarillados
DECRETO 1541 DE 1978 | Por el cual se reglamenta la Parte |l del Libro || del Decreto-
Ley 2811 de 1974: "De las aguas no maritimas" y
parcialmente la Ley 23 de 1973.

Decreto 1594 de 1984 CAPITULO VI sobre el vertimiento de los residuos liquidos,
en los articulos: 60, 61, 72 y 99.
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CAPITULO XIll: '
Articulo 1561, "Se podra exigir prioritariamente la presentacion |
| de un estudio de efecto ambiental o impacto ambiental, |
| Cuando los vertimientos contengan sustancias de interés |
_|_Sanitario y presenten alto riesgo para la salud humana. ]
Por la cual se provee a la conservacién del agua. Art 1.
Declarese area de reserva forestal protectora, para la |
conservacién y preservaciéon del agua

I___""‘_—"—-———-——___
Ley 79 de 1986

Constitucion Art. 58: La propiedad es una funcién social que implica

Politica de obligaciones y, como tal, le es inherente una funcién ecolégica |
Colombia de 1991
Art. 79: Todas las personas tienen derecho a gozar de un
ambiente sano. Es deber del estado proteger la diversidad e
integridad del ambiente, conservar las areas de especial
importancia ecoldgica y fomentar la educacion para garantizar
calidad de vida

Art. 80: El Estado planificara el manejo y aprovechamiento de
los recursos naturales para garantizar su desarrollo
sostenible, su conservacion o sustitucién

Art. 95: Deber de las personas y del ciudadano de proteger los |
recursos naturales y de velar por la conservacion del ambiente |

Ley 99 de 1993 Crea el Ministerio del Medio Ambiente y Organiza el Sistema |
Nacional Ambiental (SINA). Reforma el sector Publico
encargado de la gestion ambiental. Organiza el sistema
Nacional Ambiental y exige la Planificacion de la gestion
ambiental de proyectos. Los principios que se destacan y que
estan relacionados con las actividades portuarias son: La |
definicion de los fundamentos de la politica ambiental, la
estructura del SINA en cabeza del Ministerio del Medio
Ambiente, los procedimientos de licenciamiento ambiental|
como requisito para la ejecucién de proyectos o actividades !
que puedan causar dafio al ambiente y los mecanismos de
participacién ciudadana en todas las etapas de desarrollo de

este tipo de proyectos

Decreto 17753 de | Define la licencia ambiental LA: naturaleza, modalidad vy
1994 efectos; contenido, procedimientos, requisitos y competencias
para el otorgamiento de LA. '

Ley 142 de 1994 | Esta Ley se aplica a los servicios publicos domiciliarios de
acueducto, alcantarillado, aseo, energla eléctrica, distribucién
de gas combustible, telefonia fija, publica basica conmutada y
|la telefonia local mévil en el sector rural; a las |
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febrero 8 de 1994

Ley 115 de

‘actividades  que realicen las personas prestadoras de |
servicios publicos de que trata el articulo 15 de la presente |
Ley, y a las actividades complementarias definidas en el |

Capitulo Il del presente titulo y a los otros servicios previstos |
en normas especiales de esta Ley. ;

Por la cual se expide la ley general de educacién.

| At 5 uno de sus fines son: La adquisicién de una conciencia

para la conservacién, proteccién y mejoramiento del medio
ambiente, de la calidad de la vida, del uso racional de los
| recursos naturales, de la prevencion de desastres, dentro de una
|

Cultura ecoldgica y del riesgo y la defensa del patrimonio cultural |
. de la Nacién.

Decreto 2150 de
1995

Sus normas reglamentarias. Reglamenta la licencia ambiental y |
ot.ros permisos. Define los casos en que se debe presentar
Diagnéstico Ambiental de Alternativas, Plan de Manejo

Ambiental y Estudio de Impacto Ambiental. Suprime la licencia |
ambiental ordinaria i

Decreto 605 de
1996

Prestacion del servicio publico domiciliario de aseo. El presente '|
Decreto establece normas orientadas a regular el servicio publico

domiciliario de aseo en materias referentes a sus componentes, |
niveles, clases, modalidades y calidad y al régimen de las |
entidades prestadoras del servicio y de los usuarios. |

Ley 388 de 1997

Ordenamiento Territorial Municipal y Distrital y Planes d?[
Ordenamiento Territorial |

Decreto 1449 de
1977

Por el cual se reglamentan parcialmente el inciso 1 del numeral 5 |
del articulo 56 de la Ley 135 de 1961 y el Decreto Ley No. 2811

de 1974. Se entenderd que los propietarios de predios rurales |
han cumplido en lo esencial con las normas establecidas sobre |
la conservacion de los recursos naturales renovables, cuando en \
relacion con ellos se hayan observado las disposiciones |
previstas en el presente Decreto. l

Ley 378 de 1997

l

Establece que el programa de uso eficiente y ahorro de agu?|
esta basado en el diagnéstico de la oferta hidrica de las fuentes
de abastecimiento y la demanda de agua. Se entiende porll
programa para el uso eficiente y ahorro de agua el conjunto de ||
proyectos y acciones que deben elaborar y adoptar las entidades |
encargadas de la prestacion de los servicios de acueducto,
alcantarillado, riego, drenaje y demas usuarios del recurso

hidrico.

Decreto 1697/97

Modifica la norma de calidad de aire.

combustibles bajo las condiciones técnicas que genera la
actividad comercial o industrial

Ley 430/1998

|
1
Se permitira el uso de los aceites de desecho comol\
|
1

Ley nacional para el manejo y disposicion de residuos sélidos,
Esta ley prescribe la prohibicion de introducir
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‘. desechos peligrosos al pais, el manejo y gestion de los
- desechos producidos en Colombia, incluye su vigilancia y
control. La ley 430 busca entre otros aspectos: .- reducir la
cantidad de residuos soélidos que deben ir a la disposicién final
' mediante el aprovechamiento de sus materias primas.- generar
la capacidad técnica para su manejo y tratamiento.- disponer de
los residuos causando el minimo impacto ambiental y efectos a
i — _| la salud humana.
' Decreto 1124 de | Por el cual se reestructura el Ministerio del Medio Ambiente.
: 1999 | Tiene como objetivos primordiales la formulacién y adopcién de

'r las politicas, planes generales, programas y proyectos en
\ . materia ambiental.

' Ley 491 de 1999 | Responsabilidades penales relativas al medio ambiente

' La primera parte hace referencia al seguro ecoloégico y delitos

contra los recursos naturales y el ambiente y la segunda parte se
modifica el Cédigo Penal

Por el cual se reestructura el Ministerio del Medio Ambiente
iEstablece las condiciones técnicas para el manejo,

Decreto 1124/99
Resolucion DAMA

318/ 2000 ' almacenamiento, transporte, utilizacién y disposiciéon de aceites
usados, art1. Procedimientos de separacion, almacenaje,
envasado, etiquetado y registro. 2 al 7. Responsabilidades,
generadores, productores deben contar con un plan de
contingencia.

Decreto 3100 de | Por medio del cual se reglamentan las tasas retributivas por la

2003

utilizacién directa del agua como receptor de los vertimientos |
puntuales.
Por el cual se reglamenta parcialmente la prevencién y manejo
de los residuos o desechos peligrosos generados en el marco de
la gestion integral.
Decreto 561 de Articulo 2: Establece que la accién para la proteccién y
2006 recuperacion ambiental del pais es una tarea conjunta y _
coordinada entre el Estado, la comunidad, las organizaciones |
no gubernamentales y el sector privado, y le asigna al Ministerio |
de Ambiente, entre sus funciones, la de establecer los criterios
ambientales que deben ser incorporados en la formulacién de |
las politicas sectoriales y en los procesos de planificacion de los |
' demas ministerios y entidades.” (Garzon, 2002 '!I
Ley 1220 de 2008 | ARTICULO 374.- Pena por fabricaciéon y comercializacion de |
sustancias nocivas para la salud” (Ministerio del ambiente y {
desarrollo sostenible, 2011). |
La Resolucién Prohibe la comercializacion de aceites usados para consumo 'l
2154 del 2012 | humano. - __ §
Proyecto de ley Establece los mecanismos y condiciones técnicas para lograr un
61 de 2014 adecuado desempeiio de los actores que se involucran en la
senado. cadena de generacion de Aceites de Fritura usados con el fin de

| prevenir la contaminaciéon ambiental e hidrica y riesgos para la }

Decreto 4741 de
2005
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hidrica y riesgos para la salud humana en desarrolio
L (SENADO DE LA REPUBLICA, 2014)

un Proyecto de ley 2015 | Por la cual se establece las condiciones de disposicién final
segura de los aceites lubricantes usados, de los aceites
industriales usados y de los aceites de fritura usados en el
. territorio nacional y se prohibe la combustién de los mismos
‘ 0 su reutilizacién parcial o total sin tratamiento de
' | trasformacién” (ECHEVERRY ALVARAN, 2015)

1.10. DISENO METODOLOGICO

El disefio metodolgico se desarrolla teniendo como base fundamental los objetivos,
S€@ inicia con el conocimiento de la situacién actual del manejo de los residuos de
aceite de cocina en los hoteles, asaderos y restaurantes para luego identificar y
evaluar estrategias de recoleccién de los residuos de aceite y finalmente se
proponen alternativas para reutilizar este desecho y elaborar productos como
altemativas que solucionan en gran medida los problemas ambientales que causa
el vertimiento de aceite en la superficie acorde con la reglamentacioén legal.

FASE 1: Recoleccion de informacion y diagnostico del problema en hoteles,
asaderos y restaurantes del perimetro urbano de Villagarzén, identificacion de las
Causas y consecuencias de la problematica e impacto ambiental

Para obtener informacién se hace uso de técnicas como; visitas domiciliarias,
encuestas y entrevistas a propietarios, administradores y empleados de los hoteles,
asaderos y restaurantes.

FASE 2: Identificar y evaluar las estrategias de recoleccion

Una vez teniendo claro el diagndstico, se buscaran las oportunidades de
mejoramiento, que se constituyen al identificar y evaluar estrategias de recoleccién
del aceite de cocina usado para proponer altemnativas de reciclaje y reutilizacién de
estos residuos. Para la valoracion de los aspectos e impactos ambientales
significativos se analizaran diferentes metodologias entre ellas *CONESA”.
Ademas, se implementara la ruta de manejo y disposicién final del aceite usado de
cocina del casco urbano del Municipio de Villagarzén teniendo presente la
reglamentacion legal, ambiental y de salubridad y a través de un manual capacitar
a la poblacién objeto de estudio con la propuesta de normas, directrices,
compromisos acuerdos, y rutas de manejo del aceite usado de cocina.

FASE 3: Diseiiar y formular alternativas de reutilizacién del aceite de cocina.

En comun acuerdo con los propietarios de los hoteles, asaderos y restaurantes del
municipio de Villagarzén y la participacion de empresas tanto del sector publico
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como privado, buscar la mejor alternativa relacionada a la disposicion final, reciclaje
y reutilizacidn del aceite de cocina, que establezca la ruta de manejo del aceite de
cocina usado, asli como también definir el rol y la interacciéon de cada individuo es
posible plantear y ejecutar acciones benéficas entre las que se mencionan: el
reciclaje adecuado de la materia prima para optimizar el uso en la elaboracién de
subproductos como el jabdn, el betdn, la cera para muebles, mediante procesos de
produccién estratégica que contribuyen en el ahorro de materias primas y energia,
!a reduccion en cantidades y toxicidad de desechos y emisiones reduciendo
Impactos negativos a lo largo del ciclo de vida.

En caso de no existir una empresa que se dedique al reciclaje de aceite usado de
cocina, verificar entre las empresas del sector comercial correspondiente a hoteles,
asaderos y restaurantes o un externa que tenga la disposicién y capacidad de
hacerlo para asi construirle el disefio de una propuesta con sus manuales de
procesos y procedimientos, los cuales incluye, planes de capacitaciones al personal
de la empresa que serad la encargada de hacer el proceso de recoleccién, y
aprovechamiento a través de la elaboracion de subproductos.

1.11. LINEA, SUBLINEA Y PROGRAMA

La propuesta esta inscrita en el CIECYT del Instituto Tecnologico del Putumayo y
se enmarcada dentro de la siguiente linea, sublinea y programa

LINEA: Prevencién y control de la contaminacién ambiental.

SUBLINEA: Contaminacién ambiental que incide en la calidad de vida de
asentamientos rurales y urbanos.

1.12. MUESTRA TABULACION DE ENCUESTAS

La identificacién de los diferentes impactos socio-ambientales se realizé con la
aplicaciéon de una encuesta. Aplicada en zona urbana con el fin de determinar las
ESTRATEGIAS DE RECOLECCION Y APROVECHAMIENTO DE GRASAS Y
ACEITES PROVENIENTES DE COCINAS DE HOTELES, ASADEROS Y
RESTAURANTES DEL CASCO URBANO DEL MUNICIPIO DE VILLAGARZON -
PUTUMAYO constituyéndose una herramienta fundamental para elaborar el
diagndstico ambiental y situacional con la identificacion de los aspectos requeridos

para el presente estudio.
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Fotografia 5. Entrevistas y aplicacion de encuestas

Fuente: Esta inveticc’m

En bt{sc_:a de respuestas frente al consumo de aceite vegetal en los HAR. Del
municipio de Villagarzén, se hace necesario indagar. Para ello se aplicé la encuesta
como instrumento de recoleccién de informacion (Ver Anexo 1).

Para la realizacion de dicha actividad se solicité mediante un oficio (Ver Anexo 2) a
la Camara de Comercio del Putumayo, una base de datos de las empresas del
sector productivo existentes en el municipio de Villagarzén (Poblacion y
Muestra.xlsx Adjunto a este estudio), dicho archivo contenia 850 registros de
empresas registradas en el municipio con registro mercantil, sin embargo, se
encontré que muchas de estas no se encuentran con renovacién del registro, por lo
tanto se utilizé filtros por cédigos de actividad “DESCIUU”, y por nombres de
establecimientos, arrojando una poblacién de 84 (Ver Anexo 3).

En este sentido, para conocer la muestra se aplico la siguiente férmula:
No?*Z?

== (N —-1)e* + 0322
Dénde:
n = Tamaro de la muestra.
N = Tamaiio de la poblacion. 84
a® =desviacion estandar de la poblacién que, generalmente cuando no se tiene

su valor, suele utilizarse un valor constante de 0,5.
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Z. = \falor obtenido mediante niveles de confianza. Es un valor constante que,
si no se tiene su valor, se lo toma en relacién al 95% de confianza equivale a 1,96
(Conjo més usual) o en relacion al 99% de confianza equivale 2,58, valor que queda
a cniterio del investigador.

e = limite _aceptable de error muestra que generalmente cuando no se tiene su
valor, suelg utilizarse un valor que varia entre el 1% (0,01) y 9% (0,09), valor que
queda a criterio del encuestador Fuente especificada no valida.

De tal forma que la formula qued6 de la siguiente forma:
n=___84 (0,5)%(1,96)?

(84-1) (0,09)2+ (0,5) (1.96)
n= 84= 69

Con base a lo anterior se aplicé la encuesta a 69 empresas, de las cuales

Tabla 1: Calculo de la muestra objeto de estudio

POBLACION | MUESTRA
HOTELES 25 20,56
ASADEROS 20 16,45
RESTAURANTES |39 32,07
TOTAL 84 69

Prueba de comprobacion de formulas estadisticas.
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Tabla 2: Calculo del tamafio de la muestra

CALCULO DEL TAMARO DE UNA 1
MUESTRA Precisién
H.AR N 1% 2,0%| 25%| 3,0%] 35%| 40%| 50% n

24,9376 | 24,75 | 24,61 | 24,45 |24,25 | 24,03
ERROR 5,0% HOTELES |25 796 25689 | 55293 | 00834 | 7401 | 88149 20,56
TAMARO 19,9605 | 19,84 | 19,75 [19,65 |19,52 | 19,38
POBLACION 107 ASADEROS | 20 099 29699 | 57193 | 01161 | 67587 | 6334 16,45
NIVEL DE RESTAURA | 38,8462 | 38,39 | 38,05 |37,65 |37,19 |36,67 b
CONFIANZA  95% NTES 39 922 23534 | 8801 |89139 | 70213 | 79509

TAMARO

N *(cx, *0,5)?
s 1+ (e® *(IN —1))

FORMULA PARA | (SE14)/(1+((LS2°L$2)*(SE14-1))/(DISTR.T.INV(1-
CALCULO $B$5.1000000)42*0,542))
DE LA
MUESTRA
| s8a 83| 84| 84| 84| 84| 8a] 69] 69

Fuente: Poblacion y muestra.xisx (Archivo Excel adjunto a esta investigacién)
1.13. FUENTES Y TECNICAS PARA RECOLECCION DE INFORMACION

Se utilizaran técnicas combinadas (cualitativas y cuantitativas) como la observacion
de campo, la encuesta, la lista de chequeo, entrevista, tomas de muestra.

1.13.1. Encuesta

Técnica dirigida a una persona, como instrumento para recolectar informacién de
manera organizada fue exitoso ya que previamente se elabord un cuestionario con
preguntas claras, en el momento de aplicarlas se registran datos, opiniones, ideas,
propuestas. En ocasiones surgieron preguntas espontaneas para complementar la
informacién. La encuesta proporcion6 amplia informacion principalmente cuando se
visitaron los establecimientos H.A.R. Donde las conversaciones se tornaban
naturales en el contexto de trabajo.

1.13.2. Lluvia de ideas

Durante los encuentros programados en los talleres y presentando situaciones
generales se motivé a los participantes para que expresen sus opiniones las cuales
en varias ocasiones fueron acogidas como conclusiones 0 acuerdos comunes sobre
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todo en la participacion y apoyo en las alternativas para el manejo de aceite de
cocina usado.

1.13.3. Observacién

Por medio de esta valiosa técnica apreciamos diversos aspectos del sector
Comercial de preparacién de alimentos en el casco urbano del Municipio de
Villagarzén algunas situaciones inesperadas, otras contrarias a las afirmaciones de
las personas y otras que corroboran la problematica en estudio.

1.13.4. Lista de chequeo

Con esta herramienta se orientd la identificacién del problema sus causas,

consecuencias se motivo para que surgieran posibles soluciones y oportunidades
de mejora.

1.13.5. Servicios Publicos

Mediante el procedimiento de toma de muestras se logré recoger cantidades
significativas para realizar analisis de las caracteristicas fisicas y quimicas del aceite
usado de las cocinas de los hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del
Municipio de Villagarzén - Putumayo.

Fotografia 6. Entrevistas a duefios de hoteles, asaderos y restaurantes
b i

Fente: La presente investigacion, 2015.
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2. RESULTADOS DE LA INVESTIGACION

Es un trabajo modalidad tesis de grado en el cual es de tipo descriptiva y
Cuantitativa, ya que detalla e interpreta lo que existe en la zona de estudio y precisa
las condiciones existentes en el momento, aspectos que permiten tener una idea de
la gran problematica que se esta presentando en el casco urbano del Municipio de
Villagarzén departamento del Putumayo por el mal manejo de los aceites de cocina.

El tipo de investigacion descriptivo y cuantitativo es trascendental para cumplir con
los objetivos propuestos ya que permite utilizar diferentes componentes vy
herramientas como: observacién directa y aplicacién de métodos de muestreo en
campo y encuestas; aspectos que daran buenos resultados para la ejecucién y
formulacién del trabajo a desarrollar. El trabajo de investigacion esta enmarcado
dentro de la linea de prevencién y control de la contaminacién ambiental y su sub

linea de contaminaciéon ambiental que incide en la calidad de vida de asentamientos
rurales y urbanos.

Se trata de una investigacién descriptiva, con enfoque mixto, cuya fuente de datos
se cimienta en el trabajo de campo mas la revisién documental.

Lograr un desarrollo éptimo del presente trabajo fue posible gracias a la ejecucién
de pasos metodolégicos en armonia con los objetivos especificos y de esta manera

lograr el objetivo general del proyecto. El trabajo se plantea en tres fases cada fase
se desarrolla con cada objetivo especifico.

Realizar un diagndstico sobre la situacion actual del manejo de los residuos del

aceite de cocina en hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio
de Villagarzén Putumayo.

Para lograr el presente objetivo se inicia con el trabajo de campo para Identificar,
clasificar y localizar los hoteles, asaderos y restaurantes por zonas en el perimetro
urbano de Villagarzén, ademas se revisa el censo de la secretaria de salud para
tener en cuenta el censo que ha levantado esta institucion.

Para obtener informacion precisa y confiable se aplico la encuesta “Consumo de

aceite en los hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio de
Villagarzén - Putumayo” (ver anexo1) Se recolecto informacion muy valiosa.
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Tabla 3: Poblaciéon (N) y Muestra (n)

| HAR (Hoteles, Asadoros | n | VALORDE

__yRestaurantes) | (Muestra) |APROXIMACION
 HOTELES 20,56 21
ASADEROS 16,45 16
RESTAURANTES 32,07 32
TOTAL 69 69

Fuente: esta investigacion, 2015

Para |.a pol_alacién.total de 84 establecimientos se toma una muestra de 69 valor de
aproximacién teniendo en cuenta el célculo de muestras para poblaciones finitas,
con un margen de error del 5% y un margen de confianza del 95%

GRAFICA 3.Hoteles, asaderos y restaurantes objeto de estudio

HOTELES, ASADEROS Y RESTAURANTES
OBJETO DE ESTUDIO

m hoteles masaderos mrestaurantes m total

69

20,56

_ 16,45

Se encontraron que 25 son hoteles, 20 asaderos y 39 los restaurantes para un total
de 84 establecimientos dedicados al procesamiento de alimentos entre hoteles,
asaderos y restaurantes dedicados al procesamiento se selecciona una muestra de
21 hoteles 16 asaderos 32 restaurantes segun arrojo el calculo de poblacién

maestral (Tabla 1)

N= MUESTRA

Es importante destacar algunas caracteristicas de las personas que interactian en
los establecimientos encuestados. La edad de lo cual se puede afirmar que la mujer
es quien predomina en el que hacer de los negocios de ventas de comida.

Tabla 4.Rango de edad de las personas que laboran en los establecimientos H.A.R.
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2. CUAL ES SU EDAD
Afios Aflos Aflos Afos
PefSonas | 15a20 | 20a30 | 30ado | 40N vaia)
Mujeres | ¢ 15 14 12 47
Hombres 3 5 8 6 22
Total 9 20 22 18 69

Fuente: La presente investigacion, 2015.
Grafica 4.Rango de edad de las personas que laboran en los establecimientos
HAR.
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Fuente: La presente investigacion, 2015.

La poblacion laboral en su mayoria es del género femenino, comprendidos en la
edad productiva que va desde los 20 a los 40, muchos negocios 0 pequefias
empresas comprendidas de los H.A.R, son familias, razén por la cual encontramos
personas que ain no cumplen la mayoria de edad, trabajando en mesas o aseo.



Tabla 5. Escolaridad de las personas que laboran en los H.AR. del casco urbano
del municipio de Villagarzén.

3. CUALES EL NIVEL MA ALTO DE ECOLARIDAD
ad 2 Primar | Secunda Edgcacl Universid | Ninguna | | ..
ia ria ) ad educaci | o |
' adultos én
Holees L 9 4 4 17 0 | 49
Hombres 3 8 2 3 4 0 20
- . e 5 7 21 0| 69

Fuente: La presente investigacion, 2015.

Grafica 5.Escolaridad de las personas que laboran en los H.A.R. Del casco urbano
del municipio de Villagarzén.

Fuente: La presente investigacién, 2015.
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Otro dato de interés es la escolaridad de las personas que trabajan y administran
los establecimientos dedicados a la preparacién y venta de alimentos que se viene
determinado por la falta de escolaridad menos de un 10% tienen algun tipo de
estudio profesional y no hace referencia a linea de preparacién o conservacion de
alimentos, Quienes tienen preparacion técnica o tecnolégica son los contratados por
establecimientos que tienen esta capacidad. En 6 casos encontramos que son

egresados del Sena.
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Dentro del personal que trabaja en los HAR. y en especifico en cocina, prima |a
mayor poblacion sin educacion secundaria, téenica o universitaria,, afectando los
procesos de recoleccion de residuos, pues no existe conclencia o conocimiento de
politicas ambientales, y por parte de las entidades encargadas como alcaldia, o
secretana de salud, no se los ha capacitado en estas teméticas.

Tabla 6.Profesién u oficio en los H.A.R.

L 4.CUAL ES LA PROFECION U OFICIO o
PERSO
PRQFESION | MUJERES | HOMBRES | TOTAL
U OFI
Cocinero 25 8 33
Mesero 12 6 18
Gerente 1 4 5
Propietario 7 3 10
Empleado 2 1 3
Estudiante 0 0 0
Ama de casa 0 0 0
otro 0 0 0
Total 47 22 69

Fuente: La presente investigacion, 2015.

Grafica 6.Profesion u oficio en los H.A.R.
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PROFESION
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Fuente: La presente investigacion, 2015,

Dentro de los oficios de los H.AR, cabe destacar que son muy pocas las personas
que tienen un negocio y a la vez son empleados de alguna empresa, como la
encuesta fue dirigida directamente a quienes en su mayoria manipulan los residuos
provenientes del aceite, la gréfica indica que la mayor poblacién se concreta en
cocinero(a) y meseros(as), quienes son los que estan relacionados directamente
con el manejo y uso de los aceites vegetales.

Tabla 7.Personas en promedio que trabajan en cada establecimiento

5. CUANTAS PERSONAS TRABAJAN EN ESTE ESTABLECIMIENTO
ESTABLECIMIENTO | Mujeres | Hombres | Total
HOTELES 51 27 78
ASADEROS 35 16 51
RESTAURANTES 87 37 124
Total 173 80 253

Grafica 7.Personas en promedio que trabajan en cada establecimiento

63



POBLACION TOTAL LABORANDO

WHOTELES m ASADEROS ™ RESTAURANTES

~
00
tdl
= H
L
un r~
I"" g - i
w
5 :
a2 ial

MUJERES HOMBRES

En la poblacién total laborando en los oficios de los H.A.R, como la encuesta fue
dirigida dlreqtamente a quienes son los propietarios y administradores se observa
en su mayoria son mujeres entre los 20 y 40 afios que trabajan en los restaurantes.

Con un total de 253 personas se observa una diferencia del 68% mujeres y un 32%
hombres.

Tabla 8.Aceite que se consume semanalmente

ACEITE CONSUME ACEITE QUE SE TOTAL

ESTABLECIMIENTO CONSUME POR SEMANA | LITROS
Promedio (Litros)

HOTELES 4 128

ASADEROS 8 128

RESTAURANTES 6 126

Total 16 382

Fuente: La presente investigacion, 2015.

Grafica 8.Aceite que se consume promedio semanal
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Segun datos obtenidos directamente de las encuestas y entrevistas, pues cuando
se intent6 hacer la toma de muestras directamente, se nos informé que el consumo
es relativo, pues para temporadas como las de vacaciones, el consumo se dispara
y en otras es muy bajo, otro de los factores que incidié directamente fue la baja del
crudo, razon por la cual muchos de estos negocios no abrian sus puertas durante
todo el dia sino en jomnadas. De ahi la decision de preguntar cuanto aceite consume
semanalmente y de los valores obtenidos se tomé los promedios para hacer esta
investigacion., obteniendo como resultado los datos tal cual aparecen en la Tabla 5.

Evaluar las estrategias de recoleccion. A partir de los resultados obtenidos en se
identificaran las oportunidades de mejora a través de un analisis del diagnéstico
para posteriormente formular las alternativas que conformaran el programa.



Tabla 9.H.A R. Separacién del aceite de los demas residuos

7. PRACTICAN LA SEPARACION DEL ACEITE DE
_____ _____ LOS DEMAS RESIDUOS |
Establecimiento Si No TOTAL

Hoteles 6 15 21
Asaderos a 13 16
| Restaurantes 4 28 32
Total 13 56 69

Fuente: La presente investigacion, 2015,

Grafica 9.H.A.R. Separacién del aceite de los de los demas residuos
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Fuente: La presente investigacion, 2015.
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En el casco urbano del municipio de Villagarzén Putumayo no se practica la
separacion del aceite con un 81% y un 32% si practican la separacion del aceite de

cocina usado siendo los restaurantes con 32 establecimientos no realiza esta
separacion ya que utilizan el aceite en su totalidad

Tabla 10. Disposicién final del aceite usado en los HA.R.
_| 8. QUE HACEN CON EL ACEITE DESPUES DE USARLO EN LA COCINA
item ARROJARLO RE RE REUTILIZARL | TOTA
VERTERLO ENLA | ENVASARLO | ENVRSPRLOY ° L
POR EL BASURA CON | Y LLEVARLO

Establecimiento LAVAPLATOS | LOSOTROS | AUNLUGAR | ASLCUEN | g | 4o

1 RESIDUOS | DEACOPIO peoa s

| Hoteles 4 1 3 2 T [0 | 2
Asaderos 3 10 2 1 0 0 | 16
Restawrantes 6 22 0 3 1 0 | 32
Total 13 4 5 6 2 1 0| 6

GRAFICA 10. Disposicién final del aceite usado en los H.A.R.
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HOTELES ASADEROS RESTAURANTES

Fuente: La presente investigacion, 2015.

No existe en realidad una empresa que se dedique eSpeciﬁcameple ala recoleccion
de este aceite vegetal residual, y junto a eso la inadecuada dls_.p_osmon pues es
arrojado a las basuras o en su defecto se mezcla con los desperdicios provenientes
de platos de servicio a la meza, desperdicios que sirven de alimento para caballos,
marranos y gallinas; en otros casos es arrojado a los pisos cuando estos son en
tierra, o se vierten directamente por el fregadero
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Tabla 11.Conocimiento de un centro de acoplo para el aceite usado
proveniente de los HA.R.

9. CONOCE ALGUN LUGAR DONDE RECIBAN EL ACEITE USADO
Establecimiento Si No Total
Hoteles | o i
Asaderos 0 16 16
restaurantes 0 32 32
Total 0 69 69

Fuente: La presente investigacién.

GRAFICA 11. Conocimiento de un centro de acopio para el aceite usado proveniente de los
HAR.

CONOCE UN LUGAR DE ACOPIO DEL
ACEITE USADO

® Hoteles m Asaderos m restaurantes

-
N
L
El=
S| NO

Los propietarios y administradores no conocen en su totalidad un lugar de acopio
del aceite asado de cocina con los restaurantes 46%, 31% los hoteles y 23% los
asaderos debido a que Villagarzén no cuenta con puntos verdes ya que este
impacto no se le ha tomado ningln tipo de control por los entes gubernamentales



Tabla 12. Impactos que genera darle una inadecuada disposicién al aceite de
cocina

lo. {CONOCE LOS IMPACTOS QUE GENERA DARLE
'UNA INADECUADA DISPOSICION AL ACEITE DEI

. COCINA USADA? !
r_IWECIMIENTO si |  no total |
 Hoteles 2 19 21 |
| Asaderos R 15 16
Restaurantes 2 a0 32 |
' total 3 34 69 |
Grafica 12. Impactos que genera darle una inadecuada disposicién al aceite de
cocina

IMPACTOS

® hoteles masaderos = restaurantes

w
L )
-—-

Sl NO

19

) ites vegetales cuando estan degradados por su uso (frituras)”, el hecho de
ntos magnglmgdos como peligros compromete el descongcimiento de verterlos
por los desagles generando que alrededor de las tuberias se creen grandes
obstrucciones, que permiten que las aguas residuales se reboten, atraen a
roedores y al final de su recorrido contaminan las fuentes de agua, en un caso se
pudo observar que se lo lleva un reciclador para tirarlo al piso de un parqueadero
con el propdsito de que no levante polvo. Los dafios irreparables que causan estas

malas practicas permiten que agentes bioldgicos dafien los suelos volviendo
estériles



Tabla 13. Conocimiento so

! ’ bre los productos que se pueden obtener a partir de
aceite de cocina usado

11. L TIENE CONOCIMIENTO SOBRE LOS PRODUCTOS QUE
SE PUEDEN OBTENER A PARTIR DE ACEITE DE COCINA
USADO?

ESTABLECIMIENTO |  si | no |  Total
Hoteles N 14 21
Asaderos 4 12 16
Restaurantes | 12 | 20 32
total 23 46 69

Fuente: La presente investigacién, 2015.

Grafica 13. Conocimiento sobre los productos que se pueden obtener a partir de
aceite de cocina usado

SUBPRODUCTOS A PARTIR DEL ACEITE
USADO

W hoteles masaderos ™ restaurantes

o
™~
S o
~
l y
S| NO

Fuente: La presente investigacion.

14

o i6n tomada como referencia en el este estudio, manifiesta que
'.Eil r?:y/of::nlaa g: ?1'::5; uso y aprovechamiento de los residuos provenientes de los
consumo de aceite vegetal, entre estos estan. Ha_lcer cremas para vehiculos, hacer
jabén, detergentes, champu para mascotas, betun; el inconveniente radica en que
no se tiene conocimientos sobre el proceso para.la elaboracion qle estos produc!os
que vendrian al ser el subproducto del aceite vegg@al reciclado, y se dice
subproductos porque estos al ser elaborados generan utilidades.
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Tabla 14. Existencia de puntos limpios dentro de la ciudad

;’;ig::g;o dlcl)mpéo €S un lugar donde depositar gratuitamente determinados tipos de
mesticos, Para este caso aceite vegetal reciclado

12. ¢ LE GUSTARIA QUE HUBIERA PUNTOS LIMPIOS A |
LOS QUE USTED PUEDA DIRIGIRSE FACILMENTE PARA
LLEVAR SU ACEITE DESPUES DE USARLO?
ESTABLECIMIENTO si no total
Hoteles 21 0 21
Asaderos 16 0 16
Restaurantes 32 0 32
total 69 0 69

Fuente: Esta investigacion. 2015

Gréfica 14. Existencia de puntos limpios dentro de la ciudad

LE GUSTARIA QUE EXISTAN PUNTOS
LIMPIOS

m hoteles ™ asaderos ™ restaurantes

o o o

A la pregunta Le gustaria que hubiera puntos limpios a los que usted pueda

s ; ite después de usarlo?, la respuesta fue
iimente para llevar su acel .

. fétc Las :ersonas si llevarian sus residuos, y con ello proponen

contuncene. entre estas, que seria bueno que se les dé un

alterativas del manejo o .?:ltjc;s no también se les permita acceder a taller o

rac:an;:raocig:;shg:esgm% 22 puede elaborar productos a base de aceite vegetal

usado.
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_Tabla 15. Implementacién de puntos limpios

- 13. (S| SE IMPLEMENTAN PUNTOS LIMPIOS EN DONDE USTED LLEVARIA

- SUACEITE USADO DE COCINA? _ -
|

| ESTABLECIMIENTO | Tiendas | Supermercados dls?r(::l’::ﬁdn;,r os | Total

. Hoteles 5 8 8 121
 Asaderos 2 12 s 16

| Restaurantes 7 19 6 32
_Total 14 39 16 69

La mayoria de los encuestados se les facilita llevarlo a los supermercados siendo
mas del 50% como fuente de suministro del aceite vegetal, y hay la fuente donde
se podria generar campafias de uso y aprovechamiento de los restudios
provenientes del consumo de aceite por parte de los H.A.R.

Grafica 15. Implementacién de puntos limpios

LE GUSTARIA QUE EXISTAN PUNTOS
LIMPIOS

B hoteles ® asaderos ® restaurantes

&1
16

S| NO

ietari ini A. | municipio de Villagarzén

opietarios y administradores Qe los HA.R de
;3?::1;380 2rst2n interegados en que existiera un lugar apropiado y cerca al sector
para la recoleccién de los residuos provenientes del consumo del aceite usado de

cocina
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Tabla 18, Incentivo econdmico para llevar el aceite un punto limpio.

14, UNECESITA USTED DE ALGUN INCENTIVO ECONOMICO
PARA LLEVAR EL ACEITE UN PUNTO LIMPIO EN UN
SUPERMERCADO. O LO HARIA POR CUIDAR EL MEDIO
AMBIENTE?

_ESTABLECIMIENTO sl no total
Hoteles 1 20 21
Asaderos 0 16 16
Restaurantes 1 | a1 | a2
Total 2 67 69

Grafica 16. Incentivo econémico para llevar el aceite un punto limpio.

INSENTIVO POR LLEVAR EL ACEITE A UN
PUNTO LIMPIO

® hoteles m asaderos ™ restaurantes
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De la poblacién tomada como referencia en este estudio un 97% no tiene
intereses econdmicos por que estan motivados a mitigar los impactos generados
por los residuos del aceite de cocina ya que no tenfan ningun tipo de conocimiento
y cultura sobre el manejo adecuado de los residuos del aceite vegetal.
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Tabla 17. Establecimiento al
ue acude con mayor fr i ra comprar las
grasas y aceites vegetales ” il i g

15. ¢ CUAL ES EL ESTABLECIMIENT '
O AL QUE ACUDE CON MAYOR |
FRECUENCIA PARA COMPRAR LAS GRASAS Y ACEITES \|

 VEGETALES?
e e o —— S m
punto
ESTABLECIMIENTO | tiendas | supermercados | 2MPUIaNe | 445 |
autorizado i
Hoteles 5 16 0 21 |
Asaderos 2 13 1 16
Restaurantes 3 29 0 32
total 10 58 1 69

Fuente: Esta investigacién. 2015

Grafica 17. Establecimiento al que acude con mayor frecuencia para comprar las
grasas y aceites vegetales

LUGAR DONDE COMPRA EL ACEITE

®m hoteles m asaderos restaurantes

a ™ e

(Tp]
o~ m
B = =
TIENDAS SUPERMERCADOS PUNTO AMBULANTE
NO AUTORIZADO

El 84% acude a los supermercados como fuente de suministro del Aceite Vegetal,
es ahi la fuente donde se podria generar campainas de uso y aprovechamiento de
los residuos proveniente del consumo de aceite por parte de lo HA.R.
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Tabla 18. Normatividad vigente

16. ;CONOCE LA NORMATIVIDAD VIGENTE
SOBRE VERTIMIENTOS Y LIMITES
PERMISIBLES AL AGUA?
 ESTABLECIMIENTO si | no total
Hoteles 2 19 21
Asaderos 0 16 16
Restaurantes 2 30 32
total 4 65 69 |

Fuente: Esta investigacién. 2015
Grafica 18. Normatividad vigente
CONOCIMIENTO SOBRE NORMATIVIDAD EN

VERTIMIENTOS

B hoteles ™ asaderos ® restaurantes

19
16

S| NO

[ ' | mal uso de

e control e interés de los impactos ger}eraqos por el m
Peb'doi;u?sf?j'gli :ceite de cocina, un 94 % de los prOp!etarlos y ac}rpinlsuadoris
c?:scr:?:;ocen cualquier normatividad vigente de los vertimientos permisibles y el 6%

solo saben de constitucién politica.
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Tabla 19. Consentimiento para recolectar el aceite dentro del establecimiento

N—————
L A L A A e,
| SU ESTABLECIMIENTO? ' eS8 D RECIGLAJE EN
ESTABLECIMENTO [ s [ no [ Total
Hoteles 21 0 21
Asaderos il 1
Restaurantes a2 o | e
Total 89 | 0 | 69 |

Fuente: Esta investigacién. 2015

Grafica 19. Consentimiento para recolectar el aceite dentro del establecimiento

PERMITE QUE RECOLECTEN ACEITE EN
SU ESTABLECIMIENTO

® hoteles m asaderos m restaurantes

21
16

S| NO

Esta pregunta se conoce la necesidad de los prppietarios y_administradoyes a
rninim'?zgn9 los impactos generados por el mal manejo de los residuos del aceite de
cocina siendo un 100% de afirmacién y aceptabilidad de recolectar el ACU en su

establecimiento.
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Tabla 20. Identificacion del aceite quemado

18, ggggﬁgdﬁiaﬁdﬁiﬁﬁbﬁ?éﬁjE’MADO?
_ESTABLECIMIENTO si no | Total
Hoteles 15 I .
Asaderos - o | _713 - 3 | 16
Restaurantes 21 "mn_ | 32
total 49 20 | 89
Fuente: Esta investigacién. 2015

Gréfica 20. Identificacién del aceite quemado

RECONOCIMIENTO DEL ACEITE
QUEMADO

® hoteles ®asaderos m restaurantes
(V]

- m

l |
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En los establecimientos de los H.A.R tienen un conocimiento empirico sobre el

i l (]

de cocina.

—
o~

NO
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Grafica 21. Conocimiento sobre el tiempo de fritura del aceite vegetal

| 19. TIENE ESTABLECIDO LA CANTIDAD DE TIEMPO DE USO
ESTABLECIMIENTO si no Total
Hoteles 4 17 21
Asaderos 3 13 16
Restaurantes 5 27 32
total 12 57 69

Fuente: Esta investigacién. 2015

Tabla 21. Conocimiento sobre el tiempo de fritura del aceite vegetal

RECONOCIMIENTO DEL TIEMPO DE USO
DEL ACEITE

M hoteles ™ asaderos W restaurantes

En la poblacién de estudio se evidencia con un 83% de los que manipulan

directamente los residuos de aceite usa

uso del aceite en su ma . | la
clientes y un 17% si cambian el aceite periédicamente.
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yoria se utiliza en la totalidad sin importar la salud de sus



Tabla 22. Ha

Saloe participado de campanas o actividades en temas de normatividad

vertimientos de desechos al aguay sus implicaciones

20 HA PARTICIPADO EN ALGUNA ACTIVIDAD, '
CAMPANA EN EL MANEJO DE ACEITES USADOS? !
ESTABLECIMIENTO si I no ' total
Hoteles 2 1 19 21
Asaderos 1 15 16 '
Restaurantes 3 | 29 22
total 6 | 63 69 |

Fuente: Esta investigacion. 2015

Grafica 22. Participacién en campafas de manejo de aceites usados

HA PARTICIPADO EN CAMPANAS

B hoteles ® asaderos ™ restaurantes
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15

unicipio (La cristalina), manifiestan los comerciantes de
que se tocaron temas del aceite, pero no fue
hizo un solo taller, por conmemoraciéon del

La empresa de agua, del municipic
los H.A.R, que hizo una capacitacion,
la tematica muy profunda, ya que Sé

dia de la tierra.
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Tabla 23. Condiciones de favorabilidad para recibir capacitaciones

2 sEAnA usTeo Reclm U CAPACITACION
_V-ES;_EIA_L_Q_SADO REUTILIZACION DEL ACEITE )
ESTABLECMENTO | si | no | Total |
Hoteles 21 - — --___2_1_--1
A’?ad‘?_'gs_ 16 0 18
Restaurantes Y —% 23
total 69 0 35

Fuente: Esta investigacion, 2015

Grafica 23. Condiciones de favorabilidad para recibir capacitaciones

CONDICIONES DE FAVORABILIDAD
PARA RECIBIR CAPACITACIONES

® hoteles ™ asaderos ™ restaurantes

21

S NO

En la totalidad de los encuestados estan de acue(do y mot_ivados en recibir
capacitaciones y charlas para la repoleocién del aceite de cocina usado en sus
establecimientos para minimizar el |fnpaclo que se genera con el_ mal manejo en
su uso y aprovechamiento de los residuos del aceite usado de cocina.



2.1. VALORACION cua "
INVESTIGACION LITATIVA DEL IMPACTO AMBIENTAL DE EST

Visidn genérica del Proyecto y su relacién con el medio

La proyeccion que tiene evaluar e identificar las estrategias de recoleccion de aceite

o g?qm o esta. relacionada con procesos ecolbgicos y desarrollo sustentable
en & campo del medio ambiente, en el aspecto social y 8Conémico.

Tabla 24.Andlisis general del proyecto

| Analisis general | Visién genérica del proyecto y su relacién con el medio
| del proyecto La proyeccién que tiene evaluar e identificar las estrategias de
' reoo%eqdén de aceite de cocina usado esta relacionada con procesos
| ecoldgicos y desarollo sustentable en el campo del medio ambiente,
| en el aspecto social y econémico.

Tirar el aceite usado junto con otros desechos presenta un efecto
menor que tirarlo por el sifén sin embargo se pierden
materiales reciclables como el papel, el cartén y los plasticos, una
vez el aceite se filtra por el subsuelo contamina a las aguas
subterréneas, a pesar de la legislacién existe un sinnamero de
empresas ilegales que venden aceite adulterados y usados en la
elaboracién de concentrados y otros productos por lo tanto es
necesano:
1. Vincular las entidades gubemamentales como la alcaldia y el
concejo municipal para elaborar propuestas en tomo a las estrategias
de recoleccion del aceite usado y el manejo de dicha sustancia en
los espacios generadores.
2. Realizar convenios con empresas cercanas para lograr la
recoleccion del aceite usado como lo es Chatarreria y Recicladora
Mufoz; empresa de Villagarzén Putumayo.
3. Solicitar asesoria sobre el reciclaje del aceite usado a las
entidades Administradoras de Salud del Putumayo.
4. Realizar contratos individuales para la recoleccion del aceite con
Chatarreria y Recicladora Mufioz.
5. Solicitud de dotacion de envases apropiados para recoger el
producto de desecho.
6. Hacer uso del portafolio de servicios de las entidades como
Chatarreria y Recicladora Mufioz para lograr asesoria de
profesionales en la elaboracién de productos derivados del aceite de
cocina usado.
7. Gestionar la presencia de contenedores tecnolégicos.

Definiciéon del Entomo social y cultural
entomno del Una gran mayoria de las personas que responden las encuestas
proyecto desconocen el impacto perjudicial que causa el aceite usado en el
aguay en la naturaleza, lo cual representa un aspecto negativo frente
a la posibilidad de reciclar este residuo.
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Entomo politico

? desconoce la existencia de politicas ambientales definidas y
relacionadas con el control de vertimientos de sustancias y el
reciclaje de las mismas, ademas se desconoce la literatura de la ley
12 59 de 2008

Entorno econdmico
Mercado

Los potenciales generadores de materia prima lo conforman 84
establecimientos entre los hoteles, asaderos y restaurantes del casco
urbano del Municipio de Villagarzén,

Se conoce por informacién de los propietarios de los
establecimientos que ocasionalmente hay presencia de
comerciantes de aceite usado.

La mayoria desconoce que es posible generar nuevos productos del
aceite usado.

No hay un sistema de recoleccién establecida para el acopio del
aceite usado.

Definicién del El proyecto se desarrolla en el casco urbano del Municipio de
ento;nc? del Villagarzén Putumayo, especificamente en 15 barrios del municipio,
proyecto

los cuales estan distribuidos en el territorio.

Entorno natural; hay diversidad natural y paisajistica, abundancia de
fauna, flora y recursos hidricos, sin embargo, la relacién de los
habitantes con el entorno natural no es la mejor ya que se evidencia
minima proteccién y poco cuidado por los recursos naturales, en la
actualidad no hay conciencia sobre los problemas que afectan la
atmosfera, los rios y se observa tendencia consumista y actitud
irreverente con la naturaleza y sus elementos.
Entorno ambiental, uno de los problemas que afectan es la
disposicion final de los residuos sélidos, la descarga de residuos
liquidos como aceite de cocina y petréleo crudo a las fuentes de
aguas urbanas y el manejo inadecuado de lixiviados y gases.
En la salubridad, los servicios plblicos de acueducto y alcantarillado
son de baja calidad y perjudican la salud de la poblacion, hay riesgo
de epidemias por la presencia de vectores.

En el aspecto social, incide el desplazamiento de la poblacion rural,
el hacinamiento.

Sector econémico; dentro de la estructura urbana se encuentran los
establecimientos comerciales o de servicios, industiales y de
estacionamiento y estacién de servicios que en gran medida
determinan el aspecto econémico de la poblacidn urbana.
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2.2. MATRIZ DE IMPACTOS

Permite identificar las acciones que causan impactos sobre los factores del medio.

Tabla 25. Matriz de impactos

pei -
e ite e Acciones Estrategia de prevencién
cclones que | 1.El  vertimiento  de | 1. Formular politicas claras sobre
modifican el agua | sustancias nocivas, | sobre el uso y el tratamiento del agua

desechos industriales, agua
de drenaje, aceite usado de
cocina, residuos téxicos de
la agricultura y ganaderia
2. Disposiciébn de basuras
en las riberas de los rios.

3. Presencia de cuerpos en
descomposicién.

potable.

2. Crear conciencia ciudadana.

3. Vincular las entidades
gubernamentales como la alcaldia y
el concejo municipal para elaborar
propuestas en tomo a las estrategias
de recoleccién del aceite usado y el
manejo de dicha sustancia en los
espacios generadores.

4. abstenerse de arrojar desechos
como aceite de cocina, basura a los
arroyos, rios, quebradas etc.

Acciones

implican emisién
de contaminantes

que

1.Actividades agricolas, de
ganaderia, de la
piscicultura, avicultura y

porcicultura (eliminacion de
agroquimicos y desechos
de animales)
3.Actividades domésticas
(lavado de  utensilios
grasosos, eliminacion de
residuos de comida)

4. Acciones propias de la
industria, del sector de la

1.capacitacién sobre las
propiedades, usos, y correctivos con
aceites quemados y contaminantes.
2. Controlar el uso y mezcla de
grasas organicas y vegetales

3. Incorporar el habito del reciclaje.
4. Realizar convenios con empresas
cercanas para lograr la recoleccién
del aceite usado como lo es
Chatarreria y Recicladora Mufioz

5. Evitar la contaminacién del aceite
residual con sustancias téxicas

de residuos.

almacenamiento

salud y del sector

educativo.
Acciones Para almacenarresiduoses | 1. Formar una cultura ciudadana
derivadas del | necesario acondicionar un | sobre el reciclaje y la disposicién

espacio

1. Con cubierta.

2. Acceso controlado.
3.Superficie suficiente

4. Contenedores

5. Medios para extincion de
incendios.

6. Superficie compactada.
7. envasado y etiquetado

adecuada de desechos
2.Gestionar la recoleccién periédica,
secuencial y segura del aceite usado
o contaminado.
3. Reutilizar sustancias y residuos de
la cocina en la elaboracion de
productos
4. Tener en cuenta instrucciones
técnicas para almacenamiento de

sustancias peligrosas. (Echeverry,
2015)




1.Vertir aceites usados o
contaminados en las aguas
Superficiales, subterraneas,
en el suelo, en los sistemas
de alcantarillado o de aguas
residuales

2. Acumulacién o depésitos
de aceites vegetales de
fritura en lugares de la
naturaleza. Acciones que
van en contra de la
estructura compleja del
suelo que tarda mucho
tiempo en formarse y se
afecta la pureza del agua.

1.  Vincular las  entidades
gubernamentales como la alcaldia y
el concejo municipal para elaborar
propuestas en torno a las estrategias
de recoleccion del aceite usado y el
manejo de dicha sustancia en los
espacios generadores.

2. Eliminar de manera adecuada el
aceite contaminado

Acciones  que |
implican la
sobreexplotacidn
de los recursos
(suelo —agua)
Acciones que
implican la

subexplotacion los
recursos

(aceite de cocina
usado)

1. No separa el aceite de
otros materiales.

2. Vierte el aceite usado de
cocina por el fregadero.

3. Carencia de envases
para reciclar el aceite.

1. Fabricacion de subproductos
como: jabén y velas.




2.3 FACTORES AMBIENTALES SUSCEPTIBLES

Identificacién de fact
el vertimiento del ac

Sistema

°.st ambientales del entorno susceptible a recibir impactos con
eite de cocina usado.

Tabla 26. Factores ambientales susceptibles

subsistema

Medio fisico

Componente ambiental

Medio inerte

Medio bibtico

Medio
perceptual

Aire: Una de las causas de contaminacién del aire es la combustion
y esta se realiza cada vez que se recaliente el aceite en los
diferentes establecimientos incrementando el efecto invernadero,
ademas cuando el aceite de cocina genera malos olores cuando se
desecha en cualquier lugar. “La legislacién ambiental en Colombia
contribuye a agravar esta situacién, pues estimula la combustién

incontrolada al permitir la mezcla de un maximo de 5% de fueloil en
un 95% de aceites usados.”

Agua: La acumulacién de residuos en los depésitos de agua se
exponen al sol, al mezclarse entre si se descompones, se degradan

y forman mezclas contaminantes y toxicas que se filtran a las aguas
subterraneas.

Suelo: El suelo sufre impacto directo cuando algunos espacios
reciben de manera directa cantidades de aceite residual de fritura ya
que esta sustancia no se degrada por la cantidad de Hidréxido de
potasio segin Andlisis quimico del aceite “Acidez Se determiné por
triplicado segin la norma ICONTEC N 218, reportando los
resultados como Porcentaje de &cido oleico y porcentaje de acido
ladrico (30). indice de Peréxidos Se determiné segin la norma
ICONTEC N 236, reportando los resultados en mili equivalentes de

oxigeno activo por Kg de grasa (35) *. (Hemera Restrepo & Vélez,
2008)

Flora y fauna: Los vegetales son productores de alimento y oxigeno,
pero se disminuye su funcionalidad con la presencia de grasa en el
suelo ya que hay dificultad para absorber los nutrientes de la capa
terrestre. Al agotarse la flora se afecta la fauna por la ausencia de
alimento. Deterioro del paisaje natural.

El agotamiento y carencia de la flora inciden en el desarrollo de la
vida.

Unidades de paisaje: Las unidades méas afectadas son la micro
cuencas, todos los desechos son arrastrados por las corrientes
cuando llueve a las riveras de los rios y se acumulan causando

fetidez y contaminacién. La cabecera municipal es el sector que
genera el aceite usado de cocina.

Medios socio
econdmico

Medio
sociocultural

Medio

econdmico

Usos del teritorio - Cultural infraestructura - Humanos estéticos

Economia y poblacion
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2.4. RESUMEN PARAMETROS CALIFICACION DE IMPORTANCIA

Tabla 27, Matriz de importancia evaluacion del impacto ambiental de las
estrategias para reciclar el aceite usado de cocina.

NATURALEZA

Impacto beneficioso

Reduoqién del residuo altamente
contaminante del agua.

Disminucién de microorganismos

perjudiciales para la salud.

Renovacién de la flora y fauna de las
riveras de los rios.

Renovacién de los suelos; fertilidad y
recuperacion de nutrientes.

Impacto perjudicial: llevar a cabo la
recoleccion y reciclaje del aceite usado de
los hoteles asaderos y restaurantes con el
apoyo _de la alcaldia y el desarrollo de
convenios comerciales con la empresa
Chatarreria y Recicladora Mufioz
arroja impactos que perjudican.

INTENSIDAD (Grado de destruccién) '
Muy alta !
En casi la totalidad de los encuestados se |
encontré que el aceite o grasa que sobra en la |
actividad doméstica se vota por el lavaplatos y lo |
cual hace que se forme en los rios una capa |
oleosa que impide el correcto intercambio de |
oxigeno. Destruyendo poco a poco la vida animal

que albergan los rios y con ello haya zalta

destruccioén de la vegetacion. }

EXTENCION (EX)
Area de influencia:
Puntual; estd determinada por las aguas
de los rios San Juan, Conejo y San Vicente
que recepciona las aguas residuales de
los alcantarillados
Local, se refiere a la zona urbana,
especificamente a los hoteles, asaderos y
restaurantes de casco urbano del

Municipio de Villagarzén.
Extenso La zona de influencia es extensa

por cuanto se relaciona a los espacios que
conforman las riveras donde se acumulan

los residuos.

Critico El espacio que recibe el impacto es
significativo por cuanto abarca varias

Momento (MO) plazo de manifestacion

Las consecuencias que deja el vertimiento del
aceite se ven reflejadas a corto, mediano y largo
plazo por los dafios ocasionados en el ambiente

natural
La manifestacion del problema es inmediato y su

efecto es critico.

zonas del ecosistema natural.
PERSISTENCIA (PE)

Persistencia del efecto )
El aceite residuo domestico es un

potencial contaminante, y SU efecto es
persistente y permanente; en el agua, en
el aire, en el medio ambiente, en los
animales e incluso en el hombre.

REVERSIBILIDAD (RV)
Los dafios ocasionados son ireversibles, en la
salud humana los perjuicios se presentan por la
ingesta de dioxinas, en el agua porque llega a los
drenajes y los tapona, ademas la composicién de
estos desperdicios alimenta a roedores e
insectos, en el suelo la permeabilidad de
lixiviados genera malos olores que perjudican el
aire al igual que la combustion de esta sustancia.
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[SINERGIA g
(Regulanidad de manifestacion)

Sin energismo: Esta problema es huérfano
carece de dolientes, no existe una politica
Iocgl que defina el apoyo al manejo de
residuos, a Nivel nacional tampoco hay
reglgmentacu(m precisa, falta voluntad
pol!ncq y financiera que patrocine el
reuc:!a;e del aceite usado, pues no se
considera problema de critico.

- ]

ACUMULACION (AC)
(Incremento progresivo)

Se puede afirmar que hay conocimiento de la
problemética que genera el vertimiento del aceite
residual doméstico, pero no hay apropiacién de
este gran problema por parte de la administracion
municipal, de Corpoamazonia.

EFECTO (EF)

Relacion Causa- efecto
Indirecto (Secundario)
Directo

La ausencia del sistema del reciclaje ha
llevado al hombre a votar el aceite usado
por el lavaplatos.

La falta de definicion de politicas
gubemamentales frente al problema del

PERIODICIDAD (PR)

(Regularidad de la manifestacion

Irregular o periédico y discontinuo

La produccién de aceite residual es continuo y
permanente debido a la actividad doméstica, esta
se arroja por el lavaplatos en la mayoria de
establecimientos donde se procesan alimentos
como los restaurantes y asaderos.

(Reconstruccién por medios humanos)

El impacto ambiental causado por los
efectos del aceite usado de cocina
presente en el agua, en el suelo, en la
fauna, en la flora es irrecuperable ya que
el ciclo natural de vida tarda mucho tiempo
en reestablecer, ademds toda |la
naturaleza se alteré por la presencia de
sustancias toxicas, gases, lixiviados
producidas por el residuo del aceite
doméstico y el manejo inadecuado que el
hombre le ha dado.

vertimiento de aceite impide le control y el | Periédico

manejo de residuos en la poblacién

Las contaminaciones de las aguas | Continuo

urbanas afectan el sistema de

alcantarillado y de las aguas de los rios

El desconocimiento del proceso de

reciclaje del aceite usado permite realizar

procedimientos erréneos.

RECUPERABILIDAD (MC) IMPORTANCIA (1)

Se consolida de gran importancia el estudio de la

problematica en toma al aceite residual de cocina

y las estrategias de recoleccion ya el impacto

ambiental es imeversible, los recursos

irecuperables y genera consecuencias sobre la
salud de la poblacién, afecta la calidad del aire,

la flora, la fauna, el paisaje, el agua afectando el
equilibrio de la tierra en general.

Dentro del plan de gobiemo de la administracion
municipal, departamental y nacional es necesario
el emprendimiento de proyectos relacionados a
la proteccion del ambiente natural mediante el
manejo adecuado de residuos contaminantes.
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2.5. IMPACTO FINAL

Identificar ;

al pI‘Opone);- gngﬁzrt'es‘falegras de recoleccion actual del aceite de cocina usado y

sustancia, mediant IVas para realizar procesos de reciclaje y reutilizacién de esta
. nte la realizacién de un convenio con una empresa que procesa

aceite resi s _ of _
estrategi::gual y el apoyo de la Administracion Municipal. Mediante las siguientes

1. Definir politicas claras

ol y pertinentes por parte de la administracién municipal sobre

tratamiento y manejo de residuos, especificamente del aceite doméstico.

2. El concejo municipal debe cumplir con una funcién importante “Dictar las normas
necesarias para t_al_control, la preservacion y defensa del patrimonio ecolégico y
cultural del municipio” (Constituyente, 1991) de esta manera se incluye el proyecto
de recoggr, reciclar y reutilizar el aceite residual que se produce en el municipio de
Villagarzon Putumayo en el plan de desarrollo municipal.

3. Implantar un esquema de manejo integral desde la generacion, recepcion, acopio,
almacenamiento, transporte, reso y/o reciclaje de aceite domestico usado para
disminuir los efectos de contaminacion que se ejercen sobre el medio ambiente y la
posibilidad de efectos negativos a la salud humana mediante un convenio con
Chatarreria y Recicladora Mufioz; empresa de la ciudad de casco urbano
Villagarzén Putumayo.

4. Emprender campaiias educativas y de formacion para la poblacion del municipio
de Villagarzén en cuanto a la ruta para el manejo de los residuos.

5. Control permanente a la ruta de manejo de los residuos de-a‘cgite de cocina en
los hoteles, asaderos, y restaurantes del casco urbano del Municipio de Villagarzon.
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Tabla 31. Matriz - Evaluacion de aspectos e impactos ambientales
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TIPO DE IMPACTO VALORACION ATREBUTO VALOPACICN
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Puntual 1 REVERSBILIDAD | Largo plez 7
Local 3 RY) Feweste |0
Rng_ond 7 Descortnuo 1
= Nacional 10 PERIODICIDAD Penddco 3
INTENSIDAD () ; 1 PR Coanwo
Media 3 reguEr L)
Alta 7 £za 1
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importandia, la dase de efecto y trama del color que se especifican a confinuacion

Rango de Clase de efecto | Trama
Importancia

0 = 2 Normal

3 <6 Leve Amerilo
6 = 8 Moderado

9 = 10 Severo

Impacto Ambiental Normal: Es ub*imypaﬂmmmdm@mmnmmm
no son muy notorios debido a wﬁ%.udﬁmmqﬂmmiﬂhm_immﬁm Sa
contempla con una valoracién de 0 a 2 unidades en el rango de importancia para a calificacion de Impactos ambientales
Impacto Amblental leve: Son considerados de intensidad media, extension local, su reversbilidad af igual que su duracon es de mediano plaxo.
Las medidas de manejo que se pueden generar para este ipo de impacios son de mitigaciin, correccion y prevencin. La caificacion de ests so
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i genciamiento de
Holeles, Asaderos y Restaurarins
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I matriz do impactos que se reakzo en campo a Ia unidad operativa
8 identificn que loa impactos ambientales evaluados son
su efecto tal y como sa identifica en la tabla 1

Tabla 1. Identificacin de |
dlase de impactos

12

Enla 1
%w wm;:'@hwhrwmuamnpmdamuommmu [I

daios 8l medio ambiente en general, Pfaﬁummlubauqiieredadmdobaphmmymmw

Poroﬁﬂdohslm_amvalomdwmmpmmu %, lo cual quiere decir
gue son impactos de intensidad media y son reversibles a mediano piazo.
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Clasificacion de Impactos

m Normal ® Leve Moderado ®Severo
Adicionalmente en la gréfica se identifican los impactos con dasificacion moderada los cuales representan el 26 %
dalbtddabshapadasvnlnrm,baﬂqﬁnb&qmwh%uﬁayunﬂh@m«mﬂ@mwwom

Compensacion. Finaimente los impactos clasificados como severos representan e %
Con una intensidad muy alta y con una afectacion imeversble.

2. CONTROLES OPERACIONALES

&l operacional mpacios identificados hace relerencia 8 establecer medidas que pueden ser de conrol, miligacdn, prevencion,
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- jental mejora el componenta del medio ambients en que se presenta.
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2.6. ANALISIS DE RESULTADOS

ngsr:éigr;szga;:ge:ggtwas de reutilizacion del aceite de cocina reciclado para la
o vehiculos, y d F uctos como jabones, betin, cera para muebles, champU
para s an 'hyot ee; ergente a partir de |a calidad encontrada en las grasas; y aceites
Efrﬁ:;arzén. ©S, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio de

El disefo de alternativas de reutilizacién
de la confrontaciéon que surja de |a
implementar procesos que conlleven a
la solucion.

del aceite de cocina usado ser4 el resultado
problematica vivencial y la posibilidad de
tomar decisiones operativas y concretas en

Las alternativas se caracterizan por su operatividad es decir se deben ejecutar
esperando lograr resultados positivos, en este caso se pretende que las personas
que laboran en los H.A.R. del casco urbano del Municipio de Villagarzén Putumayo
realicen un adecuado proceso para reciclar el aceite de cocina, se implemente la
disposicion final del aceite de

_ : cocina para darle uso y asi obtener nuevos productos
a partir de este residuo.

Lograr la convocatoria de mas de sesenta 60 personas al primer encuentro de
propietarios de hoteles, asaderos y restaurantes para conocer “el destino final del
aceite de cocina” fue gratificante ya que fue una muestra importante para continuar
con el trabajo planteado, ademas en este espacio se conocid la intencion de
contribuir en |la solucion de problema.

A la pregunta ¢Le gustaria que hubiera puntos limpios a los que usted pueda
dirigirse facilmente para llevar su aceite después de usarlo? Se obtuvo en la
encuesta 69 respuestas afirmativas lo cual indica que a la mayoria de las personas
les gustaria la implementacion de un espacio parala disposicion final de los residuos
del aceite en un depésito.

Con relacién a la pregunta ¢ Necesita usted de algun incentivo economico para llevar
el aceite a un punto limpio en un supermercado, o lo haria por cunda; el nqedno
ambiente? Se concluye que 69 personas de las encuestadas no necesitan dinero
para llevar el aceite al deposito, lo harian de manera gratuita.

El lugar mas concurrido es el mercado y los centros comerciales donde se
encuentran abarrotes alli la gran mayoria de personas acude por la necesidad en

especial en busca de precios comodos a la oferta.

Con r requnta ¢ Conoce la normatividad vigente sobre vertimientos y
|imileses::rcr:tn?s§3 ||:sp3?ga gua? Un 80% de la poblacién encuestada desconoce la
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normatividad porque han carecid
encargadas se han Preocupado

=huiicar el aceite quemado por sus caracteristicas fisicas
fez:,f;&i restante no o identifica. En esta pregunta hubo abstinencia para dar

Otro interrogante que tuvo pocas res
tiempo de uso? A esta pregunta n
manifiestan que usan el aceite tan

Puestas es: 4 Tiene establecido la cantidad de
icamente contestaron 10 personas las cuales
: - : tas veces como sea necesario y en muchas
ocasiones lo utilizan hasta diez veces y le agregan mas cantidades de aceite limpio
a medida que se va consumiendo, pero que ya es desechado cuando ya presenta
un color muy oscuro.

Ala pregunta ¢ Ha participado en alguna actividad, campafa en el manejo de aceites

usados? La totalidad de los encuestados respondieron que nunca han participado
de campaiias de manejo del aceite de cocina usado.

Para finalizar se realiza la pregunta ¢ Desearia usted recibir una capacitacién sobre

el manejo y reutilizacién del aceite vegetal usado? A la cual 69 personas dieron una
respuesta afirmativa.

Al hacer una revisién dela realidad que viven las personas del sector empresarial
de la preparacion de alimentos en hoteles, asaderos y restaurantes se puede
determinar que hay carencia de cultura al realizar la disposicién de los residuos de
aceite de cocina usado y poca sensibilidad ambiental frente a la contaminacién que
esto trae como consecuencia. Sin embargo, se rescata la aceptacién de la
propuesta de disefiar alternativas de reutilizacion del aceite de cocina usado para la
elaboracién de subproductos.

La propuesta inicia con la adecuada recoleccién para su aprovechamiento como un
costo de oportunidad a partir de procesos que lo conviertan en productos derivados
tales como: Jabén, cera para muebles, betln champu para vehiculos; al momento
de hacer el despliegue de la propuesta se abren nuevas oportunidades para
explorar en la industria logrando una participacion en esta con ideas de negocio
innovadores para el cuidado del medio ambiente y generacion de empleo,
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.RUTA ESTRATEG)
2.7 CAPARA EL MANE0 D ACEITE DE COCINA USADO
Tabla 32.Ry
la estratégica para el manejo del aceite de cocina usado
ESTRATEGIA DE
A "HAR", DE VILLAGARZON

e———
PRESENTACION DE LAS CAMPARIAS
FORMATIVAS DE RECi[ECCION DE ACuU

—_— 9
CAMPANAS DE INFORMACION Y

COMUNICACION SOBRE EL RECICLAJE DE
ACU

SENSIBILIZACIGN mmeuonj

RECICLAJE, REUTILIZACION O ENTREGA DEL
ACEITE DE COCINA USADO A LA EMPRESA

CHATARRERIA Y RECICLADORA MUROZ
VILLAGARZON

CAMPANAS DE CAPACITACION A LA
EMPRESA CHATARRERIA Y RECICLADORA
MUNOZ VILLAGARZON PARA LA
REUTILIZACION DEL ACU

2.8. INTERPRETACION DE RESULTADOS

no del Municipio de Villagarzén Putumayo se encuentran 84

E&aﬂle?;?:ntlg: aen?re hoteles, gsaderos y restaurantes de los cuales un 20 p?r
ciento no se encuentran registrados como establecimientos pulbhcos ctledica 0 ;I la
preparacién de alimentos, la mayoria evagle los impuestos s|l as ven das_yfur!r alc;
porcentaje cumple con sus obligaciones tributarias por lo cual se an:\?o les::m ﬁgri c?uni
forman parte de la ilegalidad donde no se puede ejercer "'PQU“ °l° i
de otra indole por parte de las autondades_competeg:; 0 cual dej y
conciencia de quienes manejan estas pequenos negocios.

: imi istentes en el casco urbano del Municipio de
G:IICIaSIﬂcar T establgc&rgéeigégzse )a('sia preparaciéon de alimentos se encuentra 25
hotZ?easrzgg ;::;:gzyy 39 restaurantes donde el rang: éieﬁ%iaged:é ::rsona! que
adminis'tren estos establecimientos oscila entre los 20 y 40 a .
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ivel de escolari
E;nlz;l\;mara en elg?a?ngel Parsonal que administra y labora en los HA.R. Se
ue correspond Mayoritario que pertenece al nivel primaria, seguido un
o @ @ Quienes no poseen grado oducative, '
vanto a la profesi
.E: geslaca por lI:)a cgzll?;agu; D:_ecilomma en los establecimientos objeto de estudio
de mesero. Oficio de cocinero seguida del que cumple la funcién

e fse:rﬁ;ﬁeng?;;gﬁgg?m? 0 de alimentos preparados mueve alrededor de 253
%emiliar. Conomicamente de este negocio utilizado para el sustento

El lemat centrzlal deillpresenta trabajo est4 relacionado con el aceite usado segin la
encues’a on 'os HA.R. 8e consume 382 (itros de aceite semanal; y el mayor

aurantes, esta informacién permite asegurar que Y
(un cuarto) de esta cantidad eg d P s g

: o R S esechado que corresponde a 95,5 litros: una
cantidad significativa para el deterioro ambiental,

La cifra anterior se agudiza con e
n los demas desperdicios y d
agrava la situacion y se puede in

I'hecho de que la mayoria mezcla el aceite usado
esechos; ya que no separa los desechos, lo cual
ferir que las personas no tienen cultura de reciclaje.

La accién in_mediata de la gran mayoria de las personas de los H.A.R. Después de
obtener aceite usado de cocina es arrojario a la basura con otros residuos y otro
grupo de alto porcentaje vierte el aceite por el lavaplatos por el lavaplatos. Hay

desconocimiento total de la reutilizacién, de una adecuada disposicién final del
A.C.U.

El personal que labora y administra la mayoria de H.A.R. Desconoce los lugares
apropiados para depositar el A.C.U. en el casco urbano del Municipio de Villagarzén
Putumayo, se puede asegurar que no los han creado de manera legal.

Las personas que trabajan en los H.A.R. Desconoce los impactos que genera los
desechos aceite de cocina en el ambiente, razén por la cual son desechados sin la
menor precaucion.

Prima el desconocimiento de los productos que se pueden obtener con el aceite de
cocina usado y seré esta razén por la cual se convierte en elemento inservible y
desechable.

El desecho del aceite de cocina usado representa un problema enorme para el
deterioro de ambiente ya que se produce en gran cantidad, las personas lo mezclan
con los demé&s desechos y otras agravan el problema ya lo vierten por las cafierias
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do lan aguan residunion o fina
hay CONAMINACION do agua g “nl::::nln QAN u los ros de 1s poblacibn por 1o tanto

B CONBnOUenGing Inmedintng
L1 oonsumo de acaelle oy

entender POco Conoeimient m:w olovado an low HAR. De Vila garzén dando o
fia 80 ostd eliminando o » 0 Pricticas modernas en el arte culinario donde dia a
\l\wwslm WO dal ncolte on In cocing por nspectos de salubridad y

La ::::::L"::':::':: :g;}::’g‘“‘l do lan peraonas o8 aunents por cunnto no tienen reparo
on UeX T AeIa manera man practica pero ofensiva o 1a naturaleza.

La ausencia de la cultura on la gente
practiquen acciones en favor del amble
atencion de las autoridades localos re
implementar politicas relacionadas al rec

do Villagarzén ha permitido que no se
nto a osto aspecto se suma la falta de
plonales y del pals por el hecho de no
Iclaje dol aceite de cocina,

Se puede determinar que gran parte de

la poblacié i ncuesta tiene
sensibilidad amblental debido a que las r Feslhianrh QP DA -

ospuestas obtanidas permiten comprender
el grado de voluntad por reciclar el aceite de coclina, de recibir asesoria y formacién

en los temas relacionados al reciclaje y disposicién final del aceite, asi como
también a la reutilizacién para la producclén de nuevos elementos.

En el aspecto relacionado con la valoracién de estrategias de recoleccion del A.C.U.
en los hoteles, asaderos y restaurantes se logra un consenso generalizado donde
la iniciativa de reciclar la sustancia es acogida por la mayoria, esta situacién se
considera una gran ventaja por la actitud positiva de los administradores y personal
que labora en mencionados establecimientos, ademés se inclina un gran porcentaje

por la creacién de un deposito comin donde sea posible entregar el desecho de
aceite que se produce semanalmente.

Se percibe interés por la instruccion y formacién en los procesos de reciclaje,
disposicion final y reutilizacién del aceite usado y se observa disponibilidad para
recibir informacion sobre la elaboracién de productos a base de aceite usado.

Las acciones realizadas con el A.C.U. como el vertimiento de este residuo por el
lavaplatos y mezclarlo con la basura tiene su explicacion en la falta de capacitacion
y conocimiento de las consecuencias que sufre el ambiente, por lo tanto, también
es posible detectar entusiasmo por las capacitaciones en torno al tema.

Segun algunas opiniones e ideas de las personas que asi'sten a los talleres se
conoce que, si hay algunas personas que recogen el acente_ usado y a cambio
ofrecen dinero, afirman que en algunas ocasiones le han vendido y desconocen el

uso que ellos le dan.
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2.9. PROPUESTA

ESTRATEGIAS DE RECOLECCION Y APROVECHAMIENTO DE GRASAS Y

ACEITES PROVENIENTES DE COCINAS DE H.A.R. DEL CASCO URBANO
DEL MUNICIPIO DE VILLAGARZON - PUTUMAYO.

Fotografia 7. Estrategias de recolecciéon
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L’é‘.’q'gvecﬁ'mmeﬂ?é"’gg°émEsmmems DE  RECOLECCION Y
O HAR. DEL CASCO URS:SJ ACEITES PROVENIENTES DE COCINAS
PUTUMAYO. DEL MUNICIPIO DE VILLAGARZON -

pescripcion: Disefiar estrategias de recoleccion y aprovechamiento de grasas y

aceites proven:igntes de cocinas del casco urbano del Municipio de Villagarzon -
Putumaifg m;luant_e '8 implementacion del reciclaje biologico del aceite, la
recoleccion | G€l MISMo, la disposicién final en un depésito adecuado y 12
reuglllzactén de para la produccién de elementos como jabén, cera para muebles,
betun 'y champ_u para vehiculos en convenio con Ia emf)resa Chatarreria Y
Recicladora Mufioz 'y el apoyo de la Administracién municipal.

Fundamentacion: La implementacién de este proyecto es fundamental por cuanto
en el casco urbano del Municipio de Villagarzén no existe un espacio determinado
para la disposicion final del aceite de cocina usado, ademas se carece de una
cultura de reciclaje y se desconoce su utilidad, en la mayoria de los
establecimientos es desechado por el lavaplatos y mezclado con la basura
perjudicando al medio ambiente, la fauna, la flora y el paisaje natural.

Finalidad: Se pretende implementar la cultura del reciclaje biolégico del aceite de
cocina usado para evitar que estos residuos contaminen el agua y por ende el
medio natural y de esta manera la vida.

Objetivo

1. Implementar el reciclaje biolégico del aceite de cocina usado en los HA.R.
del casco urbano del Municipio de Villagarzon Putumayo

ACTIVIDADES Y ESTRATEGIAS

1. Realizar un convenio con una empresa legal que realice procesos con el aceite
de cocina usado. (Chatarreria Y Recicladora Mufioz).

2. Ubicar un espacio adecuado como depdsito 0 centro de acopio de aceite de
cocina usado en el casco urbano del Municipio de Villagarzon.

3. Recoger y almacenar el aceite de cocina usado. _ .
4. Realizar el proceso de reciclaje y conservacion del aceite de cocina usado.

5. Apropiacién de procesos para para elaborar productos derivados del aceite.
6. Adquirir insumos para el proceso de la elaboramén. de productos. .
7. Reutilizar el aceite de cocina usado en la elaboracion de elementos como jabén,

cera para muebles, betin y champu para vehiculos. o
8. Uso doméstico del jabon de fabricacion artesanal con el aceite residual.
8. Buscar mercado de los productos elaborados a base de aceite de cocina usado.
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10. Uso del portafolio de servigjos de |

de Villagarzon Putumayo, (Capacitaci 8 empresa Chatarreria Y Recicladora Mufioz

on, recipientes, etc.)

Resultados:

Lt kadaro 3 e o 10 taidsdco ool e abors on 5
putumayo. @l casco urbano del Municipio de Villagarzén

2. La implementacion del reciclaje bioléai _ _
habitantes de Villagarzén J 6gico como una practica y habito de los

3. Organizacion del grupo lider para la ejecucion y administracién del proyecto.

4. Proyeccion del proyecto a la comunidad y a las autoridades locales y
departamentales.

5 La ejecucion de convenio con la empresa de procesa miento de aceite usado de
cocina.

6. El estudio, analisis y la creacién de politicas claras con relacién al manejo de
residuos de aceite de cocina usado en el casco urbano del Municipio de Villagarzén.

Destinatarios: El proyecto va dirigido a los propietarios, administradores y personal
que labora en los hoteles, asaderos y restaurantes del casco urbano del Municipio
de Villagarzén Putumayo y a la comunidad en general ademas se vincula a la
administracion municipal, al honorable concejo y a entidades interinstitucionales.

Productos:

{7 Aceite de cocina usado de hoteles, asaderos y restaurantes.
2, Recipientes para recoger y reciclar el aceite de cocina usado

3. Productos elaborados a base de aceite de cocina usado (jabdn, cera para

muebles, betin, champu para vehiculos y velas.)

4. Celebracién de convenios. . _
5. Politicas sobre al manejo del aceite residual.

Localizacién: El proyecto se desarrolla en el casco urbano del municipio de
Villagarzén- Putumayo con la participacién de los hoteles, asaderos y restaurantes

y el apoyo de la Alcaldia y el Honorable Concejo.
Actividades, tareas y metodologia:
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ealizar un dia i
;&;eif; de cocina engr?ciztlg :::52:3 situacion actyal del manejo de los residuos‘d'el
de Villagarzén Putumaypg, S Y restaurantes del casco urbano del Municipio

recoleccion del

aceite de cocina u en hoteles
casco urb cocina usado

ano del Municipio de Villagarzén Putumayo.

3. Diseiar alternativas de reutilizaci : ; _
elaboracion de subproductos, acion del aceite de cocina reciclado para la

4. Determinar las estrategias vigp
del aceite de cocina usado en hotel

- : ©s asaderos
Municipio de Villagarzén Putum ay y restaurantes del casco urbano del

O para su reutilizacion.

2.10 ALTERNATIVAS DE Ap

ROVECHAMIENT U.
USADOS DE COCINA) O DE LOS A.U.C (ACEITES

Las alternativas de aprovechamiento son: reciclaje, almacenamiento, desecado,
filtracion, desmineralizacion, destilacién. Y los productos que se pueden obtener a
partir de estos son: Grasas, para Chasis, rodales y palieres, jabones industriales,
ceras, velas, abono organico, biodiesel, masa de vidrio, pintura, alimentos para
animales (fuente de energia metabolizante, espumas de poliuretano, alcoholes
polhidricos, resinas poliacrilicas, aceites para procesos siderlrgicos, aceites
epoxiadizados, Tintas para artes graficas.

Reciclar aceite vegetal es muy facil, se debe usar recipientes plasticos con tapa no
contaminados, y con acciones sencillas se evita la contaminacion del medio y el
medio ambiente, ademas es una buena fuente de generacion de recursos para la
elaboracion de sub-productos, por ejemplo:

2.10.1 Fabricacién de Lamparas de Aceite o _
Esta es la soluci6n facil y para la que he encontrado mas informacién. Los
materiales que necesitamos son:

* 1 Bote de cristal (Es la lampara por lo que cuanto mas bonito mejor)
* Alambre

* Hilo grueso o cordel de tela

* Aceite de cocina usado

Y los pasos que hemos de seguir son:

1. Filtrar bien el aceite
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2. Hacer un ca
Nuto con el alambre. Aqui lo mejor es utilizar un palo del mismo

diametro roxi
alambre éﬁdedﬁ?ﬁ%ﬁ?) que el hilo o cordel de tela que usemos y enrollar el

3. Una vez
pequeia bﬂznrollado sacamos el palo y en uno de los dos extremos hacemos una
4. Pasamos eel ?ﬁm que el canuto se aguante solo.

ilo / cordel por el interior del canuto, dejamos un poco (Unos

cuantos milimetros) que sal -
ga por la parte superior
largo, que salga por la parte de la baga_ perior y otro trazo, bastante mas

S. Ponemos el canuto con el hilo en el interior del bote de cristal.

6. Rellenamos de aceite hasta la ca i .
al
cordel al aire libre. tura del canuto, dejando la parte superior del

7. Ya esta, encendemos la mecha y ya tenemos una lampara de aceite. Cuando
se acabe el aceite lo Unico que hemos de hacer es poner mas.

2.10.2 Fabricacion de VELAS

Lo que necesitamos es:

1 Bote de cristal (Aqui pondremos la vela, por lo que cuanto mas bonito mejor)
Sal

Aceite de cocina usado

1 Vela delgada

1 Palo para remover

Y los pasos a seguir son:

Fotografia 8.Procesamiento de aceites usados (filtrar)

I
— r” :—_"

= R

L VIR, ol
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1. Filtrar bien el aceite.

2. Tirar la sal en el bote hastg |0, i

3. Rellenar el resto con aceite, arla mitag.
4. Remover bien con el palg.

5. Poner la vela delgada en megjq del bote
- :

. En teoria ya esta, encendemos y a disfrutar

:on larga\'f;(lx:se ye:éeﬁl}gg?azsya\lltigir;;?rgﬁ:gmbus“blz hay que ir con mucho cuidado
; : unca est iti -
de aire o desatendidas. (Queinventenellos. 2012)n en sitios con mucha corriente

2.10.3 Fabricacién de JABON
Ingredientes:

« 250 gramos de sosa caustica
« 1,5 litros de agua
« 1,5 litros de aceite usado

A parte podemos anadir esencias, aromas o colorantes para que haga buen olor o
tenga algdn cglor_especual; hay quien afiade unas gotas de jabén de platos, canela
leche, miel, glicerina, alcohol, limén, etc. (queinventenellos, 2012)

Ccomo hacerlo:

1. Filtrar bien con un colador el aceite usado para sacar todos los grumos y restos
que pueda tener.

2. Hervir el agua y afadir lentamente la sosa en un recipiente de acero o de

plastico muy grueso (Siempre hay que hacerlo asi, poner la sosa en el agua, al
revés la mezcla puede ser inestable). Alejarse para evitar inhalar los vapores que
produce la mezcla y mancharse con las salpicaduras de la reaccién quimica (Hay
quien recomienda usar gafas y mascarilla de proteccion).

3. Afiadir el aceite poco a poco mientras se remueve y seguir removiendo con palo
de madera durante largo rato (Siempre en la misma direccic}n. suavemente, para
evitar que el jabén se corte), unas dos horas, hasta que el llqmd_o se haya
convertido en crema. (Aqui afadimos los aromas o colorantes si queremos).

4. Poner en el recipiente, aqui tenemos dos opciones: _ .

1. Ponerlo en pequefios recipientes con la forma final (Por ejemplo, tetra-bricks
usados) ! i : :

2. Ponerlo todo en un recipiente, en este caso cuando tiene cierta consistencia
Antes de que este duro) se corta en las formas deseadas. '

Dejar reposar unas 4 semanas antes de usarlo, entonces ya estara completamente
sdlido.
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Pmcauciones:
La sosa caustica es toxica si se aspir ; .
‘ \ ' a, ingi
ojos resulta muy peligrosa. Sj og pasa, lav ot et e

.’ Vigilar que herramientas yfj o8 bien con agua,

lizéis para fabri ipi
. ol ricar el jabon. sar recipientes O
cubiertos de aluminio ya que reaccionan con la sos:lal Mo ’

Cuando mezclamos la sosa con el agua ' imi
. Se produce una reaccibén quimica que
genera calor, puede llegar hasta |og 80°, cuidado ’ ! q

. Hay quien recomienda dejar reposar el / [os reci ientes con el jabén del paso 4
en otro recipiente ya que a veces hay pequefias fugas. e P

jPues ya esta, ya tenemos jabon y hemos reciclado el aceite! Este jabén se puede
usar para el bafo o rallarlo y usarlo en la lavadora. (CARDENAS, 2014)

*Si se quiere cambiar las medidas se recomienda usar la calculadora de
saponificacion para la elaboracién de jabones de mendrulandia’ (mendrulandia,
2014), La calculadora es un instrumento (til a la hora de hacer jabén. No solo nos
indica la cantidad de sosa que tenemos que usar para determinada combinacién de
grasas si no que puede predecir el resultado de la mezcla.

Fotografia 9. Estrategias de aprovechamiento
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2.10.3 Fabricacién de Pinturas
Enelsigloll AC.
el aflo 400 A.C |
base para las lla

se ug.aban aceites secantes como vehiculos para pinturas. Hacia
8 savia oleorresinosa del "arbol de la laca” Rhus Vernicifera era la
madas lacas japonesas.

EI_\ la actualidad, debido a |
ongen vegetal como anima

Para este tipo de pintura necesitaras aceite como aglutinante y pigmentos
minerales para darle color, elaboracién es muy sencilla ya que Gnicamente se
tiene que mezclar el aceite con el color hasta su total disolucién, se
recomienda calentar el aceite para una facil disolucién. (Bricoydeco, 2010),

a gran demanda de estos aceites, se obtienen tanto de
|y sintético

Para un detallado proceso visite la web de Fedepalma (fedepalma, 2013)
2.10.4 Fabricacién de barniz casero

Ingredientes:
-1 kg de propéleos crudo de calidad inferior (sucio o con cera)

-1 It de aceite vegetal reciclado limpio
-8 kg de alcohol etilico o metanol

Preparacién:

Todos los ingredientes se colocan en una cubeta o tambor. Cierre herméticamente
y guarde por 30 dias. Los contenidos deben removerse 2 veces al dia, después de
30 dias colar el liquido con una malla fina.

El resultado es un barniz marrén que protege la madera contra insectos, hongos y
la influencia del clima, con una excelente relacion costo-beneficio.

Aplique dos capas en un lapso de pocos dias.

El barniz es totalmente inofensivo, no téxico y amigable con nuestro medio
ambiente. Puede utilizarse también para muebles, vallas, etc.

Esperamos que estos consejos inciten su curiosidad, el gpsto y la inclinacién por
los productos naturales y preferiblemente hechos por ti mismo

2.10.5 Elaboraciéon de biodiesel

“Descripcién detallada del proceso de elaboracién de biodiesel en forma artesanal,
a partir de aceite usado de la freidora. Este combustible puede ser usado en un
vehiculo convencional de gasoil, ya sea al 100% o mezclado en cualquier
proporcién con gasoil®

2.10.6 Fabricacién de jabén liquido _
Para la elaboracién del jabén liquido se precisa
1. un litro de aceite para reciclar
2. 13 litros de agua
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0 de so ; » "
Mezclamos el a cesi?e caustica y un litro de suavizante o detergente en polvo.

Pl Th e
e .
CoﬂStantementlen%r:;f{“es los afadiremos después. Tenemos que remover
tibia. Repetimos esta e al menos 45 minutos y es aconsejable que el agua esté
no quede liquido entOPefBCIén durante 3 o 4 veces al dia hasta que practicamente
suavizante. com ' onces aﬁadlmos el resto de agua y el detergente el polvo o
' o prefieras. También puedes echar esencias para darle aroma.

2.10.7 Fabricacion de detergente en pasta

Necesitaremos
1. 7 litros de agua,
2. 1 litro de aceite usado

3. 200.gramos de sosa caustica
4. un Iitrq de detergente liquido.
La preparacrén es muy sencilla, mezclamos todo con cuidado ya que la sosa es
nociva para nuestra piel y ademas no debemos aspirarla, por lo que se recomienda
el uso de guantes y mascarilla. Se deja en reposo durante una semana, pasado este

tiempo ya tenemos hecho nuestro propio detergente en pasta.

s rebeldes, como las de los cuellos de las camisas 0
dra perfecta, o usario

de lavarla (Miranda,

Es perfecto para tratar mancha
las mangas. Lo podemos echar en la lavadora y la ropa nos sal

como quitamanchas aplicando directamente y frotando antes
Ceballos, & Ceballos, 2015)

2.10.8 Fabricacién de jabén en pastillas

elaborar este jabon vamos a necesitar

Para

1. 4 litros de agua .

7.8 2 litros de aceite para rec;nclars.

3. medio kilo de sosa caustica _

4. otro medio de cenizas O si preferimos detergente en polvo.

s ingredientes ¥ removerlos con bastante frecugncia
horas. Cuando notemos que empieza a cuajar lo
perficie habremos cubierto previamente con papel de
r de dias hasta que se ponga duro y ya
las pastillas. Dejamos secar
n algun recipiente O

mezclar todos lo

durante al menos un par de
volcamos en un balde cuya su

.4dico. Lo dejamos durante un pa
pggg:!rllgos oortadc{, dandole la forma que queramos a ;
gurante un dia mas Y ya las podemos usar o guardar e

envoltorio. (Borja, 2015)

Tenemos que
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3. DISENO DE LA ESTRATEGIA

g%'ﬁ:ﬂ: r;il;a:l)?gcriﬁsc’:?ozapr:rg‘faﬁ;e ::18 8!| servicio de centro de acopio, que a su vez
a prestar el servicio de recoleccion, valor agregado, con posibilidad de extenderse

para nuestro Caso y después de hacer una inspeccién en toda la region
encontramos que la Chatarreria y Recicladora Mufioz, tiene la voluntad y los
recursos para convertirse en una empresa dedicada, procesar y reciclar
diariamente, semanalmente o mensualmente el aceite de cocina usado en todo
villagarzon. Asegurando a cliente que no tendré que preocuparse por la eliminacion

de su aceite o grasa utilizada” y que entre sus objetivos esta poder prestar el servicio
de recoleccion.

Se puede ofrecer un servicio de retiro regular de aceite de cocina para hoteles,
asaderos y restaurantes con la posibilidad de extenderlo a servicios de, catering y
centros de salud. Ajustandose a la necesidad del cliente a futuro contar con la
capacidad de recogerlo cuando el cliente lo desee siempre y cuando esté por
encima de los parametros permitidos, para empezar unos 20 litros.

El cliente no debera preocuparse por los envases pues la empresa estaria dispuesta
a invertir y proveerle recipientes practicos con capacidad de 20 a 250 litros,
Chatarreria y Recicladora Mufioz, entre sus planes de incentivos propone unan
remuneracién atractiva por cada litro de aceite y sin limite en cuanto a la cantidad.

Chatarreria y Recicladora Mufioz Somos una empresa comprometida al cuidado y
mantenimiento del medio ambiente dando una solucion ecolégica para los residuos
de papel, cartén, vidrio, plastico, metales, grasa

3.1LOGIN

tiatarreria y Recicladora Nude!
Reciclames

pard A mejor vivit
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5.2 PUNTOS LIMPIOS

i Crl:eesr;timgp eexigﬁgg dentro de las bodegas, con proceso de ampliacién de |
emp fS@ a ubicar contenedores en Supermercados, colegios ¥

hospital.

3.3. VISION

Ser la empresa_:ider en la gestion del recicla de materiales como cartén, plastico,
metales Yy aCEI: \Ilegetal usado en Colombia, distinguiéndonos por nuestro
compromiso con 1a proteccion al ambiente, por la eficiencia, calidad y
responsabilidad en nuestros procesos y servicios.

3.4 MISION

Dar 0umplin_1iento a las obligaciones de la normativa vigente en materia de gestion
residuos sélidos y de aceites vegetales usados, facilitando dicho cumplimiento a las
empresas adheridas e implicadas a través de la puesta en marcha y funcionamiento
de un sistema integrado de gestién que garantice la mas eficaz gestion del residuo

en toda Colombia.

3.5 NORMATIVIDAD VERTIMIENTOS

3.5.1 Resolucion 631 a de 2015 al alcantarillado Anexo Técnico — vertimientos
Prohibidos
* Aceites y grasas flotantes

+ Vertimientos liquidos que contengan sustancias que solidifiquen o se tornen

viscosas en su curso a través del alcantarillado. -
* Vertimientos liquidos que contengan particulas sélidas que no se dejen arrastrar

libremente bajo las condiciones de flujo o que sean mayores de Smm en cualquiera
de sus dimensiones.
3.5.2 Proyecto de acuerdo 165 de 2015

“Por medio del cual se establecen regulaciones para la generacion, recoleccion y
tratamiento o aprovechamiento adecuado del aceite vegetal usado y se dictan otras

disposiciones” i
Posiciones idica, publica o privada que ejerza actividades

* Aplica a toda persona natural, jurl Sy :
comerciales industriales o de servicios que intervienen en la cadena de generacion,
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recoleccion transporte, almacena . -
vegetal usado en el distrito capilamlem(’- tratamiento o aprovechamiento de aceite

. Establece prohibiciones y obligaciones para: generador, transportador y gestor.
5.5.3 Obligaciones del generador

» contar con un registro donde se precise la fe i
vegetal usado al transportador, p cha y volumen entregado de aceile

. s asi como | ' ;
aprovechamiento emitidos por el gestor. a relacién de los certificados de

» garantizar la identificacion, rotulado y etiquetado del aceite vegetal usado en el
lugar de generacion, hasta su recoleccién.

» Contar con el certificado de transporte, gestién y aprovechamiento del aceite
vegetal usado generado.

3.6 MATRIZ DE PERFIL COMPETITIVO (MPC) DE CHATARRERIA Y
RECICLADORA MUNOZDE ACEITE DE COCINAUSADO

La matriz de perfil competitivo es una herramienta importante porque ayuda a la
identificacién y la evaluacion de los objetivos, estrategias, debilidades y fortalezas

de los competidores, es considerada la parte mas importante del proceso de la
formulacién de las estrategias.

Una herramienta de “"entrada" que resume la informacién decisiva sobre los
competidores. Por lo anterior a partir de informacion obtep{da en la web nos hemos
guiado para la construccién de la matriz de perfil competitivo.
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Tabla 33: Matriz de Perfil Com

de aceite de cocina usado Pelitivo (MPC) de Chatarreria y recicladora Mufioz
Factores clave de | —_— —
éxito Ponderacién

T | Chatarreria y Recicladora Mufioz |
| Calificacién Resultado

1.  Logistca de ponderado
recoleccién 0.3 3 0.0

2. Herramientas de

recoleccion 0.3 3 0.9

3. Experiencia 0.2 3 032

: : |
4. Tecnologia 01 5 =2 |
5. Infraestructura 0.1 2 S~
TOTAL 1 ¥

Fuente: Esta investigacion.

3.6.1 Analisis de los resultados de Chatarreria Y Recicladora Muiioz en la
MPC

Tenemos una calificacion de tres debido a que se pretende empezar con
logistica alta mientras la empresa arranca, seguido de una estrategia de
recoleccion, que sera la misa que se usa para otros materiales solidos de
aprovechamiento, 8 afios de experiencia en el mercado, se contara con los
mismos clientes y proveedoras quienes seran los que lleven el aceite en caso de
que los propietarios no lo hagan

La tecnologia se debe fortalecer para tener mayor participacién en e_l mercado,
mantener su participaciéon en el mercado y evitar estar en desventaja ante los
futuros competidores, pero se observa una oportunidad alta, pues no existen

empresas recolectoras de aceites en el sector

Tabla 34: Justificacién de ponderacion de la matriz MPC

Factores clave de éxito Emprendimientos Empresariales

- - 3 Logistica inteligente en la recoleccion del

1. Logistica de recoleccion aceite de cocina Usedo.
g : 3 Utilizar las herramientas necesaras para la
2. Herramientas de recoleccion recoleccion
T Yeorclaal 2 Es minima para el proceso
TE 293 1 No existe experiencia pero se estudia el
. Experiencia mercado
- a adecuada Infraestructura para la
5. Infraestructura 2 ol molgmbn_

Fuente: Esta investigacion.
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3.7 ENTORNO DE LAINDUSTRIA

economica, social, cultural, g

T e emografica, ambi i tal,
juridica, tecnologica y competitiva de |a industria t?:j?és&oc::gca' ol

Tabla 35: Matriz de la Evaluagj

L £ s 6n de los Factores Externos (MEFE
FACTORES EXTERNOS CLAVE PONDERACION | CLASIIGACIEN RESULTADO |
Abundancia de materia o PONDE
(oportunidad) prima 0:3 4 12
| Conciencia Ambiental (oportunidad) 0.2 2 08
Disposicion de la poblacién para la 0.07 2 0.28
adecuada disposicién del residuo, ' '
| (oportunidad)
Recolectores informales (amenaza) 0.05 1 0.05
Mercados inexplorados. No existe 03 4 «iz
un  sistema de recoleccién '
formal. (oportunidad)
Normatividades que exige el 0.05 3 0.15
| gobierno. (oportunidad)
Perdida de los proveedores 0.03 1 0.03
(amenaza)
Empresas que cobran por |la 0.03 3 0.09
recoleccion (oportunidad)
Las autoridades no exijan el 0.07 1 0.07
cumplimento de las normatividades
(amenaza)
3.47

Fuente: Esta investigacion

3.7.2 Analisis de la Matriz de la Evaluacién de los Factores Externos (MEFE)

Estamos ante un sector altamente atractivo, pues no existen empresas que se
dediquen a actividades del uso y reutilizacion de ac_eites vegetales. No hay
amenazas significativas o reconocidas. Por el contrario, hay un alto grado de
oportunidades externas, y una escasez de amenazas en el entorno, por lo cual se
puede entrar a intervenir en un sector inexplorado, creando estrategias que le den
al futuro empresario ventajas competitivas.

No se lle esultado 4.0, pues indicara que una empresa compite en un ramo
alractivog;i :uléndrispone de abundantes oportunidades externas. Pero en nuestro

caso no hay competencia, pero puede existir.
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32 cocing segy . Pare - i6n de aceite
de cocina usado sefo de las estrategias de recolecc

( acciones preventivas, correctivas, generacién de
NUEVOS proyectos o mejora de los existentes propios de la planeacién estratégica

Con base a la informacign Obtenida del estudio realizado al casco urbano de la
ciudad de Villagarzén (j

°r20n (informacién primaria) e informacién secundaria del andlisis
del sector, se dio inicio al proceso de elaboracién de la matriz DOFA (Fortalezas-
Oportun'dades'DEbllldades-Amenazas) enfocandose en los factores claves para

generar las mgjores estrategias de la recoleccién del aceite de cocina usado en las
viviendas y unidades economicas.
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Tabla 36: Matriz DOFA

JE—

MATRIZ DOFA

L ———

| FORTALEZASF

F1. Apoyo de entidades del
por la idea de

negocio.

F2. Existe una conciencia
ambiental.

F3. Abundancia de materia
prima.

‘DEBILIDADESD |

D1. Falta de una logistica
inteligente para realizar el
proceso de recoleccion.

D2. Falta de conocimientos
sobre los impactos asociados a
la inadecuada disposicién del
aceite.

D3. Falta de reconocimiento
por parte de las viviendas y
unidades econdmicas de las
entidades recolectoras.

~OPORTUNIDADESO

01. Mercado Inexplorado

02 Disposicion de la poblacién
para darle una adecuada
disposicion al residuo.

03. Falta de puntos de acopio.
0O4. La normmatividad de
vertimientos exige a las
unidades econdémicas colaborar
en la conservacion y cuidado
del medio ambiente.

ESTRATEGIAS -FO

FO1.F3,F2y 01,02 03, 04
Estrategia de sensibilizacion
ambiental

FO2. F1, F2y 01, 02 03, 04
Estrategia de una logistica
inteligente para la recoleccién
de aceite de cocina usado.
03 y F2. Implementar puntos
de acopio recogida puerta a
puerta.

04 y F2, F1 Crear lazos con
entidades del gobiemo para

ESTRATEGIAS- DO

D1y 02, O3 recogida puerta a
puerta.

D3 y 01, 02 Campafia de

comunicacion para incentivar a
la poblacion.

A2. Falta de motivacion por
pate de las viviendas vy

proveedores para la

recoleccion.

AMENAZAS-A ESTRATEGIAS- FA ESTRATEGIAS -DA
A1l. Perdida de los | F2 y A4, Cumplimiento de | D1, D2 y A1. Crear fuertes
proveedores. horarios y respuesta rapida a | relaciones con los

proveedores. D2y A2. Realizar
educacibn ambiental para

unidades de negocio. F3, F2 y A3, A4. Estrategias | incentivar a la poblacién.
A3. Las autoridades noexijanel |de convenios para Ila
cumplimento de las | regulacién de las
normatividades nomatividades
(amenaza).
A4, Recolectores

Fuente: Esta investigacion
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3.7.5 Anélisis de los resultados g partir de la DOFA.
Como se observa en |a Matriz DOFA, | .
isi . » las estrategias que surgen a partir de un
analisis de las oportunidades, amenazas, fortalezas y debilidades, son dos (2).
1.- La estrategia de crea ibili i
incentivar a la pobl r campafias de sensibilizacion ambiental para

- acion del sector comercial i disposicién final
del aceite de cocina usado, a realizar una dispos

2.- La estrategia de crear un

adecuada para atender pertin
manera mas eficiente. Y de
presente los mercados de vivi

sistema de recoleccién con una logistica

entemente a la poblacién objetivo de una
acuerdo a la demanda y necesidades que
endas y unidades econémicas.

Surgieron unas necesidades, como:

Existe un potencial mercado para el aceite usado proveniente de los H.A. R, el cual
no se aprovecha, por falta de un sistema de aprovechamiento o recoleccién, al no
existir puntos limpios se toma la determinacién de crearlos, pues segun este

estudio, existe la voluntad de separarlo y entregario a un punto de acopio dentro
de la misma ciudad en el Municipio de Villagarzon.

Dentro del disefio de estrategias de aprovechamiento y recoleccion, se crea la
necesidad de disefiar camparias de logistica a fin de integrar a la comunidad del
sector comercial a recolectar de manera participativa, pues se evidencio
claramente que no se cuenta con el conocimiento para el manejo adecuado de
estos residuos de aceite vegetal, como también se evidencia la falta de
conocimiento del impacto real que genera darle una inadecuada disposicién al
aceite después de ser utilizado en sus cocinas, evidenciandose de manera mas
significativa en las unidades econémicas que en las viviendas.

Los objetivos que se quieren cumplir con el disefio de estas estrategias son los
siguientes:

. Brindar alternativas como la separacién, recoleccion y disposicion final de los
residuos de aceite de cocina. . L 2

. Incentivar a los comerciantes propietarios o administradores de Hoteles,
Asaderos y Restaurantes y recolectores, a que tengan una conciencia ambiental
sobre la importancia de reciclar el aceite, asi como de los impactos que puede
genera el no hacerlo.

121



. Instruir a |
perteneciente al gug?ob::?:fgo ciomprendida por los HAR y personal reciclador
al aceite de cocina usado, PO sobre la manera adecuada de darle Ia disposicion

. Recolectar los residuos -
; de aceite de cocina enerados en los HAR

3.7 SENSIBILIZACION DE RECOLECCION DEACEITE

3.7.1 Estrategia de sensibilizacign ambiental a los H.A.R

Tabla 37: Estrategia de sensibilizacién ambiental dirigido a los HA.R

ESTRATEGIA DE SENSIBILIZACION AMBIENTAL DIRIGIDO A LOS H.AR
ACTIVIDAD 1: DISTRIBUCION DE LA INFORMACION

Publico Objetivo |® Toda la poblacién perteneciente a las unidades
economicas (H.A.R), del casco urbano de la ciudad de
- * Exponer la campafia de educacién ambiental que se
Objetivo llevaréa a cabo para la recoleccion del aceite de cocina
usado en cada HA.R.

¢ Disefio, edicién e impresién del material que informen a
la poblacion sobre las actividades que se realizaran en la
comunidad y material de apoyo para la charla.
Descripcién de |« La actividad consiste en la colocacion de carteles

la actividad informativos en lugares estratégicos del municipio de
Villagarzén Putumavo.

Materiales e Carteles y Pendones

Duracién e Esta actividad se realizara en el primer mes del inicio
del proyecto.

Responsables e Departamento de comunicacion.

ACTIVIDAD 2: PRESENTACION DE LA CAMPANA DE RECOLECCION.

- _p Propietarios, administradores y empleados de los HA.R
Fiibilpe Objetivo :Jel capsco urbano de la ciudad de Villagarzén

e Exponer la campafia de educacion ambiental para la
Objetivo recoleccion del aceite de cocina usado
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—
Descripcion * Convocar
h a los HAR, a una reunién, con el fin de
de la actividad :nvo'!’t;crfrlos en el proyecto. '
c
reunion‘ar una fecha y un lugar de encuentro para la
*__Presentacién de |a campafia a la comunidad.
Materiales * Pendones, video beam, refrigerios y computador portétil.
Duracién * Se llevaré a cabo en los primeros dos meses de inicio del
| proyecto.
Responsables t'eg:)partamento de mercadeo y de comunicacién (Est. De

ACTIVIDAD 3: CAMPANA DE COMUNICACION
Puablico Objetivo » Vendedores de Chatarra y Recicladores, clientes de la
Chatarreria y recicladora mufioz

3 Pmmocionar e incentivar a la recogida del aceite de
cocina usado por los H.A.R

Objetivo e Expandir la informacién a toda la comunidad
perteneciente al sector, acerca del sistema de
recoleccion

Descripcion de la|e La actividad consiste en la colocacién de carteles

actividad informativos en lugares estratégicos del casco urbano

del Municipio de Villagarzéon.

e En estos carteles se informara los pasos para darle
una adecuada disposicion al aceite de cocina después
de ser utilizado y la informacion sobre el sistema de
recoleccién. (dia y hora que se realizara la recoleccién
del aceite de cocina usado)

e En la materia informativa se nombran el slogan de la
empresa que realiza la campafia y marcas de las

empresas que patrocinen a esta.
| Materiales e Carteles

e FEsta actividad se realizara durante el transcurso de
un mes cubriendo el casco urbano

Duracién

Jefes de Mercadeo y Administracion ambiental

Responsables
[ o (Est De tesis)
ESTRATEGIA DE SENSIBILIZACION AMBIENTAL DIRIGIDO A LOS H.A.R

—
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ACTIVIDAD 4: CAMPANA BE EDUCAGIH AMBIENTAL PARA TODOS

Publico Objetivo

Propietarios y empleados de los H.A.R y chatarreria
y recicladora Mufioz

Objetivo

:j I Involucrar al personal en Ia campafia de recoleccion
e

aceite de cocina usado y concientizarlos.

Qonclentizar a los HAR a través de la educacion
ambiental.

Descripcion de la
actividad

Ubicacién de un punto de acopio en un lugar
esu_'atégico de las instalaciones de la chatarreria y
recicladora Mufioz

* Exponer la campafia de educacién ambiental a los
Interesados.

* Demostracién de la elaboracién del jabén barra, polvo
Yy velas en una practica participativa.

. ITodas estas actividades se haran con el fin de que
quien tenga el punto limpio podra acceder a los benéficos
que puede aportar el reciclar y reutilizar los aceites

Materiales y
Requerimientos

* Pendones, video beam, refrigerios y computador
portatil. Expositor con experiencia en producciéon de
biodiesel, Perfil: Ing. Quimico con experiencia en
pedagogia y la elaboracién productos a base de aceite
vegetal reciclado, Internet, telemercadeo

Duracién e La actividad se llevara a cabo en el tercer mes del
proyecto.
Responsables » Jefes de Mercadeo y Administracion ambiental (Est.

De tesis)

3.8 ESTRATEGIA DELOGISTICA

Una vez ya presentada la campaifia de educacion ambiental a las distintas
unidades comerciales y centro de acopio, se procede a realizar un programa
donde se detallan los sistemas de recogida, almacenamiento, transporte y
disposicién final mas acorde en funcién de las caracteristicas de estos.

: idades econémicas presentan
Hoteles, Asaderos y Restaurantes: e}gtas unida p
caracteristicas similares por la disponibilidad para colaborar, pero carecen de
herramientas para la recoleccion.
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Hemos estimado que log H
lo cual dentro de la estra
,ransporte (motocarro) con

AR s
e consume una gran cantidad del residuo para

'egia se preteng
e imple ra su
Capacidad de carga, plementar un vehiculo pa

Tabla 38: Estimacion de aceite vegetal usado por mes

ACEITE QUE&ESECHA EN PROMEDIO
T
ESTABLECIMIENTO | PoR semana™ O ="' | TOTAL | e s
Promedio (Litros) AR08
Hoteles 4 128 1472

Restaurantes 6 126 | 142,38
Asaderos 8 128 156:16
Total 16 382 | 445,74

El casco Urbano del Municipio de Villagarzén carece de puntos de acopio, y de
herramientas que les facilite la recoleccién, para esto la estrategia se dispondran
de recipientes plasticos en las unidades comerciales a fin de recolectarios cada
semana, pues dificulta recogerlo todos los dias puerta a puerta en cada unidad
comercial.

Los asaderos con quienes atienden una mayor de poblacién consumidora de
productos a la mesa elaborados a base de frituras de grasas y aceites, en
ocasiones se atiende a mas de doscientas personas por establecimiento.

En cuanto a volumen se ha llevado a cabo una estimacién de aceite vegetal
usado.

Tabla 39: Estimacién de aceite vegetal usado Hoteles, Asaderos y restaurantes
durante todo el estudio

ACEITE oug
ESTABLECIMIENTO | POR SEMANA LITROS MES1 | MES2 MES 3 MES 4 —
Promedio LITROS
RoTEE {Utros)4 128 1472 16928 | 203,136 | 270,17088 | 789 78688
RESTAUS 2 196 | 142,38 | 170,856 | 206,73576 | 269430064 | 809.401824
—TESTA RANTES 126 | 156.16 1952 234,24 339,648 | 925248
—ASoDEROS ° 382 | 44574 | 535,336 | 644,11176 | 899248944 | 2524 436704
L TOTAL 16 :

Fuente: esta investigacion
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Los HA.R, carecen de puntos d
o 8Coplo y de herramientas para su recoleccion,
pero existe disponibilidag POr parte de cada ung de llevarlo a 5n punto de acopio

La disponibilidad de estog ara ||
100%, Se toma la determlngclén Pt
acopio, Chatarreria y recicladora

& cabo el proyecto de recoleccién es del

de usar el moto carro perteneciente al centro de
mufoz

aceite de cocina usado, para esto se tendra en i
, : ) cuenta variables como peso del
aceite de cocina usado expresado en kilogramos y pe

i |
motocarro expresada en kilogramos. la capacidad de carga de

Los bidones seran distribuid

0s en las unidades comerciales que lo soliciten, y no
podra exceder los 50 litros x semana )

3.8.1 Distribucién de los Bidones.

Una vez analizada la cantidad de H.AR, y su distribucién del perimetro del caso
urbano de Villa garzén.

Surge la alternativa de dejar bidones (pomas) de 5 galones, en cada uno de los
puntos productores de aceite usado. Todos tendran la misién de recolectar y cuando
ya sea tiempo de moverlo al punto de acopio, también los clientes de la chatarreria
y recicladora mufioz (recicladores) tienen la capacidad de llevarlo al centro de
acopio por el cual recibiran remuneracién.

3.8.2 Transporte

Descripcién del Carguero. El carguero, también conocido en el mercado como
“Moto carro” o “Moto triciclo” llega para facilitar las labores de transporte y carga,
ya que es versatil y de facil manejo que le permite transportar carga sin alterar su
desempefio y enfocada a la economia del usuario. Se propone el carguero 3w-200
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imagen: Carguero 3w-200

FICHATECNICA

Tabla 40: Ficha técnica del carguero

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Motor
Cilindraje
Potencia
Peso Seco
Capacidad del
Tanque
Torque Max
Compresién

Artanque t}

Suspensién
Delantera
Suspension
Trasera

Freno Delantero

4T OHVmonocihndrico
197cc

12 @ 7000 rpm

330%g

355 Gal

13 9Nm @ S500 rpm
801-851

Electrico - Patada

Telescopica reforzada (Diametro Barra

48 95mm)
Ballestas (3 hojas)

Disco Higrauhco

- Freno Trasero

~ Largo x Ancho x Alto (mm)

" Encendido

: Distancia entre ejes (mm)

~ Distancia del motor al piso (mm)
Lianta delantera

Llanta trasera
Garantia

Revisiones gratuitas
Capacidad de Carga
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Tambor Hidraulico
3260x125021350

coi

2130

300

45012

4 50x12

6 meses o 6 000 kms
5
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Fuente: AKT motos. Cg
31 de mayo “QUB(;!;. Ficha técnica [en linea). Colombia: (consultado el

. 2015, Disponi Internet:
hitp:/Awww.akimotos.com/ mOlos!carguerolcarguero-g\?v?izb(;g o

3.8.3 Personal vinculado

Las personas que se contrat

s a3 aran ara p
caracteristicas tales como: para realizar el recorrido deberan contar con

. Hombre o mujer: En edades de 18 a

. 40 af
. Estado fisico saludable, proactivo y agil =
. estar afiliado a una entid .

Sisben ad promotora de salud: contar con seguro médico o

“El contrato de prestacion de servicios es de caracter civil y no laboral, por lo tanto
no estd sujeto a la legislacion de trabajoy no es considerado un contrato con
vinculo laboral al no haber relacion directa entre empleador y trabajador, por ello, no

cuenta con perioglo de prueba y no genera para el contratante la obligacion de pagar
prestaciones sociales’Fuente especificada no valida.

3.8.4 Frecuencia de recorridos.

Se adquiriran dos cargueros con capacidad de carga de 330 Kg, se realizé la
conversion de los litros de aceite de cocina usado para cada barrio a kilogramos
de aceite de cocina usado para definir la cantidad de recorridos y frecuencia.

La capacidad maxima de carga: 330 kilogramos mas conductor

El peso volumétrico (peso especifico) del aceite es entre 0.700 y 8.550 dependiendo
el tipo de aceite... 0 sea que un litro de aceite pesara en promedio entre 775 grs
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Tabla 41: Distribucién de barrios recorridos por dia

oet;jr&glge C:ztlidad de Gramos de Cantidad en | Frecuencia
elitede | aceite por litro Kilos de

cocina segun densidad recorridos

B usado 1 Litro Pesa 775 por semana
Hoteles 789 611475 611,475 2
Asaderos | 809 ' 2

626975 626,975
Restaurant | 925 716875 716,875 2
TOTALES | 2523 1955325 1955,325

Actualmente se estima que se genera un total de 1955 kilogramos aceite vegetal

usado por mes, teniendo en cuenta que la capacidad del carguero para calcular
en numero de recorridos viene dado por la formula.

Peso del Aceite / Capacidad del Carguero = Cantidad de Viajes
Peso del aceite = 1955,325

Capacidad del Carguero= 330K

1955 / 330 = 5,925 Apx a 6

Teniendo en cuenta que se ha trabajado con promedios, se debe toma la decisién
de aumentar a 8 viajes para que se hagan 2 recorridos semanales

3.8.5 Ubicacién de los bidones y rutas de recoleccion

Teniendo en cuenta que el casco urbano del municipio no es muy extenso las rutas
se harian por todos los H.A.R. que asi lo soliciten teniendo en cuanta las direcciones
de sus establecimientos en caso de que estos no los lleven directamente al punto
de acopio
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Figura 36. Mapa:

Rutas de recoleccion de calles de Villagarzén




Tabla 42: Estrategia de logistica

ESTRATEGIAS DE LOGISTICA
: RECOLECCION DEL ACE) DE COCINA US,

Objetivo Ciudad de Vi economicas pertenecientes al casco urbano la

llagarzén.

Recoger Ios residuos de los H.A.R con las r |
: A. utas establecidas
Objetivo de la manera mas eficiente. con’as

g: scripmén'a :eccﬁgggign |:3° agiordado con la comunidad se realizar? la
actividad 801 allos quies asy frecuencw_: ya establecidos o en defecto
es llevaran el aceite el punto de acopio.

* Establecer |ag rutas mas eficientes para realizar el recorrido
de la recoleccion del aceite de cocina usado.
* Utilizar la técnica de georreferenciacion para identificar
puntos equidistantes y vias de facil acceso.
* Utilizacién de transporte de facil movilidad (motocarro).
Contratacion de personal para que realicen la recogida en
cada unidad comercial que ya ha sido capacitado previamente en
conocimientos de separacion de residuos y experiencia en
reciclaje.
* En caso de necesitarse, se entregaran gratuitamente,
bidones en unidades comerciales pertenecientes al casco
urbano de la ciudad de Villagarzon.
» El recorrido se realizar4 puerta a puerta de acuerdo a la
demanda ya sea quincenal 0 mensual, este servicio se hara de
una manera totalmente gratuita.
» Transportar el aceite de cocina a un punto de acopio ubicado
estratégicamente.
e Las mismas personas que llevan sus materiales de venta a
la chatarreria y recicladora mufioz seran las personas que se
encargaran de la recoleccién, mas un empleado que maneja el
carguero con capacidad de carga en la parte traser_a, Budon_es.
no hay necesidad de alquilar bodegas, pues el mgtenal recogido
permanecera en los HA.R, Hasta que sea recogido, en caso de
llegar el carguera, el H.A.R, Llamara al punto de acopio para que

este sea retirado.

Materiales y
Requerimiento
s

o Esta actividad se realizara posteriormente a las campanfas
Duracién de educacién ambiental, a partir del tercer mes de inicio del
proyecto, durante el franscurso de esta investigacion, con la
esperanza de gue se continue

r—

| Responsables

e Departamento de logistica. (Est. De tesis)
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Tabla 44: Cronograma por estrategias propuestas

CRONOGRAMA ~ — ——— — B
e e — e ———— S ————— T
ESTRATEGIA ACTIVIDAD RESPONSABLE MESES (Q= qufm'ml )
T Q11Q |Q ‘ Q _laQ Q__.]Q_-Q—l
Jefes de '. l l '.
Implementacién | administracién | | | |
de puntos de ambiental , x | x | | |
Acopio mercadeo, y 1 \ |
. Departamento
0 1
Estrategia de - nplres:‘lsa;:(;? he de Recursos x | x | E %] =
logistica : Humanos. l .
Rec;?:lesitec :|d:&n de Departamento de x  x  x
S logistica 1 | =
cocina usado °g |
Almacenamiento | Departamento de x X X X X
del residuo logistica ‘ ‘.
Estratoﬂia de Disaﬁo de Departamento X ‘; X I
publicidad volantes, de Logistica |
Departamento 1 Bl
Estrategia de i de mercadeo, .
comunicacién Evaluac:?andde administracién ||
y logistica los resultados ambiental y | l
logistica. ‘

||
[ igaci ini [ biental mercadeo y
Fuente: Esta investigacién (los Jefes de administracion am

logistica son las Estudiantes de tesis, el departamento de recursos humano
corresponde a las est. De tesis mas esposa del sr. Muiioz, la logistica a cargo de

est de tesis y sefior Muiioz)

3.9 ESTUDIO AMBIENTAL

i ecoleccion que integre la variable
ar a cabo un sistema de r _ .
g;gi:rztgr g: r:'::esam identificar los aspectos ambientales y sus impactos con

el objetivo de controlarlos y establecer los mecanismos para el cumplimiento de
la normatividad ambiental.
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3.9.1 Alcance:

. Establecer los m

cumpla con los mecanismos

aspectos ambientales y |

Los mecanismos que se ten
ambientales asoci

los siguientes:

ecanismos de contro

establecidos,

OS requisitos legales.

Utilizacion de produccién mas limpia (PML) en el servicio:

A partir de la aplicacién de PML
disefio como en la prestacion de
uso de los recu

| para que el personal encargado
mediante la comunicacion de los

iad endran en cuenta para la reduccién de los impactos
0s al sistema de recoleccién de aceite de cocina usado seran

se incorporara la dimensién ambiental tanto en el
_de servicios, la cual permite evaluar la eficiencia del
SOS necesarios para la oferta de servicios al cliente incluyendo

consideraciones ambientales en la compra de equipos, bienes durables y de
consumo.
Tabla 45: Procesos - impactos y estrategias
PROCESO ACTIVIDAD ASPECTO IMPACTO ESTRATEGIAS DE
: AMBIENTAL AMBIENTAL PML
Recoleccion  del Transporte Consumo de Generacion de Uso de
aceite de cocina del aceite de combustible emisiones (co2, vehiculos eficientes
usado cocina usado. Sox, h2o). en el uso de
Utilizacién de Contaminacién Combustibles.
motocarros del aire. Cambio
climéatico
Promocién del Elaboracién Consumo de Generacién de Reciclaje del papel
producto de pendones papel residuos,
contaminacién del
suelo.
Almacenamiento Almacenamie Descargas al Implementacién de
del aceite de nto en un agua (efluentes Contaminacién una trampa de grasa.
cocina usado punto limpio. liquidos) por aguas uso de
recolectado residuales. Bombillos
(bodegaje del Consumo de ahorradores
aceite de energia Inflamacién del Almacenamiento en
cocina usado) aceite. bidones seguros.
Derrame de
Reembase © aceite Contaminacién Limpieza adecuada
descarga del del suelo.
aceite en el Utilizacién de bomba
bidon Proliferacién de eléctrica para
almacenador vectores. trasvaso de
" combustible.
T = ey Consumo de presién sobre el Lavado en seco
::nt;l.lmi;nut:m ) p;:;mfupn::.dﬂ agua recurso agua ocasional.
limpios y de la la bodega consumo de generacion de Uso racional del
jabon residuos sdlidos agua.
bodega generacién de Uso de
aguas residuales Mangueras o duchas
ahorradoras.
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Entradas SERVICIO salidas

pr—

Pt ———

Recoleccién del
ia ¢
Energ aceite de cocina Emisiones
Agua usado | atmosféricas

@ > Generacion de

Insumos residuos sélidos.
Promocioén del
producto

Efluentes liquidos
(aguas residuales)

Generacion de
residuos
peligrosos.

Almacenamiento del
aceite de cocina
usado recolectado

U

Mantenimiento de los
puntos limpios y de la
bodega

135



9%t

000°€€9°02 -1VIOINI NOIS¥3ANI 30 SOLSO0D TVLOL
000002 | ¥ 00005 [ SORIDRIIY
000009 } b 000°0S } ¥01IS0dX3
o)
000°0F ! 4 0000Z | 3AVOY¥3INIT3AL
000002 } 001 000 STFLEVO |  yioININ
00008S°SH b 3 000°06ZZ O¥3NO¥YI |  oisuIANI
000522 b } 00062 | AMMVO vEWOS 3a
000000 } o 000°0§ sanoaig $31800
000°0%} } z 000°0Z S3INOAN3d
000'66¥ I } 000'66¥ Wv38 O3aIA
000660+ l | 000660°t | ¥OAVLNJNOD
| OINOLLYY avainn avaiALLdY |  SOLS0d
| 0 101 2us0o| S3SIN | AVALNVD | ., 21509
_ o1s3ndns3ud

oue un eled ojsendnsald :9¢ ejqel

d'V'H SO| Us ugIdo8|00ay ap e| A (ugioeZijusiouo)) [BlusIquy uoesn
eyedwen e| 0gede Jeas)| esed soUesSad8U Sojusiwuanba A s8|elajew so| Bjuand us ov:mn_v,wm_z on__.MEMm w_so_w% wuwm

‘uoziebe|a

U D s ~ — ﬁ ﬁ _ . O .
H H H —

Odlwouod3 sisieuy 2°6°'



LET

[ 000085 L} SOALLY¥3dO SOLS0D V.10l
000002 L ZL|  sepoL 00009 | SYNOS¥3d 2
000002 ¥ b 000°0S€ Sy93008
! 30 Y¥IUNOV
a 3
_ . " "
| 000°000°E 4! selp 0L 000'S2 ._m_mwww_ﬁww SONLYNIHO
q . . SOLS09
| 000°008°L 4) L 00005t | SoInIANES
_
__ 3
000096 Zl 4 0000 | LHOJSNW¥L
000°0Z¥ Zl L 000'GE 13INY3LNI
01NJILYY 13a a avaiNn
V101 31S0D S3S3IN | VAILNVD 30 31S02 avaiAlLOY SO1S09

ONV NN ViVd SYIO3LV¥LS3 SV ViVd O1S3NndNS3dd

|




BET

758808692 C /8
65'G29°96€9¢ $ (D) NdA
Z0'ege’cLoce $ (8) NdA

%.C diL
ey'.6L 9129 $ NdA

pepijiqejuay ap S240pEdIPU|

00
| | ocace ,
cososs; | £RSOBSS | CES0BSS | CRSOSGS | £9S086S | £9G086 | €850865 | £8G0865 | €BS0B6S | €8S0B6S | €8S086S £850865 - PePURN
Li6zow  csszove | Luszowh | Lu6Zovd | Lezcyd | 1162wk | L16Zevl | LL62ewL | LI6ZEPL | LIGZEVE | LIGZEYL | LLEZEYL | OEES0Z 2 /
|
! soyseb |mo
Zi6Z0v | Le6zovl | Lu6Zevl \ 2162571 | LIGZCHE | LIGTERE | LI6ZERL | Z462EW) | LV6ZEWL | LLGIEWL | LM6ZSYL | LLGZEYL ) /
o | 0 __ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 , 2
[BIOIU| UGISIR
00SCI?. | DOSCINL | 00SCiyL | OOSCIYL | 0OSEIPL | 00SEL¥PL | 0OSCHPL | OOSELPL | OOSEIPL | OOSCI¥L | OOSTIPZ | 0OSCLYL 0 ; mlasnnn..
zi i o uls sojse9
] ¢ . L 9 § v 3 z b
S3s3N

Oue un e 0399oud |ap ojaysuaq -03s09 Sis|BUY "6Z OIPENH




Tabla 47: Costos

GASTOS ANUALES ToTALES
VARIABLES UNIDADE | PRECIO

TOTAL  POR
s UNITARIO | 5aat0

gas:os Iniciales 11 121.628.000 |21.626,000
Gastos 12 11350000 |16.200.000
ota 1 37.828.000

Ingresos:

De acuerdo a las investigaciones realizadas a los HA R, se definié un precio
promedio de 500 pesos por kilogramo de aceite de cocina usado con este dato se
puede hacer una estimacion de los ingresos que puede generar la
implementacion de las estrategias de recoleccién para su posterior uso en
elaboracion de subproductos como: jabén, cera, betdn, velas de Villagarzén.
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4. CONCLUSIONES

1. La carencia de sensibi
reciclaje y el bajo nivel
establecimientos como hot
fortalecen la problematica so

lidad y educacion amblental, la falta de cultura de
educativo de las personas que administran los
g:?'al asadelros y restaurantes son causas queI
. manejo y disposicién final de residuos como e
gﬁﬁﬁaaﬁe?ﬂgﬂ,ﬁgﬁ? atencion urgente de parte de los mismos empresarios y
reutikzar y realizar coes Con  propuestas viables para lograr recoger, reciclar,
ool o nvenios para darle la adecuada disposicién final de este
Q almente es un problema y se convierta en una potencialidad.

2. El impacto ambiental causado por los efectos del aceite usado de cocina
presente en el agua, en el suelo, en la fauna, en la flora es irrecuperable ya que el
ciclo natural de vida tarda mucho tiempo en reestablecer, ademés toda la
naturaleza se alterd por la presencia de sustancias toxicas, gases, lixiviados
producidas por el residuo del aceite doméstico y el manejo inadecuado que el
hombre le ha dado y por eso es necesario desarrollar programas ambientales
educativos para conocimiento de normas, causas y consecuencias de la
disposicion inadecuada del aceite usado

3. En el municipio de Villagarzén Putumayo se consume aproximadamente
semanalmente 492 litros de aceite vegetal en la preparaciéon de alimentos a los
cuales no se les estd dando una adecuada disposicién final, de los 69
establecimientos comerciales entrevistados dedicados a la preparacion de
alimentos el 60% mezclan el aceite de cocina usado con la basura y el 40% vierte
el aceite de cocina usado a las aguas residuales causando impacto ambiental
negativo, su nivel de importancia es severo y perjudicial por cuanto la intensidad
de la contaminacién es muy alta, el area de influencia es extensa su efecto es
critico y los dafios ocasionados son irreversibles.

5. La metodologia de evaluacién de impactos ambientales matriz de CONESA
ayudo a calificar los impactos ambientales que se suscitan por el manejo
inadecuado de las grasas y aceite usado de cogina identificando como
contaminante peligroso al mezclarse con las aguas residuales y llegar hasta los
caudales de los rios de esta manera se logré }a evaluac_:ién de los impactos
ambientales y se determiné el nivel de importancia de los impactos ambientales
que se generaron y se convirtio en herramienta para proponer y desarrollar

programas ambientales.

6. i ' rado de receptividad de los propietarios de los H.A.R. del
cassc?)e:gzl:ga;; a&zrgclpio de Villagarzén quienes después de conocer su
situacién problematica, estan prestos a recibir asesoria y capacitacion para toman
conciencia sobre los impactos ambientales demostrando sentido de
responsabilidad en los procesos de reciclaje, para procesamiento de productos y
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jabilizarfan de con
fav%ayorla de la pol;':":g" practica un sistema de gestibn ambiental;
usado hasta un punto decacr:,;i‘:,u:gm disposicién para llevar el aceite de cocina
que desplazarse largas g tancias mpre y cuando se encuentre cerca y no tengan

6 poner en

8. El reus6, permite en gran medida disminuir la contaminacién ambiental

asociada, a través de un Programa de disposicién final consecuente con el medio
ambiente y la sociedad, si es posible crear conciencia ambiental en la sociedad y

cultura ciudadana en torno a la correcta disposicion y /o aprovechamiento de los
residuos generados.

9. Ademas de esta estrategia determinada (contratar una empresa ya con
experiencia en el manejo de residuos provenientes de los HAR), por los costos
que implica de entrada hacerlos directamente, existe la predisposiciéon a
implementar un sistema de recoleccién en las unidades econémicas, donde se
pueden vincular a las viviendas, las escuelas y colegios para motivar a la empresa
privada y administracién municipal a crear centros de acopio.
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5. RECOMENDACIONES

1. Es necesario que |as

. aut :
direccionen estrategiag re:;gj::aebs;. entes ambientales y comunidad en general

ambiente mediante la realizacign de 8 con la proteccibn y preservacién del

lones, progra i bientales
responsables con e| mejoramient acc » Programas y gestiones am

: : 0 de P
medida del manejo disposicion final de 13.:. r??!ligﬁggde vida que depende en gran

gbgr?: :;:ésoegzedzealleernativas de recoleccién, Yy aprovechamiento del aceite de
urbano del Municipio dge 3?{:,;?2:5? ;‘Ottehs. asaderos y restaurantes del casco
de proteccién por el medio ambiente v sey crsee potencializa actitudes benéfica

: a cultura y sensibilidad para un
desarrollo sostenible con g apoyo d :

. el gobier s
generadores del aceite residual. . " acional, regienal y joast ¥ ko

de la salud deberian realizar un mejor control del cumplimiento
€ 1a norma en las unidades €conbmicas, con el fin de que se le dé una mejor
disposicion final al aceite de cocina usado y plantear propuestas que cumplan
normas y estén acordes con las |

] €yes que reglamentan la proteccién del medio
ambiente.

4. Viabilizar la aprobacién del proyecto de ley propuesto por el senador Nicolas
Albeiro Echeverry Albaran “Por la cual se establece las condiciones de disposicién
final segura de los aceites lubricantes usados, de los aceites industriales usados y
de los aceites de fritura usado

s en el territorio nacional y se prohibe la combustién
de los mismos o su reutilizacién parcial o total sin tratamiento de trasformacion”

5 Proponer un incentivo por parte del gobierno para las iniciativas que fomente el
reciclaje y la reutilizacion de los aceites de cocina usados con el fin de estimular
esta accion positiva por el beneficio del planeta y realizar un mejor control del
cumplimiento de la norma en los hoteles, asaderos y restaurantes, con el fin de

que se le dé una mejor disposicién final al aceite de cocina usado y proponer
formacion y capacitacién al personal que maneja estos negocios.

6.Asignar los recursos necesarios para la adecuada implementacion del sistema
de gestion ambiental en el Municipio de Villagarzén para lo cual €s necesario
conformar un equipo técnico para direccionar el sistema de gestion ambiental
liderado por un tecnélogo ambiental o mgen!ero_ambnental ‘debe contar con un
tecndlogo y/o ingeniero ambiental con experiencia en Gestién ambiental, quien
sera el encargado de operar el Sistema de Gestion Ambiental empoderarse de la

Planificacién, coordinacién, control y la mejora continua de procesos
ambientalistas
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7 Continuar con el estudio para ' iclaie
disposicion final y la reutilizagi P hacer efectiva la propuesta de reciclaje,

on del aceite iente de las
cocinas de hoteles, asaderos y restaurantes. de cocina usado proven

g. El gobierno nacional, regional y
cumplimiento de las normas, con el fin
residuo; financiar propuestas acordes
del medio ambiente.

local debe realizar un mejor control del
de dar una mejor disposicién final a este
con las leyes que reglamentan la proteccion
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Anexo 2. Cﬂ;:ﬂ\‘ C:!:::r'e]sentac@n 8 108 propietarios de los negocios
gl Q‘_I_l:(,Nm OGICO DEL PUTUMAYO

_..___._,.,,._ﬁ___. } T Y a

SENOR

GERENTE / PROPIETARIO IADMINISTRADOR
corecs) T ——
La Ciudad

Con el fin de recolectar una informad
ESTRATEGIAS DE RE Ey

COLECCION Y
ACEITES PROVENIEN

RESTAURANTES DEL

basica de caricter primaria sobre las
APROVECHAMIENTO DE GRASAS Y
TES DE COCINAS DE HOTELES, ASADEROS Y
CASCO URBANO DE VILLAGARZON - PUTUMAYO.

Solicitamos a usted prestar toda |a colaboracion a las estudiantss LEIDY
SOFIA CADENABOTINA,

. MAIRETH JANDXA ERAZO CABRERA,
Estudiantes de décimo semestre de INGENIERA AMBIENTAI, Pu

es el objeto
de la presente es de caricter privado y solo es con el fin de levantar
informacién.

Si tiene alguna duda sobrela presente.
Puede comunicarse al teléfono: 311 251 6494

Atentamente,

JAIRO LOPEZ
Asesor[TP _
MAIL: g.jairo77@hotmail.com



EXO 3: Coédigos
AN gos Cluy Para la seleccion de Hoteles, Asaderos y Restaurantes

“HOTELES Y REST
SIMILARES AURANTES HOTELES, RESTAURANTES, BARES Y

Alojamiento en _

permanente. hOleles' Campamentos y otros tipos de hospedaje no
5511 Alojamiento en “hoteles”, “hostales" y “aparta hoteles”
5512 AleamientO En "reSidenCiaS"l llmotelesu y ||am°b‘ad°su.

5513 Alojamiento en “centros vacacionales” y “zonas de camping”.

5519 Otros tipos de alojamiento No Clasificado Previamente

Expendio de alimentos Preparados en el sitio de venta.
5521 Expendio a la mesa de comidas preparadas, en restaurantes
5522 Expendio, a la mesa, de comidas preparadas en cafeterias.
5523 Expendio, por autoservicio, de comidas preparadas en restaurantes.
5524 Expendio, por autoservicio, de comidas preparadas en cafeterias.
5529 Otros tipos de expendio de alimentos preparados.

5530 Expendio de bebidas alcohdlicas para el consumo dentro del establecimiento.”
(Al Dia Empresarios, 2015)

Los cddigos CIUU que reporta camara de comercio no concuerdan con los nuevos
cddigos nacionales CIUU.

Por tal razén la biusqueda se realiza manualmente, en bases la base datqs y Se
visita el casco urbano del Municipio de Villagarzén - Putumayo para verificar la
poblacién real de hoteles, asaderos y restaurantes existentes en el casco urbano
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Anexo 6. Oficio de solicitud de sollcitud de vinculaclén

Wisprron Nusiemben 11 del JOIG

Lot
CARLOS IVAN MUROZ OLAVE

Propvetanio.
Chatarrena ¥ Rexidadora Mufios

Asunto: Creacion mcraempresa

Cordial ssiudo.

—

Muy respetuosamente me dirio a solicitarke 8 usted y ¢l porsonal de su empresa CHATARRERA ¥

RECICLADORA MUROZ con Nit 10545925-3 ser partkipe 9 nuestra tesis de prado LSTRATEGW v
APROVECHAMIENTO DE ACEITES DE COCINA DE HOTELES, ASADEROS Y RESTAURANTES Cey

CASCO URSANO DEL MUNICIPIO DE VIL
de una Microempress con ¢ fin de
capacitaciones y diferentes tafleres o la

cocinas.

De ante mano agradezco U atenchn

LAGARZON — PUTUMAYQ en la treacidn ¢ mplomentacin
educk ¢ impacto amblental, en la cusl se realzeran

produccion de subpeoductos (on o oebe unado de

Att;
W Gao C
- \ ARETH JANYA ERAZO CABRERA
LEIDY SOFIA CADENA BOTINA Cc. 1.085.289.558 de Pasto (Nifo)

Cc 1.127.073.347 de Villagarton (Ptyo)
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